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INHALTSVERZEICHNIS

126-135
136-141
142-147
148-185

186-208

210-229

230-231

232-237

238-239

Giiltigkeitsbereich: Bundesrepublik Deutschland, Osterreich, Schweiz, Ddnemark und Luxemburg.
Mit Erscheinen dieses Produktkataloges verlieren alle vorhergehenden Produktkataloge ihre Gultigkeit.
Preise verstehen sich zuziglich der Mehrwertsteuer.

Technische Anderungen und Irrtimer vorbehalten.

Die mit einem ®-Zeichen versehenen Marken sind deutschlandweit und gréBtenteils europaweit
geschutzt. Fir genauere Infos kontaktieren Sie uns gerne!
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schneller. efiizienter. digitaler.
20.1/20.2 10.1/10.2

6.x auf 10.x / 10.x auf 6.x 6.x auf 6.x

#made for you

SpaceCombi SpaceCombi SpaceCombi
(magic) team magic pilot magic hood
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smart cooking.
smart cleaning. NE

¢

Spitzenklasse fir die
Spitzengastronomie

Die Kunst der
groBen Kiiche

fe® stand 01.07.2024




Speisenqualitat fir
jeden Tag

Ideale Hygienelésung
fur die GV

Das Profi-Center —
fur die kleine und
mittlere Gastronomie

Fur Bistro, Imbiss und
Fast Food
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MKN Kombidampfer

Preisliste 2024 D/A/CH/DK/LUX world of cooking
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Der neue FlexiCombi®
schneller. effizienter. digitaler.”

High Quality flr Effizienz und ein langes Leben

Mehr Nachhaltigkeit GreenHighlights
Neu denken. Der neue MKN FlexiCombi® im neuen FlexiCom bi®

ermoglicht neue und nachhaltigere Wege des Ko-
chens. Kompromisslose Qualitat, innovative Fea- Innovation und Nachhaltigkeit perfekt kombiniert
tures und ein schlagkraftiges Nutzenpaket, immer
mit dem Anwender im Mittelpunkt.

Schnelleres Bedienkonzept. Hohere Produktivitat.”

Der neue MagicPilot® )
Intuitive Bedienung und optimale Ubersicht

e Fine noch schnellere Hardware sorgt fUr flussiges Arbeiten
e Benutzerfreundliches Handling durch eine einheitliche
Bedienoberflache der unterschiedlichen MKN Geréte

Guided Cooking - Leitet den Anwender
durch den Kochprozess

e Automatische Garprozesse

e Speisenqualitat wird schnell und sicher reproduzierbar

e |nfoschritte als Anleitung; auch Fotos integrierbar

e Automatische Kontrollfunktionen geben perfekte
Qualitatssicherheit im Kochprozess.

¢ Neues Feature: MultiCook — die intelligente Garzeit-
steuerung mit bildlicher Darstellung der Produkte und
automatischer Zeitein-
stellung.

*Im Vergleich zum Vorgangermodell
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Warmetauscher

Warmeeffizienz als Standard.

Die Energieeinsparung betragt bis zu 2 kW* pro
Betriebsstunde beim Dampfen im FlexiCombi® 20.x.
Die Abwarme wird zurtickgewonnen und erneut einge-

setzt.

bis zu 2kW/h*Erspamis

pro Betriebsstunde Dampfen
im FlexiCombi® 20.x

[ JMagicPilot

Intuitives Touch&Slide
Bediensystem.

& Greenlnside

Energie- und Wasser-
Verbrauchsanzeige nach
jedem Kochprozess.”

[1 ]|FlexiRack

Das smarte
Kapazitatskonzept.

& Easyl oad

Der praktische
Quereinschub.

[72]
o
o
Q
®
o
o
3
S
®
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FlexiCombi

magic pilot

Greenlnside

Energieverbrauch optimieren

und die Umwelt schonen.

Der MKN FlexiCombi® besitzt eine Verbrauchs-
anzeige”, die nach jedem Garprozess den
Energie- und Wasserverbrauch anzeigt.

@) WaveClean

Automatisches
Reinigungskonzept.

[d) QualityControl

Automatisch konstante Qualitat,
automatische Mengen-
erkennung.

Guided Cooking

ﬁ’ autoChef

Koch-Know-how inklusive.
Dank automatischer
Garprozesse.

Il BarcodeScan

Barcode scannen und per
Touch Garprozess starten.

* Im Vergleich zur MKN Technik ohne Wérmetauscher

@ Stand 01.07.2024

ChefsHelp

Infoschritte als Anleitung
zur Hilfe fir den Anwender.

(>) VideoAssist

Bedienungstipps im
Videoformat.

** Gilt fur FlexiCombi® MagicPilot

ﬁﬁ Favourites

Sofortzugriff zu den
Lieblingskochprozessen.

= MultiCook

Genau die richtige Zeit
fur das richtige Produkt.

Elektro-Geréte



FlexiCombi

FlexiCombi® FlexiCombi®
Ausstattungsmerkmale MaaicPilot® .
agicPilot Classic
Bedienung
MagicPilot® Touch & Slide Bedienkonzept [
EasylLoad — der Quereinschub u ]
Echtfarbendisplay hinter entspiegeltem Sicherheitsglas [
Kapazitives Display u
Uber 250 dynamische Garprozesse im autoChef® [
10 autoChef®-Kategorien m
Manuelles Garen u ]
Kombidampfer Betriebsarten: HeiBluft 30 - 300° C (Gas 30 - 250° C),
Dampfen 30 - 130° C (inkl. Soft- & Expressdampfen), Combidampfen [ ]
30-250°C
12 Gararten (Softdampfen, Dampfen, Expressdampfen, HeiBluft,
Combidampfen, Perfection®, NT-Niedertemperatur, Delta-T, [
Beschwaden, Backen, Ruhefunktion, Sous-vide-Garen)
6 Gararten (Softdampfen, Dampfen, Expressdampfen, HeiBluft,
Combidampfen, Regenerieren) =
Favourites — auf Favoritenprozesse direkt zugreifen [
ChefsHelp — Infoschritte als Anleitung/Hilfestellung fir den Anwender [
QualityControl — automatische Mengenerkennung [
VideoAssist — der virtuelle Chef u
FamilyMix — fiir optimale Garraumausnutzung [
MultiCook - Intelligente Garzeitsteuerung u
Time2Serve - fertig auf den Punkt [
PerfectHold mit SmartCoolDown u
BarcodeScan ohne Scanner (nicht fir FlexiCombi® Team) u
Garprozesse Importfunktion der HansDampf® Garprozesse [
Kapazitat
Das smarte Garraumkonzept FlexiRack® ] [
Qualitat
ClimaSelect® plus — Klimasteuerung in 10 % Schritten [
ClimaSelect® - Klimasteuerung in 25 % Schritten u
Uber 1200 Garprozesse in bis zu 20 Schritten speicherbar [
100 Garprogramme in bis zu 6 Schritten speicherbar []
IPX6 Schutz gegen starkes Strahlwasser (nur Elektrogeréte) m] o
Energieeffizienz
Hygiene-Garraumtir mit geschlossener 3-fach-Verglasung [ ]
Waéarmetauscher u ]
Greenlnside — Verbrauchsanzeige (Energie & Wasser)
nach jedem Garprozess (nur Elektrogeraten) "
Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage
nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt . o
EcoModus, Standby Funktion fiir geringe CO, Belastung [
DynaSteam - dynamische Prozess- und - -

beladungsabhangige Dampfmengenanpassung
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FlexiCombi® FlexiCombi®
Ausstattungsmerkmale MaaicPilot® .
agicPilot Classic
Sicherheit
SES - Steam Exhaust System n
CombiDoctor — Selbstdiagnoseprogramm u
Hygiene
Automatisches Reinigungssystem WaveClean® [ o
Manuelles Reinigungsprogramm u ]
Integrierte Schlauchbrause u o
Display-Reinigungsmodus u
Weitere Merkmale
Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler [ ] o
Kerntemperaturfthler []
Zusatzlicher Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler, auBen ansteckbar m] ]
Zusatzlicher Sous-vide-Kerntemperaturfuhler, auBen ansteckbar m] ]
Kerntemperaturmessung bis 99 °C u ]
Smokelnside - integrierte Raucherfunktion m]
Lautstérke verstellbar [ ]
Garprogrammschutz gegen unbefugtes Léschen oder Andern ] []
Perfection® — Regenerieren auf den Punkt 30 - 180° C [ [ ]
Ready2Cook
Vorheizen, Abkiihlen, Idealklima vorbereiten ohne Offnen der Tur " .
RackControl® — Mehrfachtimer [ [ ]
Manuelle Beschwadung [ [ ]
Programmierbare Beschwadung, Ruhezeit, Schrittsignal [ [ ]
Dynamisch autoreversierendes Lufterrad [ [ ]
5 Luftergeschwindigkeiten [ [ ]
Takten des Lifterrads programmierbar u
Lufterrad-Sicherheits-Motorbremse [ [ ]
Integriertes Fettabscheidesystem ohne Filter [ [ ]
Reduzierte Heizleistung (nur Elektrogeréate) [ [ ]
Langseinschub (Option ohne Mehrpreis) u] o
Gehéuse aus korrosionsbestéandigem Chrom-Nickel-Stahl u ]
Berlhrungsloser Turkontaktschalter [ [ ]
Hygiene-Garraumtur mit Linksanschlag fir Tischgerate m] o
Steckbare Tirdichtung — Tur mit Einhand-Drehgriff [ [ ]
Selbstentleerende Tirtropfwanne [ ] []
Zweistufiger Sicherheitsturverschluss fiir Tischgerate m] o
USB-Schnittstelle [ [ ]
Ethernet-Schnittstelle o
@) WLAN -
Startzeitvorwahl in Echtzeit [
Startzeitvorwahl ]
Easyln Hordengestellwagen mit Héhenausgleich fiir Standgerate [ ] []
Vorheizbriicke fiir Standgeréate [ [ ]
Servicepanel vorne fur einfachen Zugang [ [ ]
CE konform / GS gepruft u ]
Digitale Geblasebrennertechnologie bei Gasgeraten [ [ ]
Hohenverstellbare GeratefliBe aus Edelstahl [ [ ]
@F LED-Beleuchtung in der Hygiene-Garraumtur u ]
Sonderspannung (auBer 3 NPE AC; 380-415 V) u |
I8 MKN SteelPlus® - CO,, reduzierter Edelstahl (Scope 1, 2, 3) m] o

= serienmaBig o optional gegen Mehrpreis

Stand 01.07.2024 11



FlexiCombi

magic pilot

INKL. HYGIENE-
GARRAUMTUR MIT
GESCHLOSSENER
3-FACH-VERGLASUNG
UND INTEGRIERTER
LED-BELEUCHTUNG

7

Geratelibersicht

Elektro

certified by )

L HCERT

A

FlexiCombi®
MagicPilot® 6.1
11.590,00€

FlexiCombi®
MagicPilot® 10.1
15.590,00€

MKN Bestellnummer FKECOD615TG2 FKECOD115TG2
AuBenmaBe in mm (LxBxH) 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060
Anschlusswert 10,4 kKW 15,9 kW
Spannung 3NPEAC 400V 3 NPEAC 400V
Absicherung 3x16 A 3x25A

13.820,00€

17.450,00€

MKN Bestellnummer FKGCOD615TG2 FKGCOD115TG2
AuBenmaBe in mm (LxBxH) 1020 x 799 x 790 1020 x 799 x 1060
Anschlusswert Elektro 0,6 kW 0,6 kW
Gas-Anschlusswert Nennwarmbelastung 11 kW 18 kW

Erdgas (E und LL) 20 mbar;

Erdgas (E und LL) 20 mbar;

Gasarten Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar | Fliissiggas 3B/P 29 - 50 mbar
Spannung 1NPEAC 230V 1NPEAC 230V
Absicherung 1x16 A 1x16 A

Kapazitidten

FlexiRack® (530 x 570 mm)

6 x FlexiRack® 2 10 GN 1/1

10 x FlexiRack® 2 17 GN 1/1

Gastronorm, 65mm tief
(GN 1/1 = 325 x 530 mm; GN 2/1 = 530 x 650 mm)

6 xGN1/1

10 x GN 1/1

BackmaB (600 x 400 mm)

5 x BackmaB

8 x BackmaB

Essen pro Tag

30 - 100 (GN 1/1);
30 - 150 (FlexiRack®)

80 - 150 (GN 1/1);
80 - 200 (FlexiRack®)

Optionen

Hygiene-Garraumtir mit Linksanschlag flr Tischgeréte 485,00€ 485,00€
Zweistufiger Sicherheitsverschluss fiir Tischgerate 94,00€ 94,00€
Zusatzlicher Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar 410,00€ 410,00€
Zusatzlicher Sous-vide-Kerntemperaturfihler, auBen ansteckbar 615,00€ 615,00€
Gefangnisausfiuhrung 1.270,00€ 1.370,00€
Schiffsausfiihrung (Elektro); Sonderspann. / USPH Version auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage
Ethernet-Schnittstelle 80,00€ 80,00€
nach DIN 18875 und potentalrater Kontad 2058 DL
IPX6 Schutz gegen starkes Strahlwasser (nur Elektrogeréte) 227,00€ 227,00€
Smokelnside - integrierte Raucherfunktion 1.970,00€ 1.970,00€
Anschlussleitung ohne CEE-Stecker (380-415 V) 120,00€ 130,00€
Anschlussleitung mit CEE-Stecker (380-415 V) 243,00€ 255,00€

Fahrbare Ausfiihrung

Sonderspannungen (auBer 3 NPE AC 380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Grease Collection System

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

MKN SteelPlus® — CO,, reduzierter Edelstahl (Scope 1, 2, 3) @’
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Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt.
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FlexiCombi® FlexiCombi® FlexiCombi® FlexiCombi®
MagicPilot® 20.1 MagicPilot® 6.2 MAXI| MagicPilot® 10.2 MAXI MagicPilot® 20.2 MAXI
26.390,00€ 15.910,00€ | 20.920,00€ 37.100,00€
FKECOD215TG2 FKECOD621TG2 FKECOD121TG2 FKECOD221TG2
1075 x 813 x 1960 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060 1115 x 999 x 1960
31,7 kW 20,9 kW 30,5 kW 60,9 kW
3 NPE AC 400V 3 NPE AC 400V 3 NPE AC 400V 3 NPE AC 400V
3x50A 3x35A 3x50A 3x100 A
29.040,00€ 19.010,00€ 24.170,00€ 41.990,00€
FKGCOD215TG2 FKGCOD621TG2 FKGCOD121TG2 FKGCOD221TG2
1075 x 813 x 1960 1020 x 799 x 790 1020 x 799 x 1060 1115 x 999 x 1960
1 kW 0,6 KW 0,6 KW 1 kW
36 KW 17 kW 26 kW 52 kW

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1x16 A

1x16 A

1x16 A

1x16 A

20 x FlexiRack® 2 35 GN 1/1

6 x FlexiRack® 2 10 GN 1/1

10 x FlexiRack® 2 17 GN 1/1

20 x FlexiRack® 2 35 GN 1/1

20 x GN 1/1 6 x GN 2/1; 12 x GN 1/1 10 x GN 2/1; 20 x GN 1/1 20 x GN 2/1; 40 GN 1/1
16 x BackmaB3 5 x BackmaB 8 x BackmaB 16 x BackmaB
150 - 300 (GN 1/1); _ _ _
150 = 400 (FlexiRack®) 60 - 160 150 - 300 300 - 500
485,00€ 485,00€
serienmaBig 94,00€ 94,00€ serienmaBig
410,00€ 410,00€ 410,00€ 410,00€
615,00€ 615,00€ 615,00€ 615,00€
2.320,00€ 1.270,00€ 1.370,00€ 2.320,00€
Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage
80,00€ 80,00€ 80,00€ 80,00€
80,00€ 80,00€ 80,00€ 80,00€
285,00€ 227,00€ 227,00€ 285,00€
1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€
200,00€ 130,00€ 200,00€ 330,00€
335,00€ 255,00€ 335,00€ 750,00€
2.680,00€ 2.800,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024
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FlexiCombi

team

7

FlexiCombi® Team - 1 Gerat - 2 Gararten parallel

Der FlexiCombi® Team bietet die Méglichkeit in einem Gerat mit 2 Gararten zu arbeiten. Das MagicPilot® Touch &
Slide Bedienkonzept ist auf Augenhéhe bedienbar und tragt zusammen mit dem um 180° gedrehten unteren Tiirgriff
zum ergonomischen Arbeiten bei. Die FlexiCombi® Team Variante ist nur in der MagicPilot® Version erhiltlich.

INKL. HYGIENE-
GARRAUMTUR MIT
GESCHLOSSENER
3-FACH-VERGLASUNG
UND INTEGRIERTER
LED-BELEUCHTUNG

Geratetlibersicht

Elektro

FlexiCombi® Team
6.1 + 6.1

23.990,00€

FlexiCombi® Team
6.2 + 6.1/
6.1 + 6.2

27.740,00€

FlexiCombi® Team
6.2 + 6.2

32.090,00€

MKN Bestellnummer

DKECOD615-615G2

DKECOD621-615G2 /
DKECOD615-621G2

DKECOD621-621G2

AuBenmaBe in mm (LxBxH)

997 x 874 x 1700

997 x 874 x 1700

997 x 874 x 1700

Anschlusswert

2x10,4 kW

10,4 + 20,9 kW

2 x 20,9 kW

Spannung 3 NPE AC 400V 3 NPE AC 400V 3 NPE AC 400V
Absicherung 3x16A+3x16 A 3x16 A+3x35A 3x35A+3x35A
Kapazitaten

FlexiRack® (530 x 570 mm) 2x6(12) 2x6(12) 2x6(12)
Gastronorm, 65mm tief

(GN 1/1 = 325 x 530 mm; GN 2/1 = 530 x 650 mm) | 2 X © (12) Bz 2z
BackmaB (600 x 400 mm) 2x5(10) 2 x5 (10) 2x5(10)

Essen pro Tag 30 - 200 (GN 1/1); 30 - 260 (GN 1/1); 60 — 320

30 - 300 (FlexiRack®)

30 - 310 (FlexiRack®)

Optionen (gewahlte Option betrifft immer beide Garraume)

Zweistufiger Sicherheitsverschluss 188,00€ 188,00€ 188,00€
Ethernet-Schnittstelle 160,00€ 160,00€ 160,00€
Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieo-

ptimierungsanlage nach DIN 18875 und potential- 160,00€ 160,00€ 160,00€
freier Kontakt

Smokelnside — integrierte Raucherfunktion** 1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€
Hygiene-Garraumtir mit Linksanschlag 1.160,00€ 1.160,00€ 1.160,00€

Anschlussleitung ohne CEE-Stecker (380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Anschlussleitung mit CEE-Stecker (380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Fahrbare Ausfiihrung

2.680,00€

2.680,00€

2.680,00€

Sonderspannungen (auBer 3 NPE AC 380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Edelstahl (Scope 1, 2, 3)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

MKN SteelPlus® — CO,, reduzierter
‘iﬁll

** Option gilt nur fur das obere Gerét
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FlexiCombi® Team
10.1 + 6.1/
6.1 + 10.1

27.980,00€

DKECOD115-615G2 /
DKECOD615-115G2

FlexiCombi® Team
10.1 + 6.2/
6.2 + 10.1

32.090,00€

DKECOD115-621G2 /
DKECOD621-115G2

FlexiCombi® Team
10.2 + 6.1/
6.1 + 10.2

32.790,00€

DKECOD121-615G2 /
DKECOD615-121G2

FlexiCombi® Team
10.2 + 6.2/
6.2 + 10.2

37.100,00€

DKECOD121-621G2 /
DKECOD621-121G2

997 x 874 x 1900

997 x 874 x 1900

997 x 874x 1900

997 x 874 x 1900

10,4 + 15,9 kW

20,9 + 15,9 kW

10,4 + 30,5 kW

20,9 + 30,5 kW

3NPEAC 400V

3 NPEAC 400V

3NPEAC 400V

3 NPEAC 400V

3x16 A+3x25A

3x35A+3x25A

3x16 A+3x50A

3x35A+3x50A

6 + 10 (16) 6+ 10 (16) 6 + 10 (16) 6+ 10 (16)
6+ 10 (16) 12 +10 (22) 6 + 20 (26) 12 + 20 (32)
5+8(13) 5+8(13) 5+8(13) 5+8(13)
30 - 250 (GN 1/1); 60— 310 (GN 1/1); 30 — 400 (GN 1/1); 60 460

30 - 350 (FlexiRack®)

60 — 360 (FlexiRack®)

30 - 450 (FlexiRack®)

188,00€ 188,00€ 188,00€ 188,00€
160,00€ 160,00€ 160,00€ 160,00€
160,00€ 160,00€ 160,00€ 160,00€
1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€
1.160,00€ 1.160,00€ 1.160,00€ 1.160,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

2.680,00€

2.680,00€

2.680,00€

2.680,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024
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FlexiCombi

classic

7

INKL. HYGIENE-
GARRAUMTUR MIT
GESCHLOSSENER
3-FACH-VERGLASUNG
UND INTEGRIERTER
LED-BELEUCHTUNG

Geriteiibersicht FlexiCombi® FlexiCombi®
erateubersic Classic 6.1 Classic 10.1

Elektro | 8.660,00€ 12.300,00€

MKN Bestellnummer FKECOD615CG2 FKECOD115CG2

AuBenmaBe in mm (LxBxH) 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060

Anschlusswert 10,4 kW 15,9 kW

Spannung 3 NPEAC 400V 3 NPEAC 400V

Absicherung 3x16 A 3x25A

Gas | 10.770,00€ 14.060,00€

MKN Bestellnummer FKGCOD615CG2 FKGCOD115CG2

AuBenmaBe in mm (LxBxH) 1020 x 799 x 790 1020 x 799 x 1060

Anschlusswert Elektro 0,6 kW 0,6 KW

Gas-Anschlusswert Nennwarmbelastung 11 kW 18 kW

Erdgas (E und LL) 20 mbar;

Erdgas (E und LL) 20 mbar;

Gasarten Fliissiggas 3B/P 29 - 50 mbar | Fliissiggas 3B/P 29 - 50 mbar
Spannung 1NPEAC 230V 1NPEAC 230V
Absicherung 1x16 A 1x16 A

Kapazitaten

FlexiRack® (530 x 570 mm)

6 x FlexiRack® £ 10 GN 1/1

10 x FlexiRack® 2 17 GN 1/1

Gastronorm, 65mm tief
(GN 1/1 = 325 x 530 mm; GN 2/1 = 530 x 650 mm)

6 x GN 1/1

10 x GN 1/1

BackmaB (600 x 400 mm)

5 x BackmaB

8 x BackmaB

Essen pro Tag

30-100 (GN 1/1);
30 - 150 (FlexiRack®)

80 — 150 (GN1/1);
80 - 200 (FlexiRack®)

Optionen

Automatische Reinigung WaveClean® 1.210,00€ 1.210,00€
Hygiene-Garraumtir mit Linksanschlag flr Tischgerate 485,00€ 485,00€
Zweistufiger Sicherheitsverschluss fur Tischgerate 94,00€ 94,00€
Interner Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler 128,00€ 128,00€
Zusatzlicher Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar* 410,00€ 410,00€
Zuséatzlicher Sous-vide-Kerntemperaturfihler, auBen ansteckbar* 615,00€ 615,00€
Integrierte Schlauchbrause 375,00€ 375,00€
Gefangnisausfiuhrung 1.270,00€ 1.370,00€

Schiffsausfiihrung (Elektro); Sonderspann. / USPH Version auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

IPX6 Schutz gegen starkes Strahlwasser (nur Elektrogeréte) 227,00€ 227,00€
Anschlussleitung ohne CEE-Stecker (380-415 V) 120,00€ 130,00€
Anschlussleitung mit CEE-Stecker (380-415 V) 243,00€ 255,00€

Fahrbare Ausfiihrung

Sonderspannungen (auBer 3 NPE AC 380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

MKN SteelPlus® - CO,, reduzierter Edelstahl (Scope 1, 2, 3) @’
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FlexiCombi® FlexiCombi® FlexiCombi® FlexiCombi®

Classic 20.1 Classic 6.2 MAXI Classic 10.2 MAXI Classic 20.2 MAXI
23.370,00€ 12.840,00€ 17.320,00€ 31.960,00€

FKECOD215CG2 FKECOD621CG2 FKECOD121CG2 FKECOD221CG2

1075 x 813 x 1960 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060 1115 x 999 x 1960

31,7 kW 20,0 kW 30,5 kW 60,0 KW

3 NPEAC 400V 3NPEAC 400V 3 NPEAC 400V 3NPEAC 400V

3x50 A 3x35A 3x50 A 3x 100 A
25.530,00€ 15.670,00€ 20.400,00€ 35.720,00€

FKGCOD215CG2 FKGCOD621CG2 FKGCOD121CG2 FKGCOD221CG2

1075 x 813 x 1960 1020 x 799 x 790 1020 x 799 x 1060 1115 x 999 x 1960

1 kW 0,6 kW 0,6 kW 1 KW

36 kW 17 kW 26 kW 52 kW

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1x16 A

1x16 A

1x16 A

1x16 A

20 x FlexiRack® 2 35 GN 1/1

6 x FlexiRack® £ 10 GN 1/1

10 x FlexiRack® 2 17 GN 1/1

20 x FlexiRack® £ 35 GN 1/1

20x GN 1/1

6 x GN 2/1; 12 x GN 1/1

10 x GN 2/1; 20 x GN 1/1

20 x GN 2/1; 40 GN 1/1

16 x BackmaB

5 x BackmaB

8 x BackmaB

16 x BackmaB

150 — 300 (GN 1/1);
150 — 400 (FlexiRack®)

60 - 160

150 - 300

300 - 500

1.460,00€ 1.210,00€ 1.210,00€ 1.460,00€
485,00€ 485,00€
80,00€ 80,00€ 80,00€ 80,00€
serienmaBig 94,00€ 94,00€ serienmaBig
128,00€ 128,00€ 128,00€ 128,00€
410,00€ 410,00€ 410,00€ 410,00€
615,00€ 615,00€ 615,00€ 615,00€
375,00€ 375,00€ 375,00€ 375,00€
2.320,00€ 1.270,00€ 1.370,00€ 2.320,00€
Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage
285,00€ 227,00€ 227,00€ 285,00€
200,00€ 130,00€ 200,00€ 330,00€
335,00€ 255,00€ 335,00€ 750,00€
2.680,00€ 2.800,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024
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Optionen & Zubehor

BarcodeScanner

Scanner inklusive USB Kabel zum Laden ermdéglicht den einfachen Start des
Garprozesses via Scan. (Option gilt nicht fiir FlexiCombi® Team)

\ BarcodeScanner \ 10014181 \ 535,00€

Hygiene-Garraumtiir mit Linksanschlag fiir Tischgerate und Team-Gerate

Die Gegebenheiten in einer Profikiiche sind unterschiedlich. Fiir einen perfekten
Arbeitsfluss ist es manchmal nétig, den Tiiranschlag auf die linke Seite zu montieren.

Zweistufiger Sicherheitstiirverschluss fiir Tischgerate

Die Tiir wird in 2 Stufen geoffnet und ist somit sicherer.

Easyln System fiir Standgeréate

Das Easyln System erleichtert das Einfahren von Hordengestellwagen. Bodenuneben-
heiten bis 10 mm werden ausgeglichen und ein sicheres Einfahren der Speisen ge-
wahrleistet. Bei FlexiCombi® 20.x Standardausstattung.

Zusatzlicher Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar

Der Anschluss befindet sich auBerhalb des Gerdates am Bedienpanel, Fiihler kann nach Bedarf eingesetzt werden.
Hinweis: Es kann nur 1 Anschluss montiert werden.

Zusatzlicher Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar
Es kann mit 2 Temperaturen gleichzeitig gearbeitet werden.

Zusatzlicher Sous-vide-Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar
Der Sous-vide-Fiihler ist besonders diinn, um den Vakuumbeutel problemlos

x zu durchstechen.

Gefangnisausfiihrung

Bestehend aus: Sicherheitstiir, abschlieBbare Bedienblende mit mechanischer
Tirgriffverriegelung, Notausschalter
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Schiffsausfiihrung (nur Elektrogeréte)

(7}
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Bestehend aus: Flansch-GeratefliBen, Tiirrastvorrichtung, Sicherheitseinrichtung
fiir Hordengestellwagen (20.x), Sicherheitseinhdngeregistern.
Sonderspannungen und USPH Version auf Anfrage.

Stapelkit

Kleine Stellflachen in der Kiiche erfordern manchmal die MaBnahme,
Tischgerate zu stapeln, um den Raum effizient auszunutzen.

(S:g;:(eikg;u; 6E-I:Iicrg.)'(l;|schgerate 845906 1.230,00€
@Stapelkit fur Elektro-Tischgerate (6.x + 10.x) 10035790 1.230,00€
(ité‘:(eikg_;“; gisjé_s;)hgerate 845986 1.510,00€
Untergestell allseitig offen, 270 mm hoch 216243 615.00€
(6.x + 6.x) ;
Fahrbare Ausfiihrung* (10.x + 6.x / 6.X. + 6.X) 2.680,00€

Smokelnside - integrierte Raucherfunktion (fiir FlexiCombi® MagicPilot®)

Smokelnside verwandelt den Garraum in eine Raucherkammer.
Das Réauchern ist mit anderen Garprogrozessen kombinier- und programmierbar
und sorgt so fiir eine Prozesssicherheit inklusive HACCP Dokumentation.

IPX 6 Schutz gegen starkes Strahlwasser (nur Elektrogeréte)

Einfache Einhaltung der Hygienestandards durch miihelose Reinigung
mittels Wasserstrahl (kein Hochdruckreiniger).

Gerateeinweisung und Kochtraining

Gerateeinweisung (ca. 2h) in Deutschland:

Einfiihrung in die Basisfunktionen des Kombiddmpfers

Kochtraining Tagespauschale, zzgl. Anreise, Unterkunft in Deutschland:

Die MKN-Kiichenmeister geben Tipps und Tricks zum Einsatz der

MKN Kombidampfer und gehen dabei individuell auf lhren Kiichenalltag ein.

Gerateeinweisung (ca. 2h) in Deutschland (Nettopreise) | 10016233 410,00€
Kochtraining Tagespauschale,
zzgl. Anreise, Unterkunft in Deutschland (Nettopreise) lgehfezes FER DL

MKN Connected Kitchen®

MKN Connected Kitchen®
intelligentes, vernetztes Kochen*

¢ Verbrauch, Auslastung, Servicedaten
* Rezepte kdnnen von einer zentralen Stelle auf alle

vernetzten Gerate per Cloud Ubertragen werden
* Immer sehen was los ist, bei voller Kostenkontrolle

* optional Preis auf Anfrage

* Fahrbare AusfUhrung gilt nicht fur das Untergestell. Unteres Geréat wird mit Rollen ausgestattet.
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Optionen & Zubehor

Untergestell, Unterschrank und Einhdngegestelle

Die Untergestelle und Unterbauten aus Chrom-Nickel-Stahl entsprechen den Hygienevorschriften und sind fiir
die standsichere Aufstellung der FlexiCombi® Tischgerite geeignet.

Gesamthohe FlexiCombi® plus Untergestell / FlexiCombi® 6.1/ 6.2 FlexiCombi® 10.1 / 10.2
Unterschrank 850 mm hoch 1640 mm 1910 mm
es besteht die Méglichkeit, FlexiCombi® 6.x 580 mm hoch 1370 mm 1640 mm

und 10.x auf eine Hohe zu bringen.

Untergestell allseitig offen (1000 x 655 x 850 / 580 mm)

850 mm hoch, Standard 216232 760,00€
850 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 216234 1.270,00€
580 mm hoch, Standard 216233 760,00€
580 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 216235 1.270,00€

Unterschrank dreiseitig geschlossen (1000 x 696 x 850 / 580 mm)

850 mm hoch, Standard 216251 1.360,00€
850 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 216250 1.760,00€
580 mm hoch, Standard 216253 1.360,00€
580 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 216252 1.760,00€

Einhdngegestell / Fliigeltiir fiir Unterbau / Unterschrank

850 mm hoch
\\\ Einhangegestell mit 9 Einschiiben (8 x GN 65 mm tief) | 845931 460,00€
\It ) Einhangegestell flir 6 BackmaBeinschiibe 845801 410,00€
bil Fliigelttiren 845871 515,00€
|
580 mm hoch
j Einhangegestell mit 5 Einschiiben (4 x GN 65 mm tief) | 845926 285,00€
Einhangegestell fir 3 BackmaB-Einschiibe 845791 270,00€
Flugelttren 845886 515,00€

Einhangegestell fiir Tischgerate

FlexiCombi® Einhiangegestelle bestehen aus robusten Chrom-Nickel-Stahl und sind in verschiedenen Ausfiihrungen
erhiltlich. Einhdngegestelle fiir das intelligente Garraumkonzept FlexiRack® bzw. Quereinschub sind serienmaBig in
allen FlexiCombi® GréBen enthalten. Der Langseinschub ist als Option ohne Mehrpreis méglich. Einhdngegestelle
fiir GN 2/1 Einschub der FlexiCombi® Gerite sind serienmaBig enthalten.

6.1 10.1

GN Einschub quer, | 5534g 290,00€ | 202317 410,00€
68 mm tief

GN Emsghub langs, 813636 290,00€ | 813646 410,00€
68 mm tief

BackmaB, 845946 390,00€ | 845941 540,00€
85 mm tief
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FlexiCombi® Air Kondensationshaube*

Mit zusatzlich integriertem Fettfilter nimmt die FlexiCombi® Kondensationshaube Abluftddmpfe und Wrasen mit
einem sehr hohen Wirkungsgrad auf. Sie schaltet sich automatisch an und aus, erfordert keine zusatzlichen
Medienanschliisse wie Wasserzu- oder -ablauf und keinen separaten Abluftanschluss. Die FlexiCombi®
Kondensationshaube ist jederzeit nachriistbar. Separater 230 V Elektroanschluss muss vorhanden sein.**

Elektro

FlexiCombi® 6.x/10.x FKE_AIR_6_10 4.740,00€
FlexiCombi® 20.1 e FKE_AIR_201 5.690,00€
FlexiCombi® 20.2 (flir Gerate ab 2019)*** @l} FKE_AIR_202 6.260,00€
Eltea)t)ig”;;bi@ 6.x+6.x / 10.x+6.x / FlexiCombi® Team HEAGLUEE SO
Gas***

FlexiCombi® 6.x / 10.x FKG_AIR_6_10 5.010,00€

* Nachriistung auf Anfrage  ** andere Spannungen auf Anfrage  **** Die gesetzlichen Vorschriften geméaB DVGW sind zu beriicksichtigen  *** Haube nicht geratebiindig
Halter fiir Hordenwagengriff

Dank der Halterung fiir den Hordenwagengriff hat der Griff seinen festen
Platz in der Kiiche und ist an Ort und Stelle, wenn er benétigt wird.

| Halter fiir den Hordenwagengriff | 10016591 47,00€

Bodenbefestigung fiir FlexiCombi® 20.x und FlexiCombi® Team

Bestehend aus: 2 Haltern inklusive Befestigungsmaterial.

‘ Bodenbefestigung fiir 20.x FlexiCombi® 10016941 43,00€ ‘
| Bodenbefestigung fiir FlexiCombi® Team-Gerite 10020486 43,00€ |

Hitzeschild links (fiir FlexiCombi® Elektrogerate 6.x & 10.x)

FlexiCombi® 6.x Elektro 10033657 154,00€
FlexiCombi® 10.x Elektro 10033677 180,00€

Grease Collection System fiir FlexiCombi® MagicPilot®

Vollintegriertes System - fast 100%-ige Trennung von recyclebaren Gargutfliissigkeiten und Abwasser***

Transportwagen fiur 2 Auffangbehélter a 20L 10032215 720,00€
Auffangbehalter 20L mit Schraubverschluss 10032236 31,00€
Verschluss mit Kugelauslaufhahn 3/4" inkl. Dichtung

fir Auffangbehélter 20L [ SIS

Starter Set fiir Grease Collection System

bestehend aus:
1 x Transportwagen (10032215)

2 x Auffangbehalter (10032236) g s el

2 x Verschluss mit Kugelauslaufhahn (10032237)

Auffangwanne mit Ablaufsieb fiir Grease Collection System
| FlexiCombi® 6.1 / 10.1 10031146 236,00€
FlexiCombi® 6.2 / 10.2 10032579 236,00€
FlexiCombi® 20.1 10033479 236,00€
FlexiCombi® 20.2 10030671 236,00€
*** Ergebnisse einer Testphase mit einem Wirkungsgrad von 99,9%
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Perfection®-Systeme

Regenerieren heiBt beim FlexiCombi® Perfec-
tion®, denn hier werden die vorgegarten Speisen
perfekt und ohne Zeitprobleme auf den Servier-
punkt fertiggestelit.

Beim FlexiCombi® ist Perfection® sowohl mit dem
intelligenten Garraumkonzept FlexiRack® moglich
als auch mit GN Behiltern. Auch hier kénnen Sie
durch die Nutzung des FlexiRack® doppelte
Kapazitaten fahren und sind so in der Halfte der
Zeit fertig.*

Deshalb ist es auch méglich 4 Teller mit einem
Durchmesser von 32 cm auf nur einem Rost zu
platzieren.

(FlexiRack®) Einfahr-Hordengestell
bzw. (FlexiRack®) Hordengestellwagen Eat LA e
flr GN-Quereinschub (1) 216262 815,00€ | 216259 935,00€ | 10027119 2.660,00€
flr GN-Langseinschub (1) 216267 815,00€ | 216265 935,00€ | 10027165 2.660,00€
fur BackmaB (600 x 400 mm) (1) 216268 935,00€ | 216269 980,00€ | 10027179 3.110,00€
Einfahrrahmen fUr Hordengestell (2) 850256 285,00€ | 850256 285,00€
Hordengestell-Transportwagen, 850 mm hoch (3) 216264 1.160,00€ | 216264 1.160,00€
Hordengestell-Transportwagen, 580 mm hoch (3) 216263 1.160,00€ | 216263 1.160,00€
Thermohaube (4) 201790 715,00€ | 201791 840,00€ | 201792 1.350,00€
Einfahr-Hordengestell bzw. 6.2 10.2 20.2
Hordengestellwagen
fur GN 2/1 Einschub (1) 216114 945,00€ | 216113 1.130,00€ | 10027442 2.820,00€
ftir GN 2/1 Einschub (bis 2018)** 216295 P;\f]ﬁ;g“;
flr Backmaf (600 x 400 mm) (1) 216268 935,00€ | 216269 980,00€
Einfahrrahmen fir Hordengestell (2) 850256 285,00€ | 850256 285,00€
Hordengestell-Transportwagen, 850 mm hoch (3) 216264 1.160,00€ | 216264 1.160,00€
Hordengestell-Transportwagen, 580 mm hoch (3) 216263 1.160,00€ | 216263 1.160,00€
Thermohaube (4) 201790 715,00€ | 201791 840,00€ | 201792 1.350,00€

*Im Vergleich zum Arbeiten im MKN Kombidampfer mit GN 1/1 Format.
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Das FlexiRack® hilft dabei, die Bankettproduktion
ohne zeitlichen Stress zu bewerkstelligen.

5 4
Doppelte Kapazitdten in der gleichen Zeit sind
moglich.*
Dabei kénnen Teller mit einem Durchmesser
bis zu 32 cm regeneriert werden.
6.x 10.x
22 Teller 40 Teller
Perfection®-System komplett bestehend aus:
Teller-Hordengestell, Einfahrrahmen, Hordengestell- FK_BANQUET_6 3.320,00€ | FK_BANQUET_10 3.545,00€
Transportwagen und Thermohaube
Teller-Hordengestell (1) 216261 1.160,00€ | 216257 1.260,00€
Einfahrrahmen fiir Hordengestell (2) 850256 285,00€ | 850256 285,00€
Hordengestell-Transportwagen, 850 mm hoch (3) 216264 1.160,00€ | 216264 1.160,00€
Hordengestell-Transportwagen, 580 mm hoch (3) 216263 1.160,00€ | 216263 1.160,00€
Thermohaube (4) 201790 715,00€ | 201791 840,00€
20.1 20.2
80 Teller 120 Teller
Perfection® Bankett-System komplett bestehend aus: FK_BANQUET_ FK_BANQUET_
Perfection® Tellerhordengestellwagen und Thermohaube 201 HEALLT 202 B
Perfection® Tellerhordengestellwagen (5) 10027239 3.240,00€ | 10027667 3.830,00€
Thermohaube (4) 201792 1.350,00€ | 10019787 1.350,00€
Perfection® Tellerhordengestellwagen (bis 2018)** 216266 Preis auf Anfrage

** Bei Bestellung bitte Serialnummer angeben!

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024
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SpaceCombi & Junior

MagicPilot®

SpaceCombi

Ausstattungsmerkmale

SpaceCombi®/Junior
MagicPilot®

SpaceCombi®/Junior
Classic

Bedienung

MagicPilot® Touch & Slide Bedienkonzept

Echtfarbendisplay hinter entspiegeltem Sicherheitsglas

Kapazitives Display

Uber 250 dynamische Garprozesse im autoChef®

10 autoChef®-Kategorien

manualCooking — manuelles Garen

Kombidampfer Betriebsarten: HeiBluft 30 - 300° C,
Dampfen 30 - 130° C (inkl. Soft- & Expressdampfen),
Combidampfen 30 - 250° C

12 Gararten (Softdampfen, Dampfen, Expressdampfen, Hei|uft,
Combidampfen, Perfection®, NT-Niedertemperatur, Delta-T,
Beschwaden, Backen, Ruhefunktion, Sous-vide-Garen)

6 Gararten (Softdampfen, Dampfen, Expressdampfen, HeiBluft,
Combidémpfen, Regenerieren)

Favourites — auf Favoritenprozesse direkt zugreifen

ChefsHelp — Infoschritte als Anleitung/Hilfestellung fur den Anwender

QualityControl — automatische Mengenerkennung

VideoAssist — der virtuelle Chef

FamilyMix — fiir optimale Garraumausnutzung

MultiCook - Intelligente Garzeitsteuerung

Time2Serve - fertig auf den Punkt

PerfectHold mit SmartCoolDown

BarcodeScan (ohne Scanner)

Kapazitat

Nur 55 cm breit,
d.h. 40% weniger Platzbedarf im Vergleich zu FlexiCombi®

6 x GN 1/1 Kapazitat (60 mm tief) (SpaceCombi®) Langseinschub

6 x GN 2/3 Kapazitat (60 mm tief) (Junior) Langseinschub

5 x GN 1/1 (SpaceCombi®) und 5 x GN 2/3 (Junior) (65 mm tief)

Qualitat

ClimaSelect® plus — Klimasteuerung in 10 % Schritten

ClimaSelect® - Klimasteuerung in 25 % Schritten

Uber 1200 Garprozesse in bis zu 20 Schritten speicherbar

100 Garprogramme in bis zu 6 Schritten speicherbar

Energieeffizienz

Hygiene-Garraumtir mit geschlossener 3-fach-Verglasung

Greenlnside — Verbrauchsanzeige (Energie & Wasser)
nach jedem Garprozess

Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage
nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

EcoModus, Standby Funktion fiir geringe CO, Belastung

DynaSteam - dynamische Prozess- und
beladungsabhangige Dampfmengenanpassung
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Classic

SpaceCombi

SpaceCombi®/Junior SpaceCombi®/Junior
Ausstattungsmerkmale MaaicPilot® -
agicPilot Classic

Sicherheit
SES - Steam Exhaust System u
CombiDoctor — Selbstdiagnoseprogramm u
HoodIn® - integrierte Kondensation* m] o

(m]
MagicHood - die Geruchsneutralisationshaube (serienmaBig bei

SpaceCombi® Magic Team)

Hygiene

(m] O
Automatisches Reinigungssystem WaveClean® (serienmaBig bei SpaceCombi®

Team und Magic Team)

Manuelles Reinigungsprogramm - (entfallt bei Opt:)n WaveClean®)
Integrierte Schlauchbrause o o
Display-Reinigungsmodus u
Weitere Merkmale
Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler [ i
Kerntemperaturfihler []
Kerntemperaturmessung bis 99 °C [ [ ]
Lautstérke verstellbar [ [ ]
Garprogrammschutz gegen unbefugtes Léschen oder Andern [ ]
Perfection® — Regenerieren auf den Punkt 30 - 180° C u u
Ready2Cook
Vorheizen, Abkuhlen, Idealklima vorbereiten ohne Offnen der Tur " -
RackControl® — Mehrfachtimer [ [ ]
Manuelle Beschwadung [ [ ]
Programmierbare Beschwadung, Ruhezeit, Schrittsignal [ ]
Dynamisch autoreversierendes Liifterrad u ]
5 Liftergeschwindigkeiten [ [ ]
Takten des Lifterrads programmierbar [ ]
Lufterrad-Sicherheits-Motorbremse (] [
Gehéuse aus korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl u ]
Berlhrungsloser Turkontaktschalter [ [ ]
Hygiene-Garraumtur mit Linksanschlag m] o
Steckbare Tirdichtung — Tur mit Einhand-Drehgriff [ ]
Selbstentleerende Turtropfwanne [ [ ]
USB-Schnittstelle [ ]

a
Ethernet-Schnittstelle (serienmaBig bei SpaceCombi®

Team und Magic Team)

Startzeitvorwahl in Echtzeit (]
Startzeitvorwahl [
CE konform / GS gepruft u ]
LED-Beleuchtung in der Hygiene-Garraumtur [ ]
Sonderspannung (auBer 3 NPE AC; 380-415 V) o o
Potenzialfreier Kontakt flr bauseitige Kondensationshaube [ ]

* Je nach Einstellung, Garart und Garprodukt kann der Wasserverbrauch erndht sein.

Stand 01.07.2024

25



SpaceCombi & Junior

INKL. HYGIENE-
GARRAUMTUR MIT
GESCHLOSSENER
3-FACH-VERGLASUNG
UND INTEGRIERTER
LED-BELEUCHTUNG

Geriteiibersicht SpaceCombi® Spat_:eCombi®
Team Magic Team
Elektro ‘ Preis auf Anfrage ‘ Preis auf Anfrage
MKN Bestellnummer TKECOD6100 TKECOD610T
AuBenmaBe in mm (LxBxH) 550 x 836 x 1770 550 x 880 x 1908
Anschlusswert 2 x7,8 kW 2 x7,8 kW

Spannung 3 NPE AC 400 V 3 NPE AC 400 V
Absicherung 3x16 A+3x16 A 3x16 A+3x16A
Kapazitaten

Gastronorm 12 x GN 1/1 (60 mm tief), 12 x GN 1/1 (60 mm tief),

(GN 1/1 = 325 x 530 mm; GN 2/3 = 325 x 354 mm)

10 x GN 1/1 (65 mm tief)

10 x GN 1/1 (65 mm tief)

Essen pro Tag

30 - 160

30 - 160

Optionen
Automatische Reinigung WaveClean® serienmaBig serienmaBig
Interner Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler serienmaBig serienmaBig

Hygiene-Garraumtir mit Linksanschlag

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Integrierte Schlauchbrause

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage
nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Ethernet-Schnittstelle serienmaBig serienmaBig
HoodIn® - integrierte Kondensation* Preis auf Anfrage serienmaBig
Einbauldsung inklusive HoodIn® * serienmaBig
MagicHood inklusive HoodIn® * serienmaBig

Ein Anschluss (15,6 kW)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Anschlussleitung mit Schuko-Stecker 230 V

Anschlussleitung ohne CEE-Stecker (380-415V) (flr einen Anschluss)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Anschlussleitung ohne CEE-Stecker (380-415V) (flir zwei Anschlisse)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Anschlussleitung mit CEE-Stecker (380-415V) (flr einen Anschluss)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Anschlussleitung mit CEE-Stecker (380-415V) (flr zwei Anschlisse)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

AbschlieBbarer Turgriff

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Kleine Rollen anstatt der hinteren GeratefliBe

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Abwasseranschluss nach unten

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Sonderspannungen (auBer 3 NPE AC 380-415 V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Wartungsrollen fur vordere GeréatefliBe

10023147

Preis auf Anfrage

10023147

Preis auf Anfrage

Abwasser-Installationskit ohne Festanschluss

@

10020555

Preis auf Anfrage

10020555

Preis auf Anfrage

* Je nach Einstellung, Garart und Garprodukt kann der Wasserverbrauch erhéht sein.
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SpaceCombi® SpaceCombi® Junior Junior
MagicPilot® Classic MagicPilot® Classic
10.040,00€ 8.600,00€ 7.920,00€
SKECOD610TG2 SKECOD610CG2 SKECOD623TG2 SKECOD623CG2
550 x 787 x 784 550 x 787 x 784 550 x 611 x 784 550 x 611 x 784
7,8 kW 7,8 kW 5,2 kW / 3,5 kW 5,2 kW / 3,5 kW
3 NPE AC 400 V 3 NPE AC 400 V 3 NPE AC 400 V/1 NPE AC 230 V | 3 NPE AC 400 V/1 NPE AC 230 V
3x16 A 3x16 A 3x16A/1x16 A 3x16A/1x16A

6 x GN 1/1 (60 mm tief),
5 x GN 1/1 (65 mm tief)

6 x GN 1/1 (60 mm tief),
5 x GN 1/1 (65 mm tief)

6 x GN 2/3 (60 mm tief),
5 x GN 2/3 (65 mm tief)

6 x GN 2/3 (60 mm tief),
5 x GN 2/3 (65 mm tief)

30-80 30-80 20-50 20-50

690,00€ 805,00€ 690,00€ 805,00€
serienmaBig 128,00€ serienmaBig 128,00€
180,00€ 180,00€ 180,00€ 180,00€
345,00€ 345,00€ 345,00€ 345,00€
80,00€ 80,00€ 80,00€ 80,00€

80,00€ 80,00€
1.080,00€ 1.080,00€ 1.080,00€ 1.080,00€
1.610,00€ 1.610,00€ 1.610,00€ 1.610,00€

6.170,00€ 6.170,00€
221,00€ 221,00€
serienmaBig serienmaBig serienmaBig serienmaBig
243,00€ 243,00€ 243,00€ 243,00€
390,00€ 390,00€ 390,00€ 390,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024
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Optionen & Zubehor

BarcodeScanner

Scanner inklusive USB Kabel zum Laden ermdglicht den einfachen Start des
Garprozesses via Scan.

BarcodeScanner (SpaceCombi® & Junior) 10014181 535,00€
BarcodeScanner (SpaceCombi® Team & Magic Team) 10029566 535,00€

Hygiene-Garraumtiir mit Linksanschlag

Die Gegebenheiten in einer Profikiiche sind unterschiedlich. Fiir einen perfekten
Arbeitsfluss ist es manchmal noétig, den Tiiranschlag auf die linke Seite zu montieren.

Stapelkit

Kleine Stellflichen in der Kiiche erfordern manchmal die MaBnahme, Kombidampfer
zu stapeln, um den Raum effizient auszunutzen.

Stapelkit SpaceCombi® 10022519 1.230,00€
Stapelkit Junior 10026814 1.160,00€

HoodIn® - integrierte Kondensation*

Mit HoodIn®* ist die Kondensationshaube in den SpaceCombi® / Junior integriert.
HoodIn®* kondensiert etwa 80 % der beim Garen entstehenden Dadmpfe und sorgt
damit fiir ein angenehmes Arbeitsumfeld.

Das ist praktisch und spart jede Menge Platz. Bei der automatischen Reinigung
WaveClean® (Option) wird die Haube automatisch mitgereinigt. Ein zusétzliches
Abluftsystem wird weiterhin benétigt.

HoodIn®* fiir SpaceCombi® / Junior SK_HOODIN 1.080,00€
HoodIn®* for SpaceCombi® Team TK_HOODIN Preis auf Anfrage

Einbaul6sung inklusive HoodIn®*

Ausgabesituationen und Frontcookingbereiche erfordern manchmal die Einbaulésung.
Dann ist HoodIn®* standardmaBig inklusive.
Eine zusatzliches Abluftsystem wird weiterhin benétigt.

Einbaulésung SpaceCombi® / Junior inkl. HoodIn®* SK_FRONTCOOKING 1.610,00€

* Je nach Einstellung, Garart und Garprodukt kann der Wasserverbrauch erhoht sein.
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MagicHood - die Geruchsneutralisationshaube (nur MagicPilot®)

Einhdngegestelle

MagicHood reduziert lastige Geriiche und kondensiert den Dampf! Zusatzliche
Abluftsysteme sind deshalb nicht notwendig**. MagicHood reduziert lastigen
Blaurauch, unangenehme Geriiche, Qualm und Dampf sicher und wirksam.
MagicHood ist damit besonders fiir den Einsatz im FrontCooking geeignet.
Separater Elektroanschluss muss vorhanden sein.

(HoodIn®* ist standardmaBig enthalten.)

‘ MagicHood fiir SpaceCombi® / Junior MagicPilot®

\ SK_MAGICHOOD

6.170,00€

** unter Berucksichtigung der értlichen Raumluftvorschriften

SpaceCombi® / Junior Einhdngegestelle bestehen aus robustem Chrom-Nickel-Stahl.
Einhdngegestelle fiir 6 x GN 1/1 beim SpaceCombi® (60 mm tief) und 6 x GN 2/3 beim
Junior (60 mm tief) sind standardméaBig enthalten. Einhdngegestelle fiir 5 x GN 1/1

(65 mm tief) bzw. 5 x GN 2/3 (65 mm tief) kbnnen jederzeit erweitert werden.

Untergestell allseitig offen, 850 mm hoch

Einhangegestell fliir Unterbau

Wandkonsole

Auszugsystem

SpaceCombi®, 5 x GN 1/1, 65 mm tief 10022641 370,00€
SpaceCombi®, 6 x GN 1/1, 60 mm tief 10018889 370,00€
Junior, 5 x GN 2/3, 65 mm tief 10022638 285,00€
Junior, 6 x GN 2/3, 60 mm tief 10023287 285,00€
‘ SpaceCombi®, 850 mm hoch, Standard 10022453 845,00€
J= SpaceCombi®, 850 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 10034992 1.130,00€
SpaceCombi®, 100 mm hoch 10026718 585,00€
Junior, 850 mm hoch, Standard 10022549 820,00€
Junior, 100 mm hoch 10026739 560,00€
SpaceCombi®, Einhdangegestell Unterbau,
850 mm hoch, 9 Einschibe Sl GEDUILS
Junior, Einhdngegestell fir Unterbau,
850 mm hoch, 8 Einschiibe 845966 450,00€
fur Junior™** 10022565 520,00€
fiir SpaceCombi® 10022525 645,00€

*** flr Junior inkl. MagicHood bitte die Wandkonsole des SpaceCombi® verwenden

flr Junior

10030015

Preis auf Anfrage

fuir SpaceCombi®

10030017

Preis auf Anfrage

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024

29



Reinigung & Installation

Ein konstant hohes Hygieneniveau ist das non plus ultra in jeder Profikiiche. Eine regelméBige Reinigung erhéht die
Lebensdauer des Gerétes und fiihrt somit zur langfristigen Produktionssicherheit.

Das automatische Reinigungssystem WaveClean® ist einfach im Handling (ein Mal reinigen = 1 Kartusche),

erhoht die Kostentransparenz, ist hygienezertifiziert und liefert ein Top Reinigungsergebnis.

WaveClean® - das automatische Reinigungssystem
Die two-in-one-Reinigungs-Kartusche der MKN Kombidampfer kombiniert
Reiniger und Klarspiiler in einer Kartusche. Durch eine Wachsschicht versiegelt,

entsteht kein direkter Hautkontakt mit den Reinigungsmitteln. SicherheitsmaBnahmen
wie Handschuhe oder Schutzbrille sind nicht nétig.

two-in-one-Reinigungs-Kartusche

1 Karton mit 60 Kartuschen  (Einzelkartusche 3,98 €, Gesamtpreis: 238,80 €) TWO_IN_ONE 238,80€

Wasserfilter von

Wasserfiltersystem Purity

Filterkopf Purity C

inkl. Reduzierset 3/4" & 3/8" Bitte die passende Filterkartusche dazubestellen! U7 V2L
Filterkartusche C150 Quell ST Empfohlen fiir Junior [216183 94,00€
Filterkartusche C300 Quell ST Empfohlen fir SpaceCombi® | 216184 139,00€
Wasserfiltersystem Purity Steam

Filterkopf Purity C Steam

inkl. Reduzierset 3/4" & 3/8" Bitte die passende Filterkartusche dazubestellent | 10017757 VY
Filterkartusche C500 Steam Empfohlen fir 6.x / 10.x | 10017758 220,00€
Filterkartusche C1100 Steam Empfohlen fir 20.x | 10017759 310,00€
FlowMeter 10 - 100 A 10017760 92,00€
30
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Verbindungsrohr flir Wasseranschluss

fur alle MKN Kombidampfer 10037776 55,00€
Abluftwinkel

fur FlexiCombi® 6.x, 10.x 204505 161,00€

fur FlexiCombi® 20.x 204506 218,00€

fur SpaceCombi® / Junior 10015692 96,00€

fur FlexiCombi® Team oder Stapelkit

(zusétzlich muss 204505 bestellt werden) VLA LS
fiir FlexiCombi® / FlexiCombi® Team mit Smokelnside 10022717 325,00€
Stromungssicherung (Abgasschacht)
fur FlexiCombi® Gasgeréte 6.x 846061 315,00€
:—‘-J-j s

r fiir FlexiCombi® Gasgerate 10.x 846066 315,00€

AR

']
fur FlexiCombi® Gasgerate 20.x 846151 810,00€

Installationskit

Installationskit fur FlexiCombi®

bis 500/1000 mm Rohrstrecke nach dem Gerét
bestehend aus: Verbindungsrohr fiir Wasseranschluss, 846146 116,00€
4 x PVC Rohrbogen DN 50, 4 x PVC Rohr 500mm DN 50,
Verbindungsrohr DN 50, T-Stiick DN 50 & Abdeckkappe
Installationskit fir SpaceCombi® / Junior

bis 500/1000 mm Rohrstrecke nach dem Gerat
bestehend aus: Verbindungsrohr fiir Wasseranschluss, PVC 10014971 103,00€
Rohrbogen DN 50, 2 x PVC Rohr 500mm DN 50, Rohriibergang
DN 40 auf DN 50, T-Stlick DN 50 & Abdeckkappe
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Kapazitat

Mehr Garkapazitat* - leicht gemacht mit FlexiRack®.
Das smarte Garraumkonzept nutzt den gesamten
Garraum optimal aus.

Vorteil flr Sie: ein sattes Kapazitatsplus — und damit
héhere Produktivitat. Die Ablaufe in der Profikliche
werden insgesamt beschleunigt.

Und Sie sparen nicht nur Arbeitszeit, sondern auch
wertvolle Energie.”

= Kombidampfer 10.1 Kombidampfer 10.1 lhr
FI eXI RaC k imVAREIN mit FlexiRack® Mehrwert*
24 Hahnchen / Charge 36 Hahnchen / Charge 50 % mehr*
80 Schnitzel / Charge 120 Schnitzel / Charge 50 % mehr*

*im Vergleich zu MKN Kombidémpfern im Format GN 1/1 und bei einer ggf. notwendigen Durchfiihrung
von 2 Garvorgéngen fir die gleiche Produktionsmenge

Starterpaket

Das Starterpaket ist das ideale Basispaket fiir den FlexiCombi® Gebrauch.
Ob Backen, Braten oder Regenerieren, mit dem Universalpaket ist ein ideales
Garergebnis mit optimaler GleichmaBigkeit und Warmeleitfahigkeit garantiert.

1 x FlexiRack® Backblech gelocht (202368)
Starterpaket 1 x FlexiRack® Rost (206045) 10013929 255,00€
1 x FlexiRack® Bratblech ungelocht (202369)

Backpaket
Das Paket fiir die Backprofis. Die besondere Beschichtung erméglicht das Backen
. von Backwaren, Omelettes und Spiegeleier ohne Ankleben und mit optimaler
GleichmaBigkeit.

1 x FlexiRack® Backblech gelocht (202368)
Backpaket 1 x FlexiRack® Muldenblech (202376) 10013930 355,00€
1 x FlexiRack® Bratblech ungelocht (202369)

Grillpaket

Das Paket fiir den Brat- & Grillmeister. Die besondere Beschichtung des Brat- &
Grillzubehor ermdglicht das Braten und Grillen von Fleisch, Fisch oder Antipasti
ohne Ankleben und mit optimaler GleichmaBigkeit. Die Grillroste sorgen dabei fiir
ein attraktives Grillmuster.

1 x FlexiRack® Backblech gelocht (202368)

2 x Girillrost (10013395) e HEILS

Grillpaket

Hahnchenpaket

Mit diesem Paket kénnen bis zu 24 Hahnchen bis 1300 g pro Stiick auf ein Mal
gegart werden - goldbraun, saftig und mit krosser Haut. Die FlexiRack® Sudwanne
mit Ablauf und Stopfen sammelt das heruntertropfende Fett.

2 x FlexiRack® Hahnchengrillgestell (10017446)
Hahnchenpaket 2 x FlexiRack® Sudwanne 10013932 865,00€
mit Ablauf und Stopfen (845961)
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FlexiRack®-Zubehor

FlexiRack®
530 x 570 mm

Frittierkorb

aus robustem Chrom-Nickel-Stahl, einfach zu reinigen
geeignet flr z. B. Pommes Frites, Kartoffel Kroketten, Rostis,

Wedges 206050 173,00€

: ®
Granitemailliertes Blech 5;')3)’(":.,5‘0"';1"1
geeignet zum Braten z. B. Schnitzel, Poulardenbrust, 202363
Lachstranche (20 mm tief) 149,00€
Tiefe Variante ab 50 mm z. B. zum Auffangen des wertvollen
Bratensud oder zum Schmoren von Braten im eigenen Saft 202073
zum Backen z. B. Kuchen, Windbeutel (50 mm tief) 176,00€

FlexiRack®

Backblech gelocht

530 x 570 mm

mit spezieller Antihaftbeschichtung
geeignet fur z. B. Croissants, Brezeln, Brétchen, Baguettes 202368 94,00€

FlexiRack®

Bratblech ungelocht 530 x 570 mm

mit spezieller Antihaftbeschichtung

geeignet fiir z. B. Schnitzel 202369 115,00€

FlexiRack®

530 x 570 mm

aus robustem Chrom-Nickel-Stahl, einfach zu reinigen

geeignet fiir z. B. Regenerieren von Tellern, Sous-vide, Garen

groBerer Bratenstlicke (empfohlen in Kombination mit der 206045 86.00€
Sudwanne mit Ablauf und Stopfen oder tiefen granitemaillierten ’
Blechen)

FlexiRack®
530 x 570 mm

Sudwanne mit Ablauf und Stopfen

aus robustem Chrom-Nickel-Stahl, einfach zu reinigen
geeignet fur z. B. Auffangen von Fett
(empfohlen in Kombination mit z. B. Hahnchengrillgestell) 845961 365,00€

FlexiRack®
530 x 570 mm

Hahnchengrillgestell

aus robustem Chrom-Nickel-Stahl, einfach zu reinigen
geeignet fir Hahnchen bis 1300 g
10017446

(far 12 Hahnchen) TR

FlexiRack®

Lamm- und SpanferkelspieB Kit (alle FlexiCombi® 20.1) 530 x 570 mm

1x Quereinschub-Hordenwagen (10035057) mit beidseitig
@’ entfernbaren Stangen fur besseres Be- und Entladen

Lamm- und SpanferkelspieB (204653) inkl. 6 SpieBe

(bis zu 12 SpieBe montiertbar) 10035183 4.390,00€

optional 6 zusatzliche SpieBe als Box: 10034786
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MKN-Zubehor

(¢ VA GN 2/1 GN 2/3
325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm

Frittierkorb

aus robustem Chrom-Nickel-
Stahl, einfach zu reinigen

geeignet flr z. B, Pommes 10012901 120,00€ 10012900 95,00€
Frites, Kartoffel Kroketten,

Rdstis, Wedges

G it illiert Blech GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3
etz E T = 325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm
geeignet zum Braten z. B. 202345 202388 202353
Schnitzel, Poulardenbrust,
Lachstranche (20 mm tief) ket (20 mm tief) &L (20 mm tief) L
Tiefe Variante ab 40 mm z. B.
zum Auffangen des wertvollen | 10017319 10017317 202352
Bratensud oder zum Schmoren | (40 mm tief) 130,00€| 40 mm tief) 177,00€] 40 mm tief) 98,00€
von Braten im eigenen Saft zum
Backen z. B. Kuchen, Wind- RV SRR ——
beutel
(65 mm tief) 186,00€) o m tief) [REO0R o o tieh) JEnlEE

GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3

Backblech gelocht 325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm

mit spezieller Antihaftbeschich-

tung

geeignet fiir z. B. Croissants,

Brezeln, Brotchen, Baguettes 202379 74,00€ | 202383 103,00€ | 202359 56,00€

GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3

Bratblech ungeIOCht 325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm

mit spezieller Antihaftbeschich-
tung
geeignet fiir z. B. Schnitzel

202385 65,00€ | 202386 98,00€ | 202360 50,00€
Rost GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3
325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm

aus robustem Chrom-Nickel-
Stahl, einfach zu reinigen
geeignet fur z. B. Regenerieren
von Tellern, Sous-vide, Garen
groBerer Bratenstucke 206104 63,00€ | 206103 101,00€ | 206046 55,00€

(empfohlen in Kombination
mit tiefen granitemaillierten
Blechen)

GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3
325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm

Hahnchengrillgestell

aus robustem Chrom-Nickel-
Stahl, einfach zu reinigen
geeignet fir Hahnchen bis 206062 206028

1300 ¢ (for 8 Hannchen)|  /"0%€ (fir 4 Hahnchen)| 6:00€
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GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3

Grill- und BaCkaatte 325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm

mit spezieller Antihaft-

beschichtung Vorderseite

mit diagonalem Grillmuster

Riickseite glatt fir z. B. Brot, 10016907 179,00€ 10016908 135,00€
Pizza

GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3
325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm

Grillrost

mit spezieller Antihaft-
beschichtung

geeignet fir z. B. Steak, 10013395 211,00€
Antipasti, Fisch

GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3
325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm

Muldenblech

mit spezieller Antihaft-
beschichtung
geeignet flr z. B. Spiegeleier, 202375

Omelettes (11 Mulden) 136,00€
. GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3
Behalter ungelocht 325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm
aus robustem Chrom-Nickel-
20201 202065 202356
Stahl, einfach zu reinigen (200 g‘lr: tief) 70.00€ | >0 mm tief) 107,00€ | 50 mm tief) eetis
- geeignet fur z. B. Reis,
\ Nudelauflauf, SoBen
: 202025 202070 202355
/ (40 mm tief) 77,00€ | 40 mm tief) 125,00€ | (10 mm tief) LS
( 202037 202066 202354
- (65 mm tief) 91,00€ | 65 mm tief) 148,00€ | (65 mm tief) AL
202038 202072
(100 mmtien) | 19300€ ioommtiery | 163.00€
u GN 1/1 GN 2/1 GN 2/3
Behalter gelocht 325 x 530 mm 530 x 650 mm 325 x 354 mm
aus robustem Chrom-Nickel-
2021 202380 202358
= Stahl, einfach zu reinigen (400 o tief) 184.00€/ 46 mm tief) 176.00€ (46 mm tief) 99,00€
/ \ geeignet fiir z. B. Gemdise,
Kartoffeln
/ 202045 202381 202357
(/ (60 mm tief) RIS (65 mm tief) A (65 mm tief) L
- 202046 202382
(95 mm tief) 156,00€| 100 mmtiey | 24200€

GN-Paket

Als Basispaket fiir den GN Gebrauch und als optimale Erganzung zum Starterpaket.

2 x Rost (206104)

(CINHPRLER 2 x Behélter ungelocht, 65 mm tief (202037)

10013933 265,00€

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024



O 5

) .

g R .‘-' 4 \ world of cooking

* \ F | 0.‘
. «  Derneue FlexiChef®

smart cooking. smart cleaning.

.

36



Der neue FlexiChef® - Ein Gerat fiir einfach Alles!

_=—, Kochen i ReadyXpress® option) g 9

U Ideal fiir Suppen, Eintdpfe E ,e High-Speed Garen im 9%
oder Pasta. Optimierte und : : ) FlexiChef® beschleunigt 25
schonende Garprozesse sorgen die Ablaufe in der Kiiche '
flr hdhere Speisenqualitat. deutlich.

! Braten [:| D |:] FlexiZone®

—— Perfekt fur die Zubereitung Mit FlexiZone® den Tiegel
von Fleisch, Fisch oder in bis zu 3 Zonen einteilen,
Gemuse; gleichmaBige jede Zone kann individuell
Hitzeverteilung. gesteuert werden.

Y- Frittieren Sous-Vide-Garen

Frittiertes in optimaler Vakuumgaren im
Qualitat. Kunststoffbeutel.

Intelligentes Bedienkonzept — schnell. groB. libersichtlich.

Der neue MagicPilot® )
Intuitive Bedienung und optimale Ubersucht

e Eine noch schnellere Hardware sorgt fUr flissiges Arbeiten
¢ Benutzerfreundliches Handling durch eine einheitliche
Bedienoberflache der unterschiedlichen MKN Gerate

Guided Cooking - Leitet den Anwender
durch den Kochprozess

e Automatische Garprozesse

e Speisenqualitat wird schnell und sicher reproduzierbar

e Infoschritte als Anleitung; auch Foto's integrierbar

e Automatische Kontrollfunktionen geben perfekte
Quialitatssicherheit im Kochprozess

ReadyXpress® - Schnelligkeit auf einem neuen Level

ca. 150 min.”

8520 2 X Sschneller

als klassische Druckgartechnik™

ca. 96 min.”

8520 3 X schneller

als klassisches Kochen™

ca. 52 min.’

INESS R

Druckgartechnik Der neue FlexiChef®

Klassisches
Kochen

bis zu
schneller als das

1 00/0 Vorgangermodell

Produktionszeit mit ReadyXpress®” am Beispiel Rindergulasch

Bis zu 65 % Zeitersparnis

*im Vergleich zur MKN-Vorgangertechnologie ** im Vergleich zur klassischen MKN-Druckgartechnik *** im Vergleich zur klassischen MKN-Technik **** Option im FlexiChef®
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SpaceClean® - das erste und einzige vollautomatische

Reinigungssystem fiir Tiegel

Noch einfacher
{o} Orbitalkopf ist fest im Deckel integriert

(‘}vﬁ Noch schneller
Rustvorgang entféllt vollstandig

M Noch schnellere

Amortisierung

ois e 90%0 weniger Wasserverbrauch
Nur 26 L Wasser pro Reinigungszyklus

* Option ** im Vergleich zum handischen Reinigen

SmartBoiling — das neue energiesparende Kochverfahren

Einfache Bedienkonzepte,

H ®
Sggzdz:gt (grlﬁa)l(rl’d%gm:\ ) Schritt-flir-Schritt Anleitungen und
9 9 andere Unterstitzungsfunktionen

Energieverbrauch 7 kWh 0,2 kWh Entdecken Sie die néchste Generation des

Kochens mit SmartBoiling.
, Mit einer beeindruckenden Energie-

Kosten bei 30 ct/kWh 210¢€ 0,06 € einsparung von 99% im Vergleich zum
herkémmlichen Kochen, setzt SmartBoiling

Wasserverdunstung 13 Liter O Liter neusiStandards in derKiche.

Energieverbrauch SmartBoiling vs. konventioneller An-
kochvorgang. Werte beziehen sich auf den Ankochvor-

CO, Emission 2,9kg > 0,1 kg gang von 75 Liter Flussigkeit bei 20 Minuten Wartezeit.

*im Vergleich zum herkémmlichen Kochen

High Quality fir Effizienz und ein langes Leben

Mehr Nachhaltigkeit

Neu denken. Der neue MKN FlexiChef®
ermdglicht neue und nachhaltigere H -

Wege des Kochens. G reen H |g h I |g htS
Kompromisslose Qualitat, innovative i m heuen FI exi Ch ef®

Features und ein schlagkréaftiges
Nutzenpaket, immer mit dem Innovation und Nachhaltigkeit perfekt kombiniert

Anwender im Mittelpunkt.
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Easy Up & Down - die neue Liftfunktion im FlexiChef®”

«39YJIX34
anau Jaq

bei der Kdrbe sicher und ohne Kraftanstrengung
aus dem Tiegel gehoben und bequem abgelegt
werden kdnnen.

{.\ Neue Liftfunktion im FlexiChef®"
)

Vorteile:

e Ergonomie und Sicherheit fur den Anwender
e Komfortables und sicheres Heben
von schweren/heiBen Korben
° 20% leichtere Korbe bei Vollbeladung
als andere Losungen
e Gelingsicherheit: auf den Punkt
gegart durch automatisches Anheben

* Optionales Zubehor erforderlich, siehe Seite 42 - 44

MKN Connected Kitchen® - die Zukunft der digitalen GroBkiiche

Jetzt standardmaBig: WLAN

OPC UA Schnittstelle

O%O Verbindung zu Klchenleitsystem DIN 18898
via Ethernet (Uber OPC UA Schnittstelle,
offener Standard)

REST API Schnittstelle

Verbindung zu eigenen und fremden
o\\ Plattformen mittels Rest-API/Swagger

Schnittstelle

Softwareupdate liber
Cloud oder App

* nur in Verbindung mit Ethernet-Schnittstelle nutzbar

FlexiZone® Turbo PowerBlock
Braten, Kochen oder Frittieren in bis zu drei e Optimales Energiemanagement durch
Zonen, die separat bedient werden konnen. umfangreiche Sensoren im Tiegelboden
Energie wird nur da eingesetzt, wo sie auch ® Energie nur dort, wo sie bendtigt wird
gebraucht wird. * Herrvorragende Warmespeichereigenschaften
® Arbeitet gut mit Energieoptimierungsanlagen zusammen
60/0* * Robust und langlebig, Komponenten leicht zu ersetzen

[ |3 bis zu
Energieeinsparung

* Im Vergleich zum Arbeiten mit dem FlexiChef® ohne Nutzung von FlexiZone® jedem Garprozess den Energie' und Wasserverbrauch anzeigt'

Greeninside Verbrauchsanzeige
Der MKN FlexiChef® besitzt eine Verbrauchsanzeige, die nach




Der neue FlexiChetf Produkt

FlexiChef® GroBe 1 (50 L) GroBe 2 (75 1) GroBe 2 (100 L) GroBe 3 (100L) GroBe 3 (150 L)
Abmessungen

Lange: mm 1100 1300 1300 1600 1600
Korpusbreite: mm 850 850 850 850 850
Korpushdhe: mm 750 750 750 750 750
Anbindung Optional Anbindung an MKN OPTIMA 850 mdoglich, kein weiterer Platz erforderlich
Anschlisse

Elektro 380 - 415V

Leistung MaxPower: KW 14,7 22,4 22,4 34,0 34,0
Leistung FlexPower: kW 13,1 17,2 17,2 26,2 26,2
Absicherung MaxPower: A 35 50 50 63 63
Absicherung FlexPower: A 25 32 32 50 50

Netz / Frequenz
Fehlerstrom-Schutzschalter (RCD)
Steckdose (Option)

Flr Steckertyp F, C

Flr Steckertyp G

Fir Steckertyp E

Flr Steckertyp J

3 (N)PE AC / 50 Hz oder 60 Hz
Empfehlung fir bauseitige Absicherung, Typ A, 300 mA

1 NPE AC / 230V / Absicherung 16 A
1 NPE AC / 230V / Absicherung 13 A
1 NPE AC / 230V / Absicherung 16 A
1 NPE AC / 230V / Absicherung 10 A

Zuwasser / Abwasser
Kaltwasser (Trinkwasser)

Volumenstrom min. 13 I/min, Druck 2-6 bar, Karbonharte: < 4,5 mmol/l, Dimension 3/4" AG, DN 20

Warmwasser (Trinkwasser max. 60°C) Volumenstrom min. 13 I/min, Druck 2-6 bar, Karbonhérte: < 4,5 mmol/l, Dimension 3/4" AG, DN 20

Abwasser (Schmutzwasser)

max 80°C, Volumenstrom max 50L/min (Festanschluss ) bzw. max. 70L/min (Bodenrinne ), DN 50

Tiegel

Abmessung: mm 523 x 543 x 225 723 x 543 x225 723x543x315 1023 x 543 x225 1023 x 543 x 315
Nutzfullmenge: L 50 75 100 100 150
Olftllmenge max.: L 25 35 35 49 49
Warmeabgabe (Nach VDI 2052 bei einer Anschlussspannung von 400 V)

Betrieb als Kochkessel

latent (sensibel): W MaxPower 2940 (515) 4480 (784) 4480 (784) 6800 (1190) 6800 (1190)
latent (sensibel): W FlexPower 2620 (459) 3440 (602) 3440 (602) 5240 (917) 5240 (917)
Betrieb als Druckkochkessel

latent (sensibel): W MaxPower 147 (588) 224 (896) 224 (896) 340 (1360) 340 (1360)
latent (sensibel): W FlexPower 131 (524) 172 (688) 172 (688) 262 (1048) 262 (1048)
Betrieb als Kippbratpfanne

latent (sensibel): W MaxPower 5880 (6615) 8960 (10080) 8960 (10080) 13600 (15300) 13600 (15300)
latent (sensibel): W FlexPower 5240 (5895) 6880 (7740) 6880 (7740) 10480 (11790) 10480 (11790)
Betrieb als Fritteuse

latent (sensibel): W MaxPower 10290 (1323) 15680 (2016) 15680 (2016) 23800 (3060) 23800 (3060)
latent (sensibel): W FlexPower 9170 (1179) 12040 (1548) 12040 (1548) 18340 (2358) 18340 (2358)
Gerate Nettogewicht

Mit ReadyXpress® & SpaceClean®: kg 290 320 330 385 390

Mit ReadyXpress®: kg 240 275 280 335 340
Ohne ReadyXpress® mit SpaceClean® kg - 300 305 360 365
Ohne ReadyXpress®: kg - 250 255 305 310

40
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varianten und technische Daten

FlexiChef® Team
Abmessungen

Lange: mm

Korpusbreite: mm
Korpushdhe: mm
Anbindung

Anschlisse

Elektro 380 - 415V
Leistung MaxPower: kKW
Leistung FlexPower: kW
Absicherung MaxPower: A
Absicherung FlexPower: A
Netz / Frequenz
Fehlerstrom-Schutzschalter (RCD)
Steckdose (Option)

Fur Steckertyp F, C

FUr Steckertyp G

Fur Steckertyp E

Fur Steckertyp J
Zuwasser / Abwasser
Kaltwasser (Trinkwasser)

Abwasser (Schmutzwasser)
Tiegel

Abmessung: mm
Nutzfullmenge: L
Olftllmenge max.: L

Gr.1+Gr. 1

2200
850
750

14,7 + 14,7
13,1 + 13,1
35+ 35
25+ 25

Gr.2+Gr.2 Gr.3+Gr.3 Gr.1+Gr.2 Gr.1+Gr.3 Gr.2+Gr.3

2600
850
750

22,4 + 22,4
172 +17,2
50 + 50
32 +32

3 (N)PE AC / 50 Hz oder 60 Hz
Empfehlung flr bauseitige Absicherung, Typ A, 300 mA

3200
850

750

34,0 + 34,0
26,2 + 26,2
63 + 63
50 + 50

1 NPE AC /230 V / Absicherung 16 A
1 NPE AC /230 V / Absicherung 13 A
1 NPE AC / 230V / Absicherung 16 A
1 NPE AC /230 V / Absicherung 10 A

2400
850
750
Optional Anbindung an MKN OPTIMA 850 moglich, kein weiterer Platz erforderlich

14,7+ 22,4
13,1 +17,2
35+ 50
25+ 32

2700
850
750

14,7 + 34,0
13,1 +26,2
35 + 63
25 + 50

2900
850
750

22,4 +34,0
17,2+ 26,2
50 + 63
32 + 50

Volumenstrom min. 13 I/min, Druck 2-6 bar, Karbonharte: < 4,5 mmol/l, Dimension 3/4" AG, DN 20
Warmwasser (Trinkwasser max. 60°C) Volumenstrom min. 13 I/min, Druck 2-6 bar, Karbonharte: < 4,5 mmol/l, Dimension 3/4" AG, DN 20
max 80°C, Volumenstrom max 50L/min (Festanschluss ) bzw. max. 70L/min (Bodenrinne ), DN 50

Siehe Tiegel-Abmessungen der FlexiChef® Einzelgerate

50 + 50
25+ 25

75+ 75
35 + 35

100 + 100
49 + 49

Warmeabgabe (Nach VDI 2052 bei einer Anschlussspannung von 400 V)

Betrieb als Kochkessel

latent (sensibel): W MaxPower
latent (sensibel): W FlexPower
Betrieb als Druckkochkessel
latent (sensibel): W MaxPower
latent (sensibel): W FlexPower
Betrieb als Kippbratpfanne

latent (sensibel): W MaxPower
latent (sensibel): W FlexPower
Betrieb als Fritteuse

latent (sensibel): W MaxPower
latent (sensibel): W FlexPower
Gerate Nettogewicht

Mit ReadyXpress® & SpaceClean®: kg
Mit ReadyXpress®: kg

Ohne ReadyXpress® mit SpaceClean®: kg
Ohne ReadyXpress®: kg

Stand 01.07.2024

5880 (1030)
5240 (918)

294 (1176)
262 (1048)

11760 (13230)
10480 (11790)

20580 (2646)
18340 (2358)

580
480

8960 (1568)
6880 (1204)

448 (1792)
344 (1376)

17920 (20160)
13760 (15480)

31360 (4032)
24080 (3096)

640
550
600
500

13600 (2380)
10480 (1834)

680 (2720)
524 (2096)

27200 (30600)
20960 (23580)

47600 (6120)
36680 (4716)

770
670
720
610

50 + 75
25+ 35

7420 (1299)
6060 (1061)

371 (1484)
303 (1212)

14840 (16695)
12120 (13635)

25970 (3339)
21210 (2727)

610
515
590
490

50 + 100
25+ 49

9740 (1705)
7860 (1376)

487 (1948)
393 (1572)

19480 (21915)
15720 (17685)

34000 (4383)
27510 (3537)

675
575
650
545

75+ 100
35 + 49

11280 (1974)
8680 (1519)

564 (2256)
434 (1736)

22560 (25380)
17360 (19530)

39480 (5076)
30380 (3906)

705
610
660
555
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Der neue FlexiChef™ Sonderaus

7

Korb-Einhdngesystem GN-Einhangesystem
fiir Easy Up & Down je nach TiegelgroBe: Gr. 1, Gr. 2, Gr. 3
je nach TiegelgréBe: Gr. 1, Gr. 2, Gr. 3 (je vorn und hinten im Tiegel notwendig, bitte 2x bestellen)
(ein Einhangegestell am Deckel des FlexiChef®)
MKN-NTr.: 10026788 fur GroBe 1 je 106,— €
MKN-Nr.: 10036228 fur GroBe 1 170,— € MKN-Nr.: 10026978 fur GroBe 2 e 112,— €
MKN-Nr.: 10036227 fiir GroBe 2 190,— € MKN-Nr.: 10026979 flr GroBe 3 je 118,— €
MKN-Nr.: 10036021 fir GroBe 3 210,— €
Einlegeboden
je nach TiegelgréBe: Gr. 1, Gr. 2, Gr. 3
N <7 MKN-Nr.: 10017019 fiir Grofe 1 98,— €
“\\ s MKN-Nr.: 10017018 je 84,— €
e fiir GréBe 2 (2x notwendig) und
GroBe 3 (8x notwendig)
Abseih-Sieb
MKN-Nr.: 10027048 fir GroBe 1 98,— €
MKN-Nr.: 10027049 fur GroBe 2 oder 3 125,— €
MKN-NTr.: 10027050 fur GroBe 2 oder 3 tief 158,— €
Koch-Sieb
MKN-Nr.: 10031137 fiir GroBe 1 238,— €
MKN-Nr.: 10031136 flr GroBe 2 oder 3 250,— €
MKN-Nr.: 10030162 fir GroBe 2 oder 3 tief 270,— €
Spatzle-Sieb
MKN-Nr.: 10029865
430,— €
ohne Abbildung
Mobiles Fettfiltersystem 75 L (230 V)
Portionierwagen fiir GN-Behalter MKN-Nr.: 10022772 Preis auf Anfrage
(ohne GN-Behalter 202266!) Fettfilter (1 Karton a 50 Stiick)
MKN-Nr.: 10022773 Preis auf Anfrage
MKN-Nr.: 10012492
1.220,— € Bodenbefestigung
MKN-Nr.: 10017471 56,— €

GN-Behalter mit Griffen, ungelocht,
passend fur Portionierwagen
unterschiedliche

MKN-Nr.: 202266 Spezialklemmstege
(GN 1/1, 200 mm tief)
198,— € FlexiChef® an FlexiChef®

MKN-Nr.: 10027936
Preis auf Anfrage

42 Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024



stattung

FO
x %
3
22
2

Barcode-Scanner
Kochkorb oder

Frittierkorb fir Easy Up & Down MKN-Nr.: 10014181
fur FlexiChef® GréBe 1 = 2 Korbe, 535 €

fiir FlexiChef® GréBe 2 = 3 Koérbe, ’

fiir FlexiChef® GroBe 3 = 4 Korbe notwenig

MKN-Nr.: 10036312 Kochkorb flach je 280,— € Tiegel-Schaber
MKN-Nr.: 10033171 Kochkorb tief je 300,— €
MKN-Nr.: 10036396 Frittierkorb je 300,— € MKN-Nr.: 10016161

345,— €

Abzieher

”
MKN-Nr.: 10016949 o
N 57— € Py

Schopfschaufel /-/
MKN-Nr.: 10026971 (ungelocht) 340,— €
MKN-Nr.: 10026969 (gelocht) 415,— €

Reinigungsbirste

MKN-Nr.: 10016948

57,— €
Entleer-Wendespachtel
MKN-Nr.: 10011864
70,— €
Mittenregal fiir FlexiChef®
. Team-Gerate
GN-Behélter, gelocht
, MKN-Nr.: 10027017
MKN-Nr.: 202046 (GN 1/1, 95 mm tief) 156,— € 1150 — €
MKN-Nr.: 202048 (GN 1/1, 195 mm tief) 250,— € Abbildung enthalt Sonderausstattung! ’
unterschiedliche
Spezialklemmstege
FlexiChef® an OPTIMA 850
MKN-Nr.: 10027930 (links)
Preis auf Anfrage care & protection
MKN-Nr.: 10027931 (rechts) die neue Pflegefunktion
Preis auf Anfrage MKN-Nr. CARE_PROTECTION
6 Flaschen a 250 ml 41,40 €

<|}<§fjm Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024 43



Perfekter Arbeitsfluss in der Kuche

Starter-Paket

bestehend aus:
Entleer-Wendespatel,
Abzieher, Einlegebdden,
Schopfschaufel gelocht
und ungelocht

: GN-Paket

bestehend aus:
GN-Einhangesystem,
Portionierwagen inkl.
GN 1/1 Behaélter und
Abseinsieb

Easy Up & Down -

die neue Liftfunktion im FlexiChef®
bei der Kdrbe sicher und

ohne Kraftanstrengung

aus dem Tiegel gehoben und
bequem abgelegt werden kdnnen

: Koch-Paket

pestehend aus:
Korb-Einhangesystem
und ein Satz Kochkorbe

' Frittier-Paket

pestehend aus:
Korb-Einh&ngesystem
und ein Satz Frittierkdrbe

44

FlexiChef® Starter-Paket

MKN-Nr.: 10012977 fir FlexiChef® GroBRe 1

MKN-Nr.: 10012979 fiir FlexiChef® GroBe 2
MKN-Nr.: 10012980 fiir FlexiChef® GroBe 3
MKN-Nr.: 10029383 fiir FlexiChef® Team GroBe 1 + 1
MKN-Nr.: 10029384 fiir FlexiChef® Team GroBe 2 + 1
MKN-Nr.: 10029385 fiir FlexiChef® Team GroBe 3 + 1
MKN-Nr.: 10029386 fiir FlexiChef® Team GroBe 2 + 2
MKN-Nr.: 10029387 fiir FlexiChef® Team GroBe 2 + 3
MKN-Nr.: 10029388 fiir FlexiChef® Team GroBe 3 + 3

FlexiChef® GN-Paket

MKN-Nr.: 10027970 fiir FlexiChef® GroRe 1

MKN-Nr.: 10027971 fir FlexiChef® GroBe 2

MKN-Nr.: 10027972 fir FlexiChef® GroBe 2 tief

MKN-Nr.: 10027973 fiir FlexiChef® GroBe 3

MKN-Nr.: 10027974 fur FlexiChef® GroBe 3 tief

MKN-Nr.: 10029389 fiir FlexiChef® Team Gr. 1 + 1
MKN-Nr.: 10029390 fiir FlexiChef® Team Gr. 1 + 2
MKN-Nr.: 10029391 fiir FlexiChef® Team Gr. 1 + 2 tief
MKN-Nr.: 10029392 fiir FlexiChef® Team Gr. 1 + 3
MKN-Nr.: 10029393 fiir FlexiChef® Team Gr. 1 + 3 tief
MKN-Nr.: 10029394 fir FlexiChef® Team Gr. 2 + 2
MKN-Nr.: 10029395 fiir FlexiChef® Team Gr. 2 + 2 tief
MKN-Nr.: 10029396 flr FlexiChef® Team Gir. 2 tief + 2 tief
MKN-Nr.: 10029397 fir FlexiChef® Team Gr. 2 + 3
MKN-Nr.: 10029398 fiir FlexiChef® Team Gr. 2 + 3 tief
MKN-Nr.: 10029399 fir FlexiChef® Team Gr. 2 tief + 3
MKN-Nr.: 10029400 fUr FlexiChef® Team Gr. 2 tief + 3 tief
MKN-Nr.: 10029401 fUr FlexiChef® Team Gr. 3 + 3
MKN-Nr.: 10029402 fiir FlexiChef® Team Gr. 3 + 3 tief
MKN-Nr.: 10029403 fiir FlexiChef® Team Gr. 3 tief + 3 tief

FlexiChef® Easy Up & Down Koch-Paket
MKN-Nr.: 10036557 flr FlexiChef® GroRe 1
MKN-Nr.: 10036558 fiir FlexiChef® GroBe 2 flach
MKN-Nr.: 10036559 fUr FlexiChef® GroBe 2 tief
MKN-Nr.: 10036560 flir FlexiChef® GroRe 3 flach
MKN-Nr.: 10036561 flir FlexiChef® GroRe 3 tief

Fur die FlexiChef® Team Geréte entsprechend
der Einzelvarianten bestellen!

FlexiChef® Easy Up & Down Frittier-Paket
MKN-Nr.: 10036562 flir FlexiChef® GroBe 1
MKN-Nr.: 10036563 fiir FlexiChef® GroRe 2
MKN-Nr.: 10036564 fiir FlexiChef® GroBe 3

Fur die FlexiChef® Team Gerate entsprechend
der Einzelvarianten bestellen!

830,— €
885,— €
935,— €
885,— €
935,— €
990,— €
990,— €
1.050,— €
1.110,— €
1.470,— €
1.490,— €
1.510,— €
1.510,— €
1.540,— €
1.640,— €
1.760,— €
1.780,— €
1.770,— €
1.800,— €
1.690,— €
1.810,— €
1.720,— €
1.700,— €
1.820,— €
1.820,— €
1.720,— €
1.720,— €
1.830,— €
1.730,— €
657,— €
927,— €
981,— €
1197,— €
1.269,— €
693,— €
981,— €
1.269,— €

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024 @



lexiChet

MKN Connected
Kitchen®

Dle C I O Ud baSIeren d e e Autarke Komplettldsung fur die gesamte Klche
LOSU N g mad e by M KN e SSL verschliisselt - MKN Geréte sind

nicht Uber das Internet erreichbar
e Garprozesse konnen zentral und
zeitgesteuert eingespielt werden
e HACCP Daten monitoren bzw. managen
e Betriebskosten & Gerateauslastung erfassen
e Verbrauch Uberwachen
e Softwareupdate
e Storung / Fehlanwendungen erkennen & melden

Mit intelligenter Technik kdnnen Gerate vernetzt werden.
Die Cloud Lésung MKN Connected Kitchen® schafft
neue Wege der Kommunikation in der Profiktche.
Selbstverstandlich mit Internetanbindung.”

* Nahere Informationen und Verfligbarkeit auf Anfrage.
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‘ MASTER! |\F

Spitzenklasse fur
die Spitzengastronomie

Solide, stark und individuell

Die MKN MasterLine ist meisterhaft
auf die Anforderungen der Top-Gastro-
nomie und -Hotellerie abgestimmt.

Ein Individualist, der weif3, worauf Ganz nach Wunsch
es tagtaglich ankommt: Schnell und
einfach Top-Speisenqualitat produzie- 360 MKN Elektro- und Gasgerate-
ren. Und dabei spitze in Hygiene variationen kdnnen unter einer ge-
und Design. meinsamen Abdeckung frei positioniert
werden.
oL Einzeilig oder doppelzeilig kombiniert.
MKN Qua“tat Aufgestellt auf bauseitigem Sockel, auf
made in Germany. FiBen oder auf einem Edelstahlsockel*.

Stand 01.07.2024 @



Stark bis ins Detall

!l L
B
1

L S -
EingeschweiBte Funktionsgerate Bordsteher auf gezogenem Kragen
e fugenlose 3 mm Hygienedeckplatte inklusive ¢ runde Steher auf gezogenem

3 mm Verstarkungsprofilierung Abdeckungskragen

e fettdicht eingeschwei3te Gerate

Kombination von Gas- & Elektromodulen Sicherheits-Podeste mit gekanteten Radien
e Fritteusen, Nudelkocher und Kochmarie auf
fugenlos gekantetem Podest

Individuelle Farbauswahl Tropfkante
e durchgehende Schalterblende mit individuellem e Tropfkante bei Abdeckungstiberstédnden
Design (optional)

@ Stand 01.07.2024 47



‘ MASTERL INE

Spitzenklasse fur
die Gemeinschaftsverspflegung

Fir héchste Hygieneanspriiche in der

Gemeinschaftsverpflegung

¢ robust und langlebig

® Hygieneeinséatze in H2 (optional)

e fugenlose VerschweiBung von Brat-
und/oder Kochmodulen

Kombination von Gas- & Elektromodulen

¢ Integration von GroBgeraten wie Kippbrat-
pfannen, Kochkesseln oder Magnumpfannen
mdglich

(=]

0

MKN Digital Kitchen Fr'? A

Erleben Sie lhre E"

Profikochtechnik in 3D ] Hy oo,

48 Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024 @



‘ KuchenMeister

Die Kunst der gro3en Klche

Unikate nach MaRB.

Die Exklusivitét eines Einzelstlicks gepaart mit form-
schéner Asthetik: der KiichenMeister ist maB-
geschneiderte PremiumKochtechnik fir leidenschaftliche
Profi-Kéche, die sich und Ihren Gasten das Besondere
génnen!

In Konstruktion und Design individuell nach Kunden-
wunsch und Einsatzzweck gefertigt und perfekt in jede
Kuche eingepasst - so ist der KlichenMeister fiir die
anspruchsvolle Kiiche das Meistersttick.

Durch das perfekte Zusammenspiel aller Funktionsein-
heiten bis ins Detail sowie durch die besonderen Hygiene-
anspriche Uberzeugt jeder KiichenMeister als
intelligente Kompaktlésung.

@ Stand 01.07.2024

Genial kombiniert.

Im KiichenMeister |asst sich die gesamte Palette der
MKN Premium ProfiKochtechnik inklusive
der MKN-Energiesysteme frei kombinieren.
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2 TIMA 850

Speisenqualitat fur jeden Tag

GrofB3e Variantenvielfalt,
frei kombinierbar

Die sehr solide MKN-Seriengerate-
Linie OPTIMA 850 aus hochwertigem
Chrom-Nickel-Stahl bietet Ihnen
immer eine passgenaue Losung.

Entdecken Sie eine groBe Produkt-
Vielfalt: Mehr als 150 verschiedene
Elektro- und Gasgerate lassen sich
bei OPTIMA 850 in modularer Bau-
weise uneingeschrankt frei und indi-
viduell kombinieren. Ideal selbst fir
kleinste Klichen.

Die Planung der MKN-Linien ist durch
das feste Langenraster erfreulich
leicht und erfolgt immer unter best-
mdglicher Ausnutzung des Raums.
OPTIMA - das ist einfach optimal.

Beispielhaft ergono-
misch und hygienisch

Top-Leistung gepaart mit Zuverlés-
sigkeit: So punktet OPTIMA 850 in
der taglichen Praxis. Niveaugleiche
Verbindungstechnik ermdglicht
leichtes Ziehen und Schieben von
Topfen.

Beispielhaft fir hdchste Ergonomie-
und Hygieneanspriche sind flachen-
blndig in die dicht verschweiBten
Deckplatten eingesetzte Kochfelder
sowie grofBe, reinigungsfreundliche
Radien und seitliche Ablaufrinnen.
Uberdurchschnittliche Schutzarten
gewahrleisten die permanente Gera-
te- und Betriebssicherheit.

Konzeption a la carte

Bewusst konzipiert fur lhr a-la-
Carte-Geschaft: Die Seriengeréate
der OPTIMA 850 Linie sorgen jeder-
zeit fUr reibungslose Ablaufe. Zuver-
I&ssige Hightech, die sich vor allem
auch dann bewahrt, wenn vieles
gleichzeitig perfekt gelingen muss.
Zum Beispiel durch:

o MKN PowerBlock® -
siehe Seite 232-233

¢ MKN SUPRA -
siehe Seite 232-233

e MKN VAPRO -
siehe Seite 234-235

e MKN Induktion —
siehe Seite 236-237

50
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Produktubersicht

Herde 52-61
Fritteusen 62-64
GroBfritteusen 65-67
Griddleplatten und Griddlepfannen 68-72
Bainmaries, Kochmarie und Nudelkocher 73-75
Infra-Warmhaltewanne 76
Infra-Girills 77
Kippbratpfannen 78-81
Braisieren MAGNUM 82-86
Schnellkochkessel (Rund) 87-89
Kipp-Schnellkochkessel 90-93
Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck) 94-97
Schnellkochkessel (Rund) 98-99
Kipp-Schnellkochkessel 100-103
Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck) 104-106
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde" ELT

Elektro-Herde*

e Kochplatten mit Protektoren — bei fehlender Energieabnahme wird die Energiezufuhr automatisch um
ca. 50 % gedrosselt

e 7-Taktschalter fir fein abgestufte Leistung

e Geringer Plattenabstand von weniger als 35 mm erleichtert das Bewegen von schwerem Kochgeschirr

e Optional mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
(Schitz bauseits)

e Optional mit potentialfreiem Kontakt

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern
* nach BFE nicht mehr verflgbar fir die Schweiz

Elektro-Herd 2 Platten

Bestell-Nr. 2023201
AuBenmaBe 400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Kochplatten mit Uberfallrand mit 1 x 2,5 kW (hinten)

und 1 x 4,0 kW (vorn) je 300 x 300 mm

Elektrische Ausristung Siebentakt-Schalter, Kochplatten 300 x 300 mm mit Protektor,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 6,5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 1300 W, latent: 520 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Herd 4 Platten

Bestell-Nr. 2023202
AuBenmale 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Kochplatten mit Uberfallrand mit 2 x 2,5 kW

(hinten links, vorn rechts) und 2 x 4,0 kW
(hinten rechts, vorn links) je 300 x 300 mm

Elektrische Ausristung Siebentakt-Schalter, Kochplatten 300 x 300 mm mit Protektor,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 13 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe sensibel: 2600 W, latent: 1040 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde*

ELT

Bestell-Nr.

Elektro-Herd 4 Platten mit E-Backofen GN 2/1

2023203

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Kochplatten mit Uberfallrand mit 2 x 2,5 kW
(hinten links, vorn rechts) und 2 x 4,0 kW
(hinten rechts, vorn links) je 300 x 300 mm

— Backofen 5,4 kW

Elektrische Ausrlistung

Siebentakt-Schalter, Kochplatten mit Protektor, Elektro-
Festanschluss, IPX5

Elektro-Brat- und
Backofen

535 x 670 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

5,4 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegender Rohrheizkdrper fir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Wahlschalter, Sicherheits-Temperaturbegrenzer

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1

Gesamt-Anschlusswert

18,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 40 A

Warmeabgabe sensibel: 4490 W, latent: 1904 W
Sonderausstattung
206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €
10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €
(530 x 650 x 40 mm)
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde mit GroBkochfeld

ELT |
Elektro-Herde mit GroBkochfeld*
e Fugenloses Kochfeld aus hochwarmfestem Stahl, wahlweise auch mit hartverchromter
Antireflektionsschicht
e Kochfeld mit Eckradien zur leichten Reinigung
¢ Dicht in die Deckplatte des Herdes integriert
e Getrennt thermostatisch regelbare Heizzonen — zum Ankochen, Fortkochen, Warmhalten
e Kontaktheizkdrper fur hdchste Wirkungsgrade
¢ Auch schweres Kochgeschirr I&sst sich leicht Uber die gesamte Flache verschieben
e Keine Probleme mehr mit unterschiedlichen GréB8en und Formen von Tépfen und Pfannen
¢ Optional mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
(Schiitz bauseits)
e Optional mit potentialfreiem Kontakt
e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern
* nach BFE nicht mehr verfugbar fir die Schweiz
AuBenmaBe 400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung — GroBkochfeld mit 2 Heizzonen je 3,6 kW
— Kochfeld 320 x 705 mm, 18 mm dick
Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5
Anschlusswert 7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Warmeabgabe sensibel: 1872 W, latent: 756 W
Sonderausstattung
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
204252 Gerétefu3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Bestell-Nr. Ausfiihrung Gesamt
hochwarmfester Stahl hartverchromt Preis

2023501 .

2023501A .
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde mit GroBkochfeld*

ELT

Elektro-Herd GroBkochfeld 4

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— GroBkochfeld mit 4 Heizzonen je 4,0 kW
— Kochfeld 715 x 705 mm, 18 mm dick

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Temperaturregler, Kontaktheizkorper, Lifter,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

16 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 4160 W, latent: 1680 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

hochwarmfester Stahl
2023502 o
2023502A

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

hartverchromt

Elektro-Herd GroBkochfeld 4 mit E-Backofen GN 2/1

Beschreibung

Wie Gerat 2023502(A), jedoch mit Elektro-Backofen

Elektro-Brat- und
Backofen

535 x 670 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

5,4 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegender Rohrheizkdrper fir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Wahlschalter, Sicherheits-Temperaturbegrenzer

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1

Gesamt-Anschlusswert

21,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 40 A

Warmeabgabe sensibel: 6050 W, latent: 2544 W

Sonderausstattung

206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €
10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €

(530 x 650 x 40 mm)

hochwarmfester Stahl
2023503 L
2023503A

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

hartverchromt

13.530,— €
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde VITRO* ELT

Elektro-Herde VITRO*

® Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick

e Getrennt regelbare Heizzonen, jeweils mit 4,0 kW Leistung

* Energiesparendes Topferkennungssystem, umschaltbar auf permanente Leistung

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
und potentialfreier Kontakt

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern
* Ausflhrung nach BFE fiir die Schweiz auf Anfrage

Elektro-Herd VITRO 2

Bestell-Nr. 2023409

AuBenmaBe 500 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — Kochfeld mit 2 Heizzonen, je 4,0 kW, Topferkennung
- Ceran®-Kochfeld 340 x 690 mm

Elektrische Ausrlstung Temperaturregler, Strahlungsheizkérper 270 x 270 mm mit
Protektor und Topferkennung, Lufter, Elektro-Festanschluss IPX5

Anschlusswert 8,0 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 1600 W, latent: 640 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB3, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hoéhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Herd VITRO 4

Bestell-Nr. 2023405
AuBenmale 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung - Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 4,0 kW, Topferkennung

— Ceran®-Kochfeld 700 x 690 mm

Elektrische Ausristung Temperaturregler, Strahlungsheizkérper 270 x 270 mm mit
Protektor, Lifter, elektronische Topferkennung, Elektro-
Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 16 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 3200 W, latent: 1280 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde VITRO*

ELT

Elektro-Herd VITRO 4 mit E-Backofen GN 2/1

Bestell-Nr.

2023406

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Kochfeld mit 4 Heizzonen je 4,0 kW, Topferkennung
— Ceran®-Kochfeld 700 x 690 mm

Elektrische Ausrilistung

Temperaturregler, Strahlungsheizkdrper 270 x 270 mm mit
Protektor, Lufter, elektronische Topferkennung, Elektro-
Festanschluss, IPX5

Elektro-Brat und
Backofen

535 x 670 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

5,4 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegender Rohrheizkdrper fir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Wahlschalter, Sicherheits-Temperaturbegrenzer

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1

Anschlusswert

21,4 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 50 A

Warmeabgabe sensibel: 5090 W, latent: 2144 W

Sonderausstattung

206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €

10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €
(530 x 650 x 40 mm)

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde INDUKTION ELT

Elektro-Herde INDUKTION

® Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick

e Getrennt regelbare Heizzonen, jeweils mit 5 kW Leistung

¢ Elektronische Topferkennung schon ab 12 cm Bodendurchmesser

e Schnelle Energielibertragung

e Hoher Wirkungsgrad

¢ Heizleistung stufenlos einstellbar je Kochzone — eine Kontrollleuchte je Kochzone individuell abgestimmt
auf Warmhalten, Fortkochen, Braten und schnelles Aufheizen

¢ Optional mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-

anlage nach DIN 18875
e Optional mit potentialfreiem Kontakt @ INDUKTION
e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf Informationen finden Sie
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern auf den Seiten 236-237.

10.320,— €

Bestell-Nr. 2023104

AuBenmaBe 400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — Ceran®-Kochfeld 305 x 690 mm
— Kochfeld mit 2 Heizzonen, je 5,0 kW

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 270 mm mit
Bedieneinheit, Lifter, Schitz, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 10 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Wérmeabgabe sensibel: 700 W, latent: 800 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 Gerétefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
17.190,— €

Bestell-Nr. 2023105

AuBenmaBe 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — Ceran®-Kochfeld 700 x 690 mm
— Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 5,0 kW

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 270 mm mit
Bedieneinheit, Lifter, Schitz, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 20 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 1400 W, latent: 1600 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB3, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/—- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm héhenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde INDUKTION

Elektro-Herd INDUKTION 4 mit E-Backofen GN 2/1

Bestell-Nr.

Preis auf Anfrage

2023114

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Ceran®-Kochfeld 700 x 690 mm
— Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 5,0 kW

Elektrische Ausrilistung

Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 270 mm mit
Bedieneinheit, Liifter, Schiitz, Elektro-Festanschluss, IPX5

Elektro-Brat und
Backofen

535 x 670 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

5,4 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegender Rohrheizkdrper fir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Wahlschalter, Sicherheits-Temperaturbegrenzer

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1

Anschlusswert

25,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 50 A

Warmeabgabe sensibel: 3290 W, latent: 2464 W

Sonderausstattung

206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €

10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €
(530 x 650 x 40 mm)

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Herd INDUKTION Wok

Bestell-Nr.

10010302

AuBenmaBe

500 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Wok-Kochfeld 5 kW, Wok-Topferkennung
— Ceran®-Kochfeld @ 350 mm

Elektrische Ausristung

Geréateschalter, Induktions-Generatormodul @ 270 mm mit
Bedieneinheit, Lifter, Schiitz, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 350 W, latent: 400 W

Sonderausstattung

10017353 1 Edelstahl-Wokpfanne 355,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 ! Elektro-Herde Flacheninduktion

Elektro-Herde Flacheninduktion

® Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick
e Getrennt regelbare Heizzonen, jeweils mit 5 kW oder 7 kW Leistung je Heizzone erhaltlich,

Insel-Flacheninduktion mit 10 kW Leistung

e Elektronische Topferkennung schon ab 12 cm Bodendurchmesser

e Schnelle Energielibertragung
e Hoher Wirkungsgrad

¢ Heizleistung stufenlos einstellbar je Kochzone — eine Kontrollleuchte je Kochzone individuell abgestimmt
auf Warmhalten, Fortkochen, Braten und schnelles Aufheizen
e Optional mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-

anlage nach DIN 18875
¢ Optional mit potentialfreiem Kontakt

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausrlstung

Anschlusswert

Wérmeabgabe

Sonderausstattung
204352

204252

<) INDUKTION

Informationen finden Sie
auf den Seiten 236-237.

500 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

- Ceran®-Kochfeld 340 x 690 mm
— Kochfeld mit 2 Heizzonen, je 5,0 kW bzw. 7,0 kW

Geréteschalter, Flacheninduktions-Generatormodul
280 x 290 mm mit Bedieneinheit, Schitz, Lifter,
Elektro-Festanschluss, IPX5

siehe Tabelle

sensibel: 700/980 W, latent: 800/1120 W

GeratefuB3, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
Gerétefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Bestell-Nr. Ausfiihrung Gesamt
10,0 KW 3 NPE AG 400 V. 14,0 KW 3 NPE AC 400 V. Preis
Absicherung 3 x 16 A Absicherung 3 x 25 A
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OPTIMA 850 | Elektro-Herde Flacheninduktion

ELT

Elektro-Herd Flacheninduktion 4

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Ceran®-Kochfeld 700 x 690 mm
— Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 5,0 kW bzw. 7,0 kW

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Flacheninduktions-Generatormodul
280 x 290 mm mit Bedieneinheit, Schitz, Lufter,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

siehe Tabelle

Warmeabgabe sensibel: 1400/1960 W, latent: 1600/2240 W
Sonderausstattung
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
20,0 kW 3 NPE AC 400 V. 28,0 kW 3 NPE AC 400 V.
Absicherung 3 x 32 A Absicherung 3 x 50 A
2023109 o Preis auf Anfrage
2023110 o Preis auf Anfrage

Elektro-Herd Insel-Flacheninduktion

Bestell-Nr.

2023111

AuBenmaBe

500 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Ceran®-Kochfeld 400 x 400 mm
— Kochfeld mit 1 Heizzone, 10,0 kW

Elektrische Ausrilistung

Gerateschalter, Flacheninduktions-Generatormodul
325 x 325 mm mit Bedieneinheit, Schitz, Lufter,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

10,0 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 700 W, latent: 800 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 Geratefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Elektro-Fritteusen* ELT

Elektro-Fritteusen*

* Frittierwanne, tiefgezogen, in die Gerateabdeckung mit groBer Uberschdummulde eingeschweiBt

e Beheizung durch Chrom-Nickel-Stahl-Rohrheizkérper mit niedriger Oberflachenbelastung fir lange
Fettlebensdauer, Wannen mit tiefer, kihler Fettzone

e Heizkdrper vollstandig aus der Wanne herausschwenkbar mit Feststelleinrichtung und Abschaltung
der Beheizung, u. a. zur leichten Reinigung

e Thermostatische oder elektronische Temperaturregelung

* Sicherheits-Temperaturbegrenzer fiir zuverldssigen Uberhitzungsschutz

e Heizleistungserh6hung und Backkorbhubvorrichtung mit Zeitschaltuhr
als Ausfuhrungsvarianten lieferbar

e Sicherer Fettablass nach unten Gber Kugelhahn

e SerienmaBig mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
und potentialfreier Kontakt

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern
* Ausfihrung nach BFE fur die Schweiz auf Anfrage

AuBenmaBe 400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Fritteusenwanne 180 x 400 x 235 mm; Nenninhalt 12,5 L
Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-

begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter,
Schiitz, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 6 kW 3 NPE AC 400 V

Warmeabgabe sensibel: 540 W, latent: 4200 W

Zubehor 1 Deckel, 1 Fettklareinsatz, 1 Backkorb "L"

Sonderausstattung

813001 Fettablassbehélter 15 Liter 480,— €

10027928 1 Spritzschutz 370,— €

204352 GeréatefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 Gerétefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/—- 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Bestell-Nr. Ausfithrung Gesamt
Grundausstattung Verstarkte Heizleistung: 10 kW 3 NPE AC 400 V/ Absicherung Preis
Waérmeabgabe: sensibel 900 W, latent 7000 W

2020321 o 3x16 A 5.210,— €
2020321B i 3x16 A 5.450,— €

Fettschmelzstufe auf Anfrage

8.050,— €

Bestell-Nr. 2020323B

Beschreibung Wie Gerat 2020321B, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.
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Elektro-Fritteuse LONDON 2

AuBenmaBe 600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Fritteusenwannen je 180 x 400 x 235 mm; Nenninhalt je 12,5 L
Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-

begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter,
Schiitz, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 12 kW 3 NPE AC 400 V

Warmeabgabe sensibel: 1080 W, latent: 8400 W

Zubehor 2 Deckel, 2 Fettklareinséatze, 2 Backkorbe "L"

Sonderausstattung

813006 1 Fettablassbehélter 30 L 535,— €

10027929 1 Spritzschutz 390,— €

815296 Fettfilterpumpsystem 6.070,— €

204352 GeréatefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Grundausstattung Backkorb- Verstérkte Heizleistung: Absicherung
hubvorrichtung 20 kW 3 NPE AC 400 V
Zeitschaltuhr Wérmeabgabe:
sensibel 1800 W, latent 14000 W
2020325 © 3x20A
2020325A . 3x20A 10.930,— €
2020325B J 3x32A
2020325C . o 3x32A

Fettschmelzstufe auf Anfrage

Elektro-Fritteuse LONDON 2 mit elektronischer Regelung EcoControl

Beschreibung Wie Gerat 2020325B, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.

Backkorb- Verstérkte Heizleistung: Absicherung
hubvorrichtung 20 kW 3 NPE AC 400 V
Warmeabgabe:
sensibel 1800 W, latent 14000 W
2020327B o 3x32A
2020327C . . 3x32A 13.960,— €
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Elektro-Fritteuse PARIS

AuBenmale 600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Fritteusenwanne 400 x 400 x 235 mm; Nenninhalt 30 L
Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-

begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter,
Schitz, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 10 KW 3 NPE AC 400 V

Warmeabgabe sensibel: 900 W, latent: 7000 W

Zubehor 1 Deckel, 1 Fettklareinsatz, 1 Backkorb "P", 2 Backkdrbe "L"

Sonderausstattung

813006 1 Fettablassbehalter 30 L 535,— €

10027929 1 Spritzschutz 390,— €

815301 Fettfilterpumpsystem 6.070,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
Grundausstattung Backkorb- Verstérkte Heizleistung: Absicherung
hubvorrichtung 20 kW 3 NPE AC 400 V
Zeitschaltuhr Wérmeabgabe:
sensibel 1800 W, latent 14000 W
2020330 o 3x16A
2020330A o 3x16A 8.480,— €
2020330B o 3x32A
2020330C o o 3x32A 9.640,— €

Fettschmelzstufe auf Anfrage

Elektro-Fritteuse PARIS mit elektronischer Regelung EcoControl

Beschreibung Wie Geréat 2020330B, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.

Backkorb- Verstérkte Heizleistung: 20 kW 3 NPE AC 400 V Absicherung
hubvorrichtung Warmeabgabe: sensibel 1800 W, latent 14000 W
2020329B . 3x32A
2020329C U . 3x32A 12.240,— €
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Elektro-GroBfritteusen

e Beheizung durch Chrom-Nickel-Stahl-Rohrheizkdrper mit niedriger Oberflachenbelastung fiir lange
Fettlebensdauer, Wannen mit tiefer, kiihler Fettzone

e Heizkdrper vollstandig aus der Wanne herausschwenkbar mit Feststelleinrichtung und Abschaltung der
Beheizung, u. a. zur leichten Reinigung

® Robust und standfest im GroBkuchenalltag

e Backhubvorrichtung serienméBig

e Entladesystem fiir den perfekten Arbeitsablauf (optional)

e Wahlweise Hubmotor und Entladesystem links oder rechts

e Transportwagen fir GN-Behalter optional

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
und potentialfreier Kontakt sowie ,,Feuerldschkontakt® zum Ansteuern einer Feuerldschanlage

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern

Elektro-GroBfritteuse KOLN mit Hubmotor links

Bestell-Nr. 10010520

AuBenmaBe 1000 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung 800 x 600 x 270 mm, Gesamtflllmenge: 115 Liter
Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-

begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter,
Schiitz, Hand/Automatik-Schalter, Zeitschaltuhr, Getriebe-Motor,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 42,0 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 80 A
Warmeabgabe sensibel: 3780 W, latent: 29400 W
Zubehor Deckel, Fettklareinsatz, 1 Backkorb K, 4 GeratefliBe

(150 mm hoch, steckbar, +/— 15 mm hdhenverstellbar)

Sonderausstattung

205089 1 Schwenkauslauf fir Fettablass 750,— €

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

10022771 Mobiles Fettfiltersystem 120 L (230 V) Preis auf Anfrage

10022773 Fettfilter (1 Karton & 50 Sttick) Preis auf Anfrage

10023095 1 Steckdose 230 V im Unterbau 445,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-GroBfritteuse KOLN mit Hubmotor links

Preis auf Anfrage

mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr. 10017793

Beschreibung Wie Gerat 10010520, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.
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Elektro-GroBfritteuse KOLN mit Hubmotor rechts

Bestell-Nr. 10012739
Beschreibung Wie Gerat 10010520, jedoch mit Hubmotor rechts.

Elektro-GroBfritteuse KOLN mit Hubmotor rechts
mit elektronischer Regelung EcoControl

Preis auf Anfrage

Bestell-Nr. 10011983

Beschreibung Wie Gerat 10012739, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.

Elektro-GroBfritteuse KOLN mit Hubmotor links und Entladesystem rechts

Bestell-Nr. 10012742

AuBenmaBe 1800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung 800 x 600 x 270 mm, Gesamtflllmenge: 115 Liter
Elektrische Ausrlistung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-

begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkérper, Endschalter,
Schiitz, Hand/Automatik-Schalter, Zeitschaltuhr, Getriebe-Motor,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 42,0 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 80 A
Warmeabgabe sensibel: 3780 W, latent: 29400 W
Zubehor Deckel, Fettklareinsatz, Backkorb mit Entladeklappen,

8 GeratefliBe (150 mm hoch, +/- 15 mm hdhenverstellbar)

Sonderausstattung

205089 1 Schwenkauslauf fiir Fettablass 750,— €
960356 1 Transportwagen fur Behalter GN 2/1-150 2.790,— €
10022771 Mobiles Fettfiltersystem 120 L (230 V) Preis auf Anfrage
10022773 Fettfilter (1 Karton a 50 Stiick) Preis auf Anfrage
10023095 1 Steckdose 230 V im Unterbau 445,— €

Frittierstation bestehend aus 2 Elektro-GroBfritteusen KOLN
mit zentralem Entladesystem auf Anfrage.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-GroBfritteuse KOLN mit Hubmotor links und Entladesystem rechts

: : Preis auf Anfrage
mit elektronischer Regelung EcoControl °

Bestell-Nr. 10011982

Beschreibung Wie Gerat 10012742, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.
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Elektro-GroBfritteuse KOLN mit Hubmotor rechts und Entladesystem links

Bestell-Nr. 10011678

AuBenmaBe 1800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung 800 x 600 x 270 mm, Gesamtflllmenge: 115 Liter
Elektrische Ausrilistung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-

begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter,
Schiitz, Hand/Automatik-Schalter, Zeitschaltuhr, Getriebe-Motor,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 42,0 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 80 A
Warmeabgabe sensibel: 3780 W, latent: 29400 W
Zubehor Deckel, Fettklareinsatz, Backkorb mit Entladeklappen, 8 Gerate-

fiBe (150 mm hoch, +/- 15 mm héhenverstellbar)

Sonderausstattung

205089 1 Schwenkauslauf fir Fettablass 750,— €
960356 1 Transportwagen flr Behalter GN 2/1-150 2.790,— €
10022771 Mobiles Fettfiltersystem 120 L (230 V) Preis auf Anfrage
10022773 Fettfilter (1 Karton a 50 Stiick) Preis auf Anfrage
10023095 1 Steckdose 230 V im Unterbau 445,— €

Frittierstation bestehend aus 2 Elektro-GroBfritteusen KOLN
mit zentralem Entladesystem auf Anfrage.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-GroBfritteuse KOLN mit Hubmotor rechts und Entladesystem links

: : Preis auf Anfrage
mit elektronischer Regelung EcoControl °

Bestell-Nr. 10017794

Beschreibung Wie Gerat 10011678, jedoch mit elektronischer Temperaturr-
egelung EcoControl und Folientastatur.
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Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen

e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkorper fir eine optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten

e Hohe Warmekapazitat sorgt fir eine gleichmaBige Warmeubertragung und minimale Temperatur-

schwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut

e Thermostatische Temperaturregelung fir zwei getrennte Heizzonen

e Griddleplatten teilweise mit verschiedenen Bratplatten-Ausfiihrungen lieferbar:
Glatte Ausflihrung aus hochwarmfestem Stahl oder aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®),
halbseitig geriffelte Aufihrung aus hochwarmfestem Stahl oder aus Chrom-Nickel-Stahl und
ganzseitig geriffelte Ausfihrung aus Chrom-Nickel-Stahl

¢ Bratplatten hygienisch dicht verschweif3t

e Griddlepfannen mit Bratpfanne komplett aus Chrom-Nickel-Stahl 1.4404; Bratboden

aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Abbildung enthélt Sonderausstattungen

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert

Warmeabgabe

Sonderausstattung
945650

204534

10018076

204352

204252

@ POWER

Informationen finden Sie
auf den Seiten 232-233.

6.170,— €

2021134A
400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Bratboden aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®)

glatt geschliffen

Gerat mit einer regelbaren Heizzone
Bratflache 300 x 540 mm
Fettauffangbehélter ca. 4 Liter

Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-

Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

5,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
sensibel: 1782 W, latent: 2160 W

1 Spritzschutz
1 Fettablaufstopfen

1 Griddleplattenschaber flr
glatte und geriffelte Griddleplatten

GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Geratefu, 200 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.

227,— €
121,— €
340,— €
92,— €
113,— €
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Elektro-Griddleplatte 1 SUPRA
AuBenmale 600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung — Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

— Bratflache 500 x 540 mm
— Fettauffangbehélter ca. 4 Liter

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 2376 W, latent: 2880 W

Sonderausstattung

Abbildung enthélt Sonderausstattungen 945525 1 Spritzschutz 233,— €

204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €

10018076 1 Griddleplattenschaber flir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 Geratefu3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

glatt halb geriffelt
2021126 C
2021127 O
CBestlNe  Awsfheng
PowerBlock® Chrom-Nickel-Stahl Chrom-Nickel-Stahl
Spezial-Sandwichmaterial halb geriffelt ganz geriffelt
glatt
2021126A o
2021127A O 7.420,— €
2021139A .
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Elektro-Griddleplatte 2 SUPRA
AuBenmale 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung — Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

— Bratflache 705 x 545 mm
- Fettauffangbehélter ca. 4 Liter

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 3564 W, latent: 4320 W

Sonderausstattung

Abbildung enthélt Sonderausstattungen 945530 1 Spritzschutz 310,— €

204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €

10018076 1 Griddleplattenschaber flr 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB8, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
CBestlhr  AusfibunghochwarmiesterStah
glatt halb geriffelt
2021130 O
2021131 O
CBeselNe  Awsfeng
PowerBlock® Chrom-Nickel-Stahl Chrom-Nickel-Stahl
Spezial-Sandwichmaterial halb geriffelt ganz geriffelt
glatt
2021130A o
2021131A O 11.150,— €
2021141A o
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Elektro-Griddlepfanne 3% SUPRA

Bestell-Nr.

10013254

AuBenmaBe

400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— Nenninhalt: 15 Liter

— 1 Heizzone

— Bratflache 300 x 540 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

5,4 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 2430 W, latent: 2160 W

Sonderausstattung

845531 1 Entleerungssystem inkl. GN 1/1 Behalter 1.260,— €
und Spritzschutz, offen, ohne Tir

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Griddlepfanne 1 SUPRA

Bestell-Nr.

2022507

AuBenmaBe

600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— GroBer Nenninhalt von 26 Litern

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

— Bratflache 500 x 540 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausristung

Geréateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 3240 W, latent: 2880 W

Zubehor 1 Verschlussstopfen

Sonderausstattung

845671 1 Entleerungssystem inkl. GN 1/1 Behalter 1.410,— €
und Spritzschutz, offen, ohne Tur

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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Elektro-Griddlepfanne 2 SUPRA

Bestell-Nr.

2022509

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— GroBer Nenninhalt von 37 Litern

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

- Bratflache 705 x 545 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 4860 W, latent: 4320 W

Zubehor 1 Verschlussstopfen

Sonderausstattung

10013258 1 Entleerungssystem inkl. GN 1/1 Behalter 1.980,— €
und Spritzschutz, offen, ohne Tur

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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Elektro-Bainmaries

e Tiefgezogene Wanne mit groBen reinigungsfreundlichen Radien
e Absolut dicht und fugenlos in die Deckplatte eingeschweiBte Wanne
e Thermostatische Regelung - indirekt beheizte Becken flir hohen Reinigungskomfort
e Optional mit Schnittstelle flir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
e Optional mit potentialfreiem Kontakt
e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern

Elektro-Bainmarie GN 1/1

Bestell-Nr. 2020505

AuBenmale 400 x 850 mm, 700 mm Korpush&he

Beschreibung Wanne 305 x 510 mm fir 1 x GN 1/1-Behélter bis 200 mm tief
(Preis ohne Einsatzbehilter)

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Rohrheiz-
koérper, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 1,5 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 250 W, latent: 400 W

Sonderausstattung

815406 1 schwenkbarer Wasserzulaufthahn R?2" 275,— €
(Abb. siehe Seite 74, Kochmarie)

10016677 1 Einlegeboden 104,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Elektro-Bainmarie GN 2/1

Bestell-Nr. 2020501
AuBenmale 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Wanne 630 x 510 mm fir 2 x GN 1/1-Behélter bis 200 mm tief

(Preis ohne Einsatzbehalter)

Elektrische Ausrlstung Siehe Gerat 2020505.

Anschlusswert 3 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Waéarmeabgabe sensibel: 375 W, latent: 600 W

Sonderausstattung

815406 1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn R?2" 275,— €
(Abb. siehe Seite 74, Kochmarie)

10016677 1 Einlegeboden 104,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.
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Elektro-Kochmarie und Elektro-Nudelkocher

e Eingeschweite Wanne komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)
¢ Beheizung durch SUPRA-Beheizungssystem sorgt fur kurze Aufheizzeiten sowie lange Lebensdauer

der Heizkorper

e Stufenlose Leistungseinstellung und thermostatische Regelung

¢ Indirekt beheizte Becken fir hohen Reinigungskomfort

e Schwenkbarer Wasserzulaufhahn und Ablasskugelhahn R 172"

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875

und potentialfreier Kontakt

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert
Warmeabgabe
Zubehor

Sonderausstattung
201763
845531

10016677
204352

204252

7.710,— €

2022603
400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

— Wanne 305 x 510 mm fir 1 x GN 1/1-Behalter bis 200 mm tief
(Preis ohne Einsatzbehélter)
— Multifunktionsgerat zum Kochen und Warmhalten

Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicherheits-Tempera-
turbegrenzer, Kontrollleuchte, SUPRA-Kontaktheizkorper, Relais,
Elektro-Festanschluss, IPX5

7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
sensibel: 900 W, latent: 1440 W

1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn R2" hinter der Wanne

1 Uberlaufstopfen 117,— €
1 Entleerungssystem inkl. GN 1/1 Behalter 1.260,— €
und Spritzschutz, offen, ohne Tlr

1 Einlegeboden 104,— €
GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Elektro-Kochmarie und Elektro-Nudelkocher

ELT

Elektro-Nudelkocher

Bestell-Nr.

2020402

AuBenmaBe

400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

Wanne 305 x 510 mm, 210 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicherheits-Tempera-
turbegrenzer, Kontrollleuchte, SUPRA-Kontaktheizkorper, Relais,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

7,2 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 900 W, latent: 1440 W
Zubehor 1 Einlegeboden gelocht,
1 Standrohr mit Stérkeliberschaummulde und gelochtem
Abdeckblech,
je 2 Nudelkochkérbe links und rechts aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn RY2" hinter der Wanne
Sonderausstattung
10016886 Erganzungs-Set zur Nutzung von 405,— €
6 Nudelkochkérben bestehend aus:
gelochter Stopfen und
2 Nudelkochkorbe aus Chrom-Nickel-Stahl
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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Elektro-Infra-Warmhaltewanne

e Tiefgezogene Wannen mit groBen reinigungsfreundlichen Radien

e Keramik-Strahlungskérper zum HeiBhalten von Frittiergut

e Herausnehmbarer Einsatzbehélter GN 1/1 mit gelochtem Einlegeboden fir hohe Kapazitaten
und trockenes HeiBhalten

e Absolut dicht und nahtlos in die Deckplatte eingeschweiBt

e Optional mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875

e Optional mit potentialfreiem Kontakt

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

5.120,— €

Bestell-Nr. 2020601

AuBenmaBe 400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Elektrische Ausrlistung Gerateschalter, Keramik-Strahlungsheizkorper, Elektro-
Festanschluss IPX5

Anschlusswert 1 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 700 W, latent: 175 W

Zubehor GN-Behélter 1/1-200 mm tief, Einlegeblech gelocht

Sonderausstattung

10017300 1 Pommes frites Schaufel 166,— €

204352 GeréatefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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Elektro-Infra-Grills

e Sauberes Grillen mit Infra-Warmestrahlung
e Der herausschwenkbare Strahlungsheizkorper erleichtert die Reinigung
e Fettauffangwanne mit Wasser zu beflllen, u. a. zur leichten Reinigung
e Wannenboden mit Auslauf in den Unterbau fihrend — Ablassventil DN 20 senkrecht nach unten
e Optional mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
e Optional mit potentialfreiem Kontakt
e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Elektro-Infra-Grill

Bestell-Nr. 10010091

AuBenmaBe 600 x 850 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung — Grillflache 380 x 470 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Elektrische Ausrustung Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkérper, 1 Schitz
pro Heizzone, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 7 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Waéarmeabgabe sensibel: 5600 W latent: 1225 W

Zubehor 2 Guss-Bratroste

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Infra-Grill 2

Bestell-Nr. 10018148

AuBenmaBe 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — Grillflache 580 x 470 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkérper, 1 Schiitz
pro Heizzone, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 10,5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Waéarmeabgabe sensibel: 8400 W latent: 1838 W

Zubehor 3 Guss-Bratroste

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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Elektro-Kippbratpfannen mit Unterbau

e Hohe Warmekapazitdt sorgt fiir eine gleichmaBige Warmeulbertragung und minimale Temperatur-
schwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut

* Thermostatische Temperaturregelung fur zwei getrennte Heizzonen

e Kippbratpfannen-Tiegel mit Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e Optional mit Hand- oder Motorkippung

e |deale Tiegellagerung verhindert ein Wandern des AusgieBstrahls und garantiert véllige Entleerung
e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkorper fir eine optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

e SerienmaBig mit doppelwandigem Klappdeckel

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe
Tiegel-lInnenmaB

optimierter Nenninhalt /
Nutzflllmenge

Elektrische Ausrlstung

Anschlusswert
Warmeabgabe

Zubehor

Sonderausstattung
10016161

10026971

10026969

204252

© Heval

Informationen finden Sie
auf den Seiten 232-233.

15.130,— €

2021401C
800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
700 x 540 mm, 200 mm tief

77 Liter /
62 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheiz-
korper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A
sensibel: 4860 W, latent: 4320 W

4 GerateflBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar)

1 Tiegel-Schaber 345,— €
1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
1 Schoépfschaufel, gelocht 415,— €
GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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Elektro-Kippbratpfanne GN 2/1 Motorkippung

Bestell-Nr. 2021402C

Beschreibung Wie Gerate 2021401C, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Motor-Taster, Endschalter, Temperaturregler,
Sicherheits-Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-
Kontaktheizkorper, Spindel-Motor, Relais, Elektro-Festanschluss,

IPX5

Anschlusswert 11 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 4950 W, latent:4400 W

Zubehdr 4 GeratefiiBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hoéhenverstellbar)

Sonderausstattung

845466 FuBschalter fur elektromotor. Kippvorrichtung 445,— €
Elektro-Kippbratpfanne GN 3/1 Handkippung 18.850,— €

Bestell-Nr. 2021407C

AuBenmaBe 1100 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Tiegel-InnenmaB 1020 x 540 mm, 200 mm tief

optimierter Nenninhalt / 111 Liter /

Nutzfillmenge 89 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-

Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheiz-
korper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 14,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Waéarmeabgabe sensibel: 6480 W, latent: 5760 W

Zubehor 4 GeratefiBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hdhenverstellbar)
Sonderausstattung

10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Elektro-Kippbratpfanne GN 3/1 Motorkippung

Bestell-Nr. 2021408C

Beschreibung Wie Gerate 2021407C, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Motor-Taster, Endschalter, Temperaturregler,
Sicherheits-Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-
Kontaktheizkorper, Spindel-Motor, Relais, Elektro-Festanschluss,

IPX5
Anschlusswert 14,6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A
Warmeabgabe sensibel: 6570 W, latent: 5840 W
Zubehor 4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm héhenverstellbar)
Sonderausstattung
845466 FuBschalter flr elektromotor. Kippvorrichtung 445,— €
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Elektro-Kippbratpfannen mit Seitenholmen

e Kippbratpfannen-Tiegel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)
mit Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen
* 55 mm Abstand zwischen Tiegel und Seitenholm — fiir einfache Reinigung
¢ |deale Tiegellagerung verhindert ein Wandern des Ausgiesstrahls und garantiert véllige Entleerung
e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkdrper fiir eine optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten
e Hohe Warmekapazitat sorgt fir eine gleichmaBige Warmelbertragung
und minimale Temperaturschwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut
¢ Thermostatische Temperaturregelung fur zwei getrennte Heizzonen

e SerienmaBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

e SerienmaBig mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

e Ausfiihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe
Tiegel-lInnenmaB
Nenninhalt / Nutzfullm.

Elektrische Ausrlstung

Anschlusswert
Warmeabgabe
Zubehor

Sonderausstattung
10016161

10026971

10026969

204252

© e

Informationen finden Sie
auf den Seiten 232-233.

19.230,— €

10019138

1300 x 850 mm, 700 mm Korpush&he

700 x 540 mm, 210 mm tief

80 Liter / 65 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheiz-
korper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A
sensibel: 4860 W, latent: 4320 W

4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)

1 Tiegel-Schaber 345,— €
1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hoéhenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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Elektro-Kippbratpfanne GN 2/1 Motorkippung

Bestell-Nr. 10019140

Beschreibung Wie Gerat 10019138, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Motor-Taster, Endschalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheiz-
korper, Spindel-Motor, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 11 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 4950 W, latent: 4400 W

Sonderausstattung

845466 FuBschalter flr elektromotor. Kippvorrichtung 445,— €
Elektro-Kippbratpfanne GN 3/1 Handkippung 22.370,— €

Bestell-Nr. 10019142

AuBenmaBe 1600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Tiegel-lInnenmaB 1020 x 540 mm, 210 mm tief

Nenninhalt / Nutzfallm. 116 Liter / 94 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Elektrische Ausrustung Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-

Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheiz-
korper, Schiitz, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 14,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A
Warmeabgabe sensibel: 6480 W, latent: 5760 W
Zubehor 4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar),

1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)

Sonderausstattung

10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Kippbratpfanne GN 3/1 Motorkippung

Bestell-Nr. 10019144

Beschreibung Wie Gerat 10019142, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Motor-Taster, Endschalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheiz-
korper, Spindel-Motor, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 14,6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 6570 W, latent: 5840 W

Sonderausstattung

845466 FuBschalter flr elektromotor. Kippvorrichtung 445,— €
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Elektro-Braisieren MAGNUM

e Multifunktions-Gargerat zum Dunsten, Kochen, Ziehen, Schmoren und Braten
e Braisieren-Tiegel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404);
Bratboden aus Spezial-Sandwichmaterial (VKN PowerBlock®) glatt geschliffen
e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkdrper fiir eine optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten
e Braisiéren-Tiegel mit erhdhtem Rand dicht eingeschweiBt
e Hohe Warmekapazitéat sorgt fir eine gleichmaBige Warmeubertragung und minimale Temperatur-
schwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut
e SerienméBig mit elektronischer Regelung ,,EcoControl“
e SerienmaBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie
e Entleerung Uber Sicherheitsentleerhahn nach vorn (Standvariante)
e SerienmaBig mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungs- @

POWER

anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt BLOCK
e Ausfiihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf Informationen finden Sie
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern auf den Seiten 232-233.

Preis auf Anfrage

Bestell-Nr. 10019170

AuBenmaBe 1000 x 850 mm, 700 mm Korpushdéhe

Tiegel-lnnenmaB 700 x 540 x 250 mm

Nenninhalt / Nutzftllm. 92 Liter / 77 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Elektrische Ausrlistung EcoControl, SUPRA-Kontaktheizkorper, Sicherheitstemperatur-

begrenzer, Elektro-Festanschluss, Schnittstelle RS 485 fir
HACCP-Daten, IPX5

Anschlusswert 14,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A
Warmeabgabe sensibel: 6480 W, latent: 5760 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufstopfen,
4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3" (DN 20)

Sonderausstattung

10017018 1 Einlegeboden (2 Stiick erforderlich) 84,— €
895044 1 Messstab 81,— €
10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024



OPTIMA 850 | Etektro-Braisieren MAGNUM ELT

Elektro-Braisiere MAGNUM GN 2/1 — 300 Preis auf Anfrage

Bestell-Nr. 10019171

Tiegel-lInnenmaB 700 x 540 x 300 mm

Nenninhalt / Nutzfallm. 111 Liter / 96 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Beschreibung Siehe Gerat 10019170.

Sonderausstattung

10016848 automatische Hubvorrichtung fur z.B. Preis auf Anfrage

6x GN 1/1 — 65 mm tief

895049 1 Messstab 81,— €
Elektro-Braisiere MAGNUM GN 3/1 Preis auf Anfrage

Bestell-Nr. 10019172

AuBenmaBe 1300 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Tiegel-InnenmaB 1020 x 540 x 250 mm

Nenninhalt / Nutzftllm. 135 Liter / 113 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Elektrische Ausriistung EcoControl, SUPRA-Kontaktheizkorper, Sicherheitstemperatur-

begrenzer, Elektro-Festanschluss, Schnittstelle RS 485 fur
HACCP-Daten, IPX5

Anschlusswert 19,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A
Warmeabgabe sensibel: 8640 W, latent: 7680 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufstopfen,
4 GeratefiBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)

Sonderausstattung

10017018 1 Einlegeboden (3 Stuick erforderlich) 84,— €
895054 1 Messstab 81,— €
10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Braisiere MAGNUM GN 3/1 — 300

Bestell-Nr. 10019173

Tiegel-lInnenmaB 1020 x 540 x 300 mm

Nenninhalt / Nutzfullm. 165 Liter / 143 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Beschreibung Siehe Gerat 10019172.

Sonderausstattung

10016849 automatische Hubvorrichtung fir z.B. Preis auf Anfrage
9x GN 1/1 — 65 mm tief

895059 1 Messstab 81,— €
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ELT |
Elektro-Kipp-Braisiere MAGNUM GN 2/1 Handkippung
Bestell-Nr. 10019139
AuBenmaBe 1300 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Tiegel-lInnenmaB

700 x 540 x 210 mm

Nenninhalt / Nutzftllm.

80 Liter / 65 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Beschreibung

55 mm Abstand zwischen Tiegel und Seitenholm -
fur einfache Reinigung

Elektrische Ausristung

EcoControl, SUPRA-Kontaktheizkorper, Sicherheitstemperatur-
begrenzer, Elektro-Festanschluss, Schnittstelle RS 485 fir
HACCP-Daten, IPX5

Anschlusswert

14,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe sensibel: 6480 W, latent: 5760 W
Zubehor 4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),

1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
10017018 1 Einlegeboden (2 Stiick erforderlich) 84,— €
895064 1 Messstab 81,— €
10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Kipp-Braisiere MAGNUM GN 2/1 Motorkippung

Bestell-Nr.

10019141

Beschreibung

Wie Gerat 10019139, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Anschlusswert

14,6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe

sensibel: 6570 W, latent: 5840 W

Elektro-Kipp-Braisiere MAGNUM GN 2/1 — 300 Handkippung
Bestell-Nr. 10019146
Tiegel-lInnenmaB 700 x 540 x 300 mm

Nenninhalt / Nutzftllm.

111 Liter / 96 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Beschreibung

Sonderausstattung

Siehe 10019139.

895069

1 Messstab 81,— €

84
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Elektro-Kipp-Braisiere MAGNUM GN 2/1 — 300 Motorkippung

Bestell-Nr.

Preis auf Anfrage

I@ﬂ

10019147

Beschreibung

Wie Gerat 10019146, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Anschlusswert

14,6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Wéarmeabgabe

Elektro-Kipp-Braisiere MAGNUM GN 3/1 Handkippung

Bestell-Nr.

sensibel: 6570 W, latent: 5840 W

Preis auf Anfrage

10019143

AuBenmaBe

1600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Tiegel-InnenmaB

1020 x 540 x 210 mm

Nenninhalt / Nutzftllm.

116 Liter / 94 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Beschreibung

55 mm Abstand zwischen Tiegel und Seitenholm -
fur einfache Reinigung

Elektrische Ausristung

EcoControl, SUPRA-Kontaktheizkérper, Sicherheitstemperatur-
begrenzer, Elektro-Festanschluss, Schnittstelle RS 485 fir
HACCP-Daten, IPX5

Anschlusswert

19,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 8640 W, latent: 7680 W
Zubehor 4 GeréatefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar),

1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
10017018 1 Einlegeboden (3 Stuck erforderlich) 84,— €
895074 1 Messstab 81,— €
10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Kipp-Braisiere MAGNUM GN 3/1 Motorkippung

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
Preis auf Anfrage
10019145

Beschreibung

Wie Gerat 10019143, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Anschlusswert

19,4 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe

sensibel: 8730 W, latent: 7760 W
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Elektro-Kipp-Braisiere MAGNUM GN 3/1 — 300 Handkippung
Bestell-Nr. 10019148
Tiegel-lInnenmaB 1020 x 540 x 300 mm
Nenninhalt / Nutzfallm. 165 Liter / 143 Liter (ermittelt nach DIN 18857)
Beschreibung Siehe 10019143.
Sonderausstattung
895079 1 Messstab 81,— €

Elektro-Kipp-Braisiere MAGNUM GN 3/1 — 300 Motorkippung
Bestell-Nr. 10019149
Beschreibung Wie Gerat 10019148, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.
Anschlusswert 19,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A
Warmeabgabe sensibel: 8730 W, latent: 7760 W
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Elektro-Schnellkochkessel (Rund)

e Innenkessel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)

e Doppelmantelkessel mit separatem, integriertem und wartungsfreiem Dampferzeuger-System VAPRO
fur schnelle Aufheizzeiten und geringen Energie- und Wasserverbrauch sowie hohen Wirkungsgrad

e Kurze Ankochzeiten durch Schnell-Dampf-System VAPRO

e SerienmaBige Ausstattung mit 3 Kochstufen (leichtes Sieden, mittleres und starkes Wallen)

® Thermostatische oder elektronische Temperaturregelung

e Automatische Betriebswasseriiberwachung und -nachspeisung dadurch standige Betriebsbereitschaft

e SerienméaBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

e Entleerung Uber Sicherheitsentleerhahn nach vorn

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

€ VAPRO

Informationen finden Sie
auf den Seiten 234-235.

e — Rl

Bestell-Nr.

2022802C

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

@ 500 mm, 378 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

70 Liter / 60 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

21 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausristung

Geréteschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwéachter, Kontrollleuchten, Rohrheizkdrper,
Pilotheizkorper, Schitz, Wasser-Magnetventil, Fullstandsregler mit
Niveauelektrode, Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX6

Armaturen

Be- und Entlifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

16 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 560 W, latent: 3200 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hohenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
216286 2 Kocheinséatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 1.700,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895034 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Schnellkochkessel 60 L mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
18.930,— €

10018552

Beschreibung

Wie Gerat 2022802C, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.
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ELT

Elektro-Schnellkochkessel 100 L

Bestell-Nr.

2022804C

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

@ 630 mm, 397 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

113 Liter / 100 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

26 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwachter, Kontrollleuchten, Rohrheizkérper,
Pilotheizkdrper, Schiitz, Wasser-Magnetventil, Fillstandsregler mit
Niveauelektrode, Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX6

Armaturen

Be- und Entlifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

21 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 40 A

Warmeabgabe sensibel: 735 W, latent: 4200 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hdhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
216281 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.040,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895039 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Schnellkochkessel 100 L mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
20.750,— €
10018553

Beschreibung

Wie Gerat 2022804C, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.
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ELT

Elektro-Schnellkochkessel 150 L

Bestell-Nr.

2022805C

AuBenmaBe

1000 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

@ 665 mm, 500 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

163 Liter / 150 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

32 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausristung

Geréteschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwéachter, Kontrollleuchten, Rohrheizkorper,
Pilotheizkorper, Schiitz, Wasser-Magnetventil, Fullstandsregler mit
Niveauelektrode, Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX6

Armaturen

Be- und Entlifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

26 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 50 A

Waéarmeabgabe sensibel: 910 W, latent: 5200 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hohenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
216287 2 Kocheinséatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.330,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895084 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Schnellkochkessel 150 L mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
25.070,— €
10018554

Beschreibung

Wie Gerat 2022805C, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.
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Elektro-Kipp-Schnellkochkessel

e Innenkessel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chromnickelstahl (1.4404) (AISI 316)

¢ Doppelmantelkessel mit separatem, integriertem und wartungsfreiem Dampferzeuger-System VAPRO
fur schnelle Aufheizzeiten und geringen Energie- und Wasserverbrauch sowie hohen Wirkungsgrad

e Kurze Ankochzeiten durch Schnell-Dampf-System VAPRO - schont das Gargut und spart Zeit

e Automatische Betriebswasseriiberwachung und -nachspeisung, dadurch sténdige Betriebsbereitschaft

e SerienmaBige Ausstattung mit 3 Kochstufen (leichtes Sieden, mittleres und starkes Wallen)

e Thermostatische oder elektronische Temperaturregelung

e SerienméBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

¢ Der Kippwinkel des Kessels von mehr als 90 Grad erleichtert das AusgieBen, Entleeren und Reinigen

e |deale Kessellagerung verhindert ein Wandern des Ausgiesstrahls und garantiert vollige Entleerung

¢ Die groBe AusgieBhdhe ermdglicht das problemlose Entleeren in groBere Behalter

e Samtliche Armaturen und Anzeigeinstrumente im Seitenholm integriert

¢ Kippung manuell oder elektromotorisch

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

e Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe
Beschreibung
Innenkessel
Nenninhalt / Nutzfillm.
Ankochzeit

Elektrische Ausrlstung

Armaturen
Anschlusswert
Warmeabgabe

Zubehor

Sonderausstattung
216286

216285
10032314
895034
204252

€ VAPRO

Informationen finden Sie
auf den Seiten 234-235.

24.000,— €

10019208

1100 x 850 mm, 700 mm Korpush&he
elektromotorische Kippvorrichtung mit Handschalter
@ 500 mm, 378 mm tief, Werkstoff 1.4404

70 Liter / 60 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

21 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Leistungswahl-Schalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwéchter, Kontrollleuchten, Rohrheizkérper,
Pilotheizkdrper, Schiitz, Wasser-Magnetventil, Fullstandsregler
mit Niveauelektrode, Elektro-Festanschluss, IPX5

Be- und Entlifter, Sicherheitsventil
16,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A
sensibel: 567 W, latent: 3240 W

Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufsieb,

4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hdhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)

2 Kocheinséatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 1.700,— €
Lochung @ 10 mm

1 Paar Aushebehaken 226,— €
1 Abseihsieb 405,— €
1 Messstab 81,— €
Gerétefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/—- 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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ELT

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 60 L Handkippung VAPRO

Bestell-Nr.

10019207

Beschreibung

Wie Gerat 10019208, aber mit Handkurbel-Kippvorrichtung
(selbsthemmendes Getriebe) mit abklappbarem Kurbelgriff

Anschlusswert

16 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Wéarmeabgabe

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 60 L Motorkippung VAPRO und EcoControl

Bestell-Nr.

sensibel: 560 W, latent: 3200 W

10019209

Beschreibung

Wie Gerat 10019208, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 100 L Motorkippung VAPRO

Bestell-Nr.

10019211

AuBenmaBe

1200 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

elektromotorische Kippvorrichtung mit Handschalter

Innenkessel

@ 630 mm, 397 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzftllm.

113 Liter / 100 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

26 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausristung

Leistungswahl-Schalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwéchter, Kontrollleuchten, Rohrheizkérper,
Pilotheizkdrper, Schitz, Wasser-Magnetventil, Fillstandsregler
mit Niveauelektrode, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Be- und Entliifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

21,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 40 A

Warmeabgabe sensibel: 742 W, latent: 4240 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
216281 2 Kocheinséatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.040,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
10032315 1 Abseihsieb 405,— €
895039 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 100 L Handkippung VAPRO

Bestell-Nr.

10019210

Beschreibung

Wie Gerat 10019211, aber mit Handkurbel-Kippvorrichtung
(selbsthemmendes Getriebe) mit abklappbarem Kurbelgriff

Anschlusswert

21 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 40 A

Warmeabgabe

sensibel: 735 W, latent: 4200 W
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Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 100 L Motorkippung VAPRO und EcoControl

Bestell-Nr.

Preis auf Anfrage

=

10019212

Beschreibung

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 150 L Motorkippung VAPRO

Bestell-Nr.

Wie Gerat 10019211, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

29.370,— €

10019214

AuBenmaBe

1300 x 850 mm, 700 mm Korpush&he

Beschreibung

elektromotorische Kippvorrichtung mit Handschalter

Innenkessel

@ 665 mm, 500 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzfullm.

163 Liter / 150 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

32 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausristung

Leistungswahl-Schalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwachter, Kontrollleuchten, Rohrheizkdrper,
Pilotheizkorper, Schiitz, Wasser-Magnetventil, Fillstandsregler
mit Niveauelektrode, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Be- und Entlifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

26,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 50 A

Warmeabgabe sensibel: 917 W, latent: 5240 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GerateflBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
216287 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.330,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
10032315 1 Abseihsieb 405,— €
895084 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 150 L Handkippung VAPRO

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

29.570,— €

10019213

Beschreibung

Wie Gerat 10019214, aber mit Handkurbel-Kippvorrichtung
(selbsthemmendes Getriebe) mit abklappbarem Kurbelgriff

Anschlusswert

26 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 50 A

Warmeabgabe

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 150 L Motorkippung VAPRO und EcoControl

Bestell-Nr.

sensibel: 910 W, latent: 5200 W

Preis auf Anfrage

10019215

Beschreibung

Wie Gerat 10019214, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.
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Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 200 L Motorkippung VAPRO

Bestell-Nr.

Preis auf Anfrage

10019217

AuBenmaBe

1300 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

elektromotorische Kippvorrichtung mit Handschalter

Nenninhalt / Nutzftllm.

213 Liter / 200 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Tiegel-lInnenmaB

@ 665 mm, 645 mm tief, Werkstoff 1.4404

Ankochzeit

42 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausrlstung

Leistungswahl-Schalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwéchter, Kontrollleuchten, Rohrheizkorper,
Pilotheizkdrper, Schitz, Wasser-Magnetventil, Fullstandsregler
mit Niveauelektrode, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Be- und EntlUfter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

26,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 50 A

Warmeabgabe sensibel: 917 W, latent: 5240 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216287 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.330,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
10032315 1 Abseihsieb 405,— €
10019904 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 200 L Handkippung VAPRO

Bestell-Nr.

10019216

Beschreibung

Wie Gerat 10019217, aber mit Handkurbel-Kippvorrichtung
(selbsthemmendes Getriebe) mit abklappbarem Kurbelgriff

Anschlusswert

26 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 50 A

Warmeabgabe

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 200 L Motorkippung VAPRO und EcoControl

Bestell-Nr.

sensibel: 910 W, latent: 5200 W
Preis auf Anfrage
10019218

Beschreibung

Wie Gerat 10019217, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.
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OPTIMA 850 | Elektro-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck) ELT]

Elektro-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

e Innenkessel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)

e Doppelmantelkessel mit separatem, integriertem und wartungsfreiem Dampferzeuger-System VAPRO
fur schnelle Aufheizzeiten und geringen Energie- und Wasserverbrauch sowie hohen Wirkungsgrad

e Kurze Ankochzeiten durch Schnell-Dampf-System VAPRO

e SerienmaBige Ausstattung mit 3 Kochstufen (leichtes Sieden, mittleres und starkes Wallen)

e Thermostatische oder elektronische Temperaturregelung EcoControl

e Automatische Betriebswassertberwachung und -nachspeisung, dadurch stéandige Betriebsbereitschaft

e SerienméBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

e Entleerung Uber Sicherheitsentleerhahn nach vorn

* SerienmaBig mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungs- ‘ VAP Ro
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf Informationen finden Sie
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern auf den Seiten 234-235.

Preis auf Anfrage

Bestell-Nr. 10018798

AuBenmaBe 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel 500 x 540 mm, 535 mm tief, fir 2 x GN 1/1 = 200 mm tief
Nenninhalt / Nutzfullm. 140 Liter / 130 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit 33 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausristung Geréateschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicher-

heits-Temperaturwachter, Kontrollleuchten, Rohrheizkérper,
Pilotheizkorper, Schitz, Wasser-Magnetventil, Fillstandsregler mit
Niveauelektrode, Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen Be- und Entliifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert 20,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 40 A

Warmeabgabe sensibel: 728 W, latent: 4160 W

Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,

4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hdhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)

Sonderausstattung

10016842 automatische Hubvorrichtung fir z.B. Preis auf Anfrage
6x GN 1/1 — 65 mm tief

202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
(2 Stuck erforderlich)

814295 1 Einlegeboden gelocht 107,— €

895014 1 Messstab 81,— €

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Elektro-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

ELT

Elektro-Schnellkochkessel 1 mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

Preis auf Anfrage
10018800

Beschreibung

Elektro-Schnellkochkessel 2

Bestell-Nr.

Wie Gerat 10018798, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

10018799

AuBenmaBe

1000 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

700 x 540 mm, 535 mm tief, fiir 4 x GN 1/1 — 200 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

195 Liter / 180 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

41 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwéachter, Kontrollleuchten, Rohrheizkorper,
Pilotheizkorper, Schitz, Wasser-Magnetventil, Fillstandsregler mit
Niveauelektrode, Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Be- und Entliifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

25,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 50 A

Warmeabgabe sensibel: 903 W, latent: 5160 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
10016843 automatische Hubvorrichtung fur z.B. Preis auf Anfrage
12x GN 1/1 — 65 mm tief
202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
(4 Stuck erforderlich)
814295 1 Einlegeboden gelocht (2 Stiick erforderlich) 107,— €
895019 1 Messstab 81,— €
204252 Geratefu3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Schnellkochkessel 2 mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
Preis auf Anfrage
10018801

Beschreibung

Wie Gerat 10018799, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.
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OPTIMA 850 | Elektro-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck) ELT
Elektro-Kochkessel 3 Preis auf Anfrage

Bestell-Nr. 10018803
AuBenmaBe 1400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Innenkessel 1020 x 540 mm, 535 mm tief, fir 6 x GN 1/1 — 200 mm tief
Nenninhalt / Nutzftllm. 285 Liter / 260 Liter (ermittelt nach DIN 18855)
Ankochzeit 43 min. (ermittelt nach DIN 18855)
Elektrische Ausristung Gerateschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicher-

heits-Temperaturwachter, Kontrollleuchten, Rohrheizkérper,
Pilotheizkdrper, Schiitz, Wasser-Magnetventil, Fillstandsregler mit
Niveauelektrode, Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen Be- und Entlifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert 35,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 63 A

Warmeabgabe sensibel: 1253 W, latent: 7160 W

Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,

4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)

Sonderausstattung

10016844 automatische Hubvorrichtung fir z.B. Preis auf Anfrage
18x GN 1/1 — 65 mm tief

202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
(6 Sttick erforderlich)

814295 1 Einlegeboden gelocht (3 Stiick erforderlich) 107,— €

895024 1 Messstab 81,— €

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Kochkessel 3 mit elektronischer Regelung EcoControl
Bestell-Nr. 10018805
Beschreibung Wie Gerat 10018803, jedoch mit elektronischer

Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.
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OPTIMA 850 | Elektro-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

Elektro-Kochkessel 500 L

Bestell-Nr.

10029366

AuBenmaBe

2000 x 850 mm, 700 mm Korpush&he

Innenkessel

1690 x 665 mm, 465 mm tief, fir 12 x GN 1/1 — 200 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

545 Liter / 490 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

53 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicher-
heits-Temperaturwachter, Kontrollleuchten, Rohrheizkorper,
Pilotheizkdrper, Schiitz, Wasser-Magnetventil, Flllstandsregler mit
Niveauelektrode, Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Be- und EntlUfter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

50,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 100 A

Warmeabgabe sensibel: 1778 W, latent: 10160 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
6 GerateflBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
(12 Stiick erforderlich)
895015 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Kochkessel 500 L mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
Preis auf Anfrage
10029367

Beschreibung

Wie Gerat 10029366, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.
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OPTIMA 850 | Dampt-Schnellkochkessel (Rund)

98

Dampf-Schnellkochkessel (Rund)

e Innenkessel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)
¢ Regelung Uber manuelles Dampfventil (Schutzart IPX6)
e SerienméaBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

e Entleerung Uber Sicherheitsentleerhahn nach vorn

e Fir bauseitigen Dampferzeuger

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenbléattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Innenkessel

Nenninhalt / Nutzftllm.

Ankochzeit
Armaturen
Nennwarmebelastung
Warmeabgabe
Zubehor

Sonderausstattung
216286

216285
895034
204252

14.710,— €

10018566

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

@ 500 mm, 378 mm tief

70 Liter / 60 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

17 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Dampfventil DN 25, Be- und Entllfter, Sicherheitsventil
23 kW (37 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar
sensibel: 805 W, latent: 4600 W

Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufsieb,

4 GerateflBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)

2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 1.700,— €
Lochung @ 10 mm

1 Paar Aushebehaken 226,— €
1 Messstab 81,— €
GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!
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OPTIMA 850 | Dampt-Schnellkochkessel (Rund)

Dampf-Schnellkochkessel 100 L

Bestell-Nr.

10018567

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

@ 630 mm, 397 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

113 Liter / 100 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

21 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Armaturen

Dampfventil DN 25, Be- und EntlUfter, Sicherheitsventil

Nennwarmebelastung

31 kW (50 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar

Warmeabgabe sensibel: 1085 W, latent: 6200 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hdéhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216281 2 Kocheinséatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.040,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895039 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!

Dampf-Schnellkochkessel 150 L

Bestell-Nr.

10018568

AuBenmaBe

1000 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

@ 665 mm, 500 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

163 Liter / 150 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit 24 min. (ermittelt nach DIN 18855)
Armaturen Dampfventil DN 25, Be- und Entlufter, Sicherheitsventil
Nennwarmebelastung 41 kW (66 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar
Warmeabgabe sensibel: 1435 W, latent: 8200 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216287 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.330,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895084 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!
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OPTIMA 850 | Dampt-Kipp Schnellkochkessel

Dampf-Kipp Schnellkochkessel

¢ Regelung Uber manuelles Dampfventil — fir bauseitigen Dampferzeuger
¢ Der Kippwinkel des Kessels von mehr als 90 Grad erleichtert das AusgieBen, Entleeren und Reinigen

¢ Kippung manuell oder elektromotorisch

e SerienmaBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

¢ Die groBe AusgieBhdhe ermdglicht das problemlose Entleeren in groBere Behalter

¢ |deale Kessellagerung verhindert ein Wandern des Ausgiesstrahls und garantiert véllige Entleerung
e Samtliche Armaturen und Anzeigeinstrumente im Seitenholm integriert

e Schutzart IPX5 bei Geraten mit Motorkippung

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern

Dampf-Kipp Schnellkochkessel 60 L Motorkippung

Bestell-Nr.

10019200

AuBenmaBe

1100 x 850 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

elektromotorische Kippvorrichtung mit Handschalter

Innenkessel

@ 500 mm, 378 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzftllm.

70 Liter / 60 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

17 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Armaturen

Dampfventil DN 25, Be- und Entliifter, Manometer

Nennwarmebelastung

23 kW (37 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar

Anschlusswert

0,2 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 812 W, latent: 4640 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3" (DN 20)
Sonderausstattung
216286 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 1.700,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
10032314 1 Abseihsieb 405,— €
895034 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!

Dampf-Kipp Schnellkochkessel 60 L Handkippung

Bestell-Nr.

10019199

Beschreibung

— Wie Gerat 10019200, jedoch ohne Elektro-Anschluss
- Mit Handkurbel-Kippvorrichtung (selbsthemmendes Getriebe)
mit abklappbarem Kurbelgriff

Warmeabgabe

sensibel: 805 W, latent: 4600 W
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OPTIMA 850 | Dampt-ipp Schnellkochkessel

Dampf-Kipp Schnellkochkessel 100 L Motorkippung

Bestell-Nr.

10019202

AuBenmaBe

1200 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

elektromotorische Kippvorrichtung mit Handschalter

Innenkessel

@ 630 mm, 397 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzflllim.

113 Liter / 100 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

21 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Armaturen

Dampfventil DN 25, Be- und EntlUfter, Manometer

Nennwarmebelastung

31 kW (50 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar

Anschlusswert

0,2 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 1092 W, latent: 6240 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hdhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216281 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.040,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
10032315 1 Abseihsieb 405,— €
895039 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB8, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!

Dampf-Kipp Schnellkochkessel 100 L Handkippung

Bestell-Nr.

10019201

Beschreibung

— Wie Gerat 10019202, jedoch ohne Elektro-Anschluss
— Mit Handkurbel-Kippvorrichtung (selbsthemmendes Getriebe)
mit abklappbarem Kurbelgriff

Warmeabgabe

sensibel: 1085 W, latent: 6200 W
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OPTIMA 850 | Dampt-Kipp Schnellkochkessel

Dampf-Kipp Schnellkochkessel 150 L Motorkippung

Bestell-Nr.

10019204

AuBenmaBe

1300 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

elektromotorische Kippvorrichtung mit Handschalter

Innenkessel

@ 665 mm, 500 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzfallm.

163 Liter / 150 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit 24 min. (ermittelt nach DIN 18855)
Armaturen Dampfventil DN 25, Be- und Entliifter, Manometer
Nennwarmebelastung 41 kW (66 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar

Anschlusswert

0,2 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 1442 W, latent: 8240 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216287 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.330,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
10032315 1 Abseihsieb 405,— €
895084 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!

Dampf-Kipp Schnellkochkessel 150 L Handkippung

Bestell-Nr.

10019203

Beschreibung

— Wie Gerat 10019204, jedoch ohne Elektro-Anschluss
- Mit Handkurbel-Kippvorrichtung (selbsthemmendes Getriebe)
mit abklappbarem Kurbelgriff

Warmeabgabe

sensibel: 1435 W, latent: 8200 W
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OPTIMA 850 | Dampt-ipp Schnellkochkessel

Dampf-Kipp Schnellkochkessel 200 L Motorkippung

Bestell-Nr.

Preis auf Anfrage

10019206

AuBenmaBe

1300 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

elektromotorische Kippvorrichtung mit Handschalter

Innenkessel

@ 665 mm, 645 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzfillm.

213 Liter / 200 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

26 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Armaturen

Dampfventil DN 25, Be- und Entliifter, Manometer

Nennwarmebelastung

51 kW (81 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar

Anschlusswert

0,2 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 1792 W, latent: 10240 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216287 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.330,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
10032315 1 Abseihsieb 405,— €
10019904 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!

Dampf-Kipp Schnellkochkessel 200 L Handkippung

Bestell-Nr.

10019205

Beschreibung

— Wie Gerat 10019206, jedoch ohne Elektro-Anschluss
— Mit Handkurbel-Kippvorrichtung (selbsthemmendes Getriebe)
mit abklappbarem Kurbelgriff

Warmeabgabe

sensibel: 1785 W, latent: 10200 W
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OPTIMA 850 | Dampt-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

Dampf-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

e Innenkessel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)
¢ Regelung tUber manuelles Dampfventil — fir bauseitigen Dampferzeuger
e SerienméaBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

e Schutzart IPX6

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenbléattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Innenkessel

Nenninhalt / Nutzftllm.

Ankochzeit
Beschreibung
Armaturen
Nennwarmebelastung
Warmeabgabe
Zubehor

Sonderausstattung
10016842

202020
814295
895014
204252

Preis auf Anfrage

10018794

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

500 x 540 mm, 535 mm tief, fir 2 x GN 1/1 — 200 mm tief
140 Liter / 130 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

23 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Entleerung tber Sicherheitsentleerhahn nach vorn
Dampfventil DN 25, Be- und Entliifter, Manometer

32 kW (51 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar
sensibel: 1120 W, latent: 6400 W

Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufsieb,

4 GeratefuiBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)

automatische Hubvorrichtung fir z.B.
6x GN 1/1 — 65 mm tief

Preis auf Anfrage

1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
1 Einlegeboden gelocht 107,— €
1 Messstab 81,— €
GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!
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OPTIMA 850 | Dampt-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

Dampf-Schnellkochkessel 2

Bestell-Nr.

10018795

AuBenmaBe

1000 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

700 x 540 mm, 535 mm tief, fiir 4 x GN 1/1 — 200 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

195 Liter / 180 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

26 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

Entleerung Uber Sicherheitsentleerhahn nach vorn

Armaturen Dampfventil DN 25, Be- und Entliifter, Manometer
Nennwarmebelastung 40 kW (62 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar
Wéarmeabgabe sensibel: 1400 W, latent: 8000 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufsieb,

4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),

1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
10016843 automatische Hubvorrichtung fir z.B. Preis auf Anfrage

12x GN 1/1 — 65 mm tief
202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
814295 1 Einlegeboden gelocht (2 Stiick erforderlich) 107,— €
895019 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!
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OPTIMA 850 | Dampt-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

Dampf-Kochkessel 3

Bestell-Nr. 10018797
AuBenmaBe 1400 x 850 mm, 700 mm Korpushodhe
Innenkessel 1020 x 540 mm, 535 mm tief, fir 6 x GN 1/1 — 200 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

285 Liter / 260 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

28 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

Entleerung tber Sicherheitsentleerhahn nach vorn

Armaturen Dampfventil DN 25, Be- und Entliifter, Manometer
Nennwarmebelastung 53 kW (83 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar
Warmeabgabe sensibel: 1855 W, latent: 10600 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb, 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3" (DN 20),
4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar)
Sonderausstattung
10016844 automatische Hubvorrichtung fur z.B. Preis auf Anfrage
18x GN 1/1 — 65 mm tief
202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
814295 1 Einlegeboden gelocht (3 Stuick erforderlich) 107,— €
895024 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!

Dampf-Kochkessel 500 L

Bestell-Nr. 10029365
AuBenmaBe 2000 x 850 mm, 700 mm Korpushéhe
Innenkessel 1690 x 665 mm, 465 mm tief, fir 12 x GN 1/1 — 200 mm tief

Nenninhalt / Nutzfallm.

545 Liter / 490 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

52 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

Entleerung tber Sicherheitsentleerhahn nach vorn

Armaturen Dampfventil DN 25, Be- und Entliifter, Manometer
Nennwarmebelastung 63 kW (102 kg/h), Dampfanschlussdruck 0,5 - 0,8 bar
Warmeabgabe sensibel: 2205 W, latent: 12600 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb, 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3" (DN 20),
6 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar)
Sonderausstattung
202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
895015 1 Messstab 81,— €
204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Kondensatabscheider, Riickschlagventil und Schmutzfilter
bauseits!
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OPTIMA 850 | Gas-Herde

Gas-Herd 2-flammig

Bestell-Nr.

2063401

AuBenmaBe

400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— C-Brenner 3,5 kW (vorn), E-Brenner 7,0 kW (hinten)
— DN 20 (3") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmosphérische Brenner, Zundbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn, Absperrhahn

Nennwarmebelastung 10,5 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 2625 W, latent: 1050 W

Zubehor 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost (370 x 700 mm)

Sonderausstattung

201861 1 Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle 200,— €

206007 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost flir 275,— €
1 Kochstelle (350 x 350 mm)

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Gas-Herd 4-flammig

Bestell-Nr.

2063402

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— 2 x C-Brenner 3,5 kW (vorn rechts, hinten links), D-Brenner
5,6 kW (vorn links), E-Brenner 7,0 kW (hinten rechts)
— DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmospharische Brenner, Ztindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn, Absperrhahn

Nennwarmebelastung 19,6 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 4900 W, latent: 1960 W

Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 700 mm)

Sonderausstattung

201861 1 Fortkochplatte firr 1 Brennerstelle 200,— €

206007 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost flr 275,— €
1 Kochstelle (350 x 350 mm)

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Herde

H)

Gas

Gas-Herd 4-flammig mit E-Backofen GN 2/1

Bestell-Nr.

2063403

Beschreibung

Wie Gerat 2063402, jedoch mit Elektro-Backofen
DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektro-Brat-
und Backofen

535 x 670 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

5,4 kW 2 NPE AC 400 V. Absicherung 2 x 16 A

Elektrische Ausristung

Innenliegender Rohrheizkdrper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, Wahlschalter,
mit einer Kontrolleuchte, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, IPX4

Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1
Nennwéarmebelastung 19,6 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 6790 W, latent: 2824 W
Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 700 mm)
Sonderausstattung
10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €
(530 x 650 x 40 mm)

206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Herd 4-flammig mit Gas-Backofen GN 2/1

Bestell-Nr.

2063404

Beschreibung

Wie Gerat 2063402, jedoch mit Gas-Backofen
DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Gas-Brat-
und Backofen

555 x 662 x 280 mm
Indirekt beheizt, 100 — 320 °C

Nennwarmebelastung 7,0 kKW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Armaturen Atmospharische Chrom-Nickel-Stahl-Stabbrenner, thermoelek-
trisch gesichert, Drucktastenschalter, Piezo-Ziindung, thermos-
tatische Temperaturregelung
Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (5630 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1
Nennwarmebelastung 26,6 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 7350 W, latent: 3080 W
Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 700 mm)
4 GeratefiiBe (150 mm hoch,
steckbar, +/— 15 mm héhenverstellbar)
Sonderausstattung
10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €
(530 x 650 x 40 mm)
206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Herde

H)

Gas

Gas-Herd 6-flammig

Bestell-Nr.

2063405

AuBenmaBe

1200 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— 3 x C-Brenner 3,5 kW (vorn links, hinten Mitte, vorn rechts),
D-Brenner 5,6 kW (vorn Mitte), 2 x E-Brenner 7,0 kW (hinten
links, hinten rechts)

— DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmospharische Brenner, Zlindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn, Absperrhahn

Nennwarmebelastung 30,1 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 7525 W, latent: 3010 W

Zubehor 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 700 mm)

Sonderausstattung

201861 1 Fortkochplatte fUr 1 Brennerstelle 200,— €

206007 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost fir 275,— €
1 Kochstelle (350 x 350 mm)

204352 GeréatefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Herd 6-flammig mit E-Backofen GN 2/1

Bestell-Nr.

2063406

Beschreibung

Wie Gerat 2063405, jedoch mit Elektro-Backofen
DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektro-Brat-
und Backofen

535 x 670 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

5,4 kW 2 NPE AC 400 V. Absicherung 2 x 16 A

Elektrische Ausrlistung Innenliegender Rohrheizkdrper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, Wahlschalter,
mit einer Kontrolleuchte, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, IPX4
Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1
Nennwarmebelastung 30,1 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 9415 W, latent: 3874 W
Zubehor 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 700 mm)
Sonderausstattung
10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €
(530 x 650 x 40 mm)

206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hdhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Herde

Gas-Herd 6-flammig mit Gas-Backofen GN 2/1

Bestell-Nr.

2063407

Beschreibung

Wie Gerat 2063405, jedoch mit Gas-Backofen
DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Gas-Brat-
und Backofen

555 x 662 x 280 mm
Indirekt beheizt, 100 — 320 °C

Nennwarmebelastung 7,0 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Armaturen Atmospharische Chrom-Nickel-Stahl-Stabbrenner, thermoelek-
trisch gesichert, Drucktastenschalter, Piezo-Ziindung, thermos-
tatische Temperaturregelung
Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1
Nennwarmebelastung 37,1 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 9975 W, latent: 4130 W
Zubehor 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 700 mm)
4 GeratefiBe (150 mm hoch,
steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar)
Sonderausstattung
10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €
(530 x 650 x 40 mm)
206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Gliihplattenherde

Gas-Gluhplattenherd

Bestell-Nr. 2063501
AuBenmaBe 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung — Gluhplatte 12,5 kW
— DN 20 (%") Gasanschluss notwendig
Armaturen Atmospharischer Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn, Piezo-Ziinder
Nennwarmebelastung 12,5 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 3750 W, latent: 1500 W
Zubehor Aushebegriff, 4 GeratefliBe (150 mm hoch,

steckbar, +/- 15 mm hohenverstellbar)

Sonderausstattung

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Gliihplattenherde

H)

Gas

Gas-Gluhplattenherd mit E-Backofen GN 2/1

Bestell-Nr.

2063502

Beschreibung

- Wie Geréat 2063501, jedoch mit Elektro-Backofen
— DN 20 (3%") Gasanschluss notwendig

Elektro-Brat-
und Backofen

535 x 670 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

5,4 kW 2 NPE AC 400 V. Absicherung 2 x 16 A

Elektrische Ausristung

Innenliegender Rohrheizkdrper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, Wahlschalter,
mit einer Kontrolleuchte, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, IPX4

Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1
Nennwéarmebelastung 12,5 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 5640 W, latent: 2364 W
Zubehor Aushebegriff, 4 GeratefiiBe (150 mm hoch,
steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar)
Sonderausstattung
206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €
10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €

(530 x 650 x 40 mm)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Gliihplattenherd mit Gas-Backofen GN 2/1

Bestell-Nr. 2063503
Beschreibung - Wie Gerat 2063501, jedoch mit Gas-Backofen
- DN 20 (%") Gasanschluss notwendig
Gas-Brat- 555 x 662 x 280 mm
und Backofen Indirekt beheizt, 100 — 320 °C
Nennwéarmebelastung 7,0 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Armaturen Atmospharische Chrom-Nickel-Stahl-Rohrbrenner, Drucktasten-
schalter, thermoelektrisch gesichert, Piezo-Ziindung, thermosta-
tische Temperaturregelung
Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 (530 x 650 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1
Nennwarmebelastung 19,5 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 6200 W, latent: 2620 W
Zubehor Aushebegriff, 4 GeratefiiBe (150 mm hoch,
steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar)
Sonderausstattung
206103 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 2/1 101,— €
10017317 1 granitemailliertes Blech GN 2/1 177,— €

(530 x 650 x 40 mm)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Fritteuse

Bestell-Nr.

Gas-Fritteuse PRAG

2060301

AuBenmaBe

600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Gesamtfiillmenge 28 Liter
— Wanne 400 x 395 mm, 165 mm tief
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmospharischer Brenner, Zindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Temperaturregler, Piezo-Ziinder,
Fernthermometer
Nennwarmebelastung 16 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 1440 W, latent: 11200 W
Zubehor 1 Deckel, 1 Fettklareinsatz, 1 Backkorb "B", 2 Backkorbe "L",
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar +/— 15 mm hdhenverstellbar)
Sonderausstattung
813001 Fettablassbehélter 15 Liter 480,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Griddieplatten

Gas-Griddleplatte 1

AuBenmaBe

600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

- Fettauffangbehélter ca. 4 Liter
— Bratflache 420 x 545 mm
- DN 15 (%2") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmospharischer Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Temperaturregler

Nennwarmebelastung 7 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar

Wéarmeabgabe sensibel: 2450 W, latent: 2800 W

Sonderausstattung

10017094 1 Spritzschutz 227,— €

10018076 1 Griddleplattenschaber flr 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

glatt
2061101 O
2061102

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

halb geriffelt
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OPTIMA 850 | Gas-Griddleplatten

H)

Gas

Gas-Griddleplatte 2

AuBenmaBe

1000 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Fettauffangbehélter ca. 6,25 Liter
— Bratflache 900 x 545 mm, 2 Zonen
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen Piezo-Zunder, atmosphérischer Brenner, Zindbrenner,
thermoelektrische Sicherheitseinrichtung je Zone
Nennwarmebelastung 14 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 4900 W, latent: 5600 W
Zubehor 4 GeratefiBe (150 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm héhenverstellbar)
Sonderausstattung
10019903 1 Spritzschutz 385,— €
10018076 1 Griddleplattenschaber fir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten
204252 Geratefu3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

glatt
2061107 0
2061107A

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

halb geriffelt

11.370,— €
o 12.860,— €
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OPTIMA 850 | Gas-Gliihsteingrills

Gas-Gluhsteingrill ARGENTINA 1

10018737

Bestell-Nr.

AuBenmaBe

600 x 850 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Grillflache 320 x 510 mm
- DN 15 (%2") Gasanschluss notwendig

Armaturen atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Allgashahn
Nennwarmebelastung 10 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 7200 W latent: 2000 W
Zubehor 1 Guss-Bratrost, Gluhsteine,
4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hdhenverstellbar)
Sonderausstattung
062003 1 V-Grillrost 275,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Glithsteingrill ARGENTINA 2

Bestell-Nr.

10018661

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Grillflache 2 Zonen je 320 x 510 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder und Allgashahn fiir jede
Zone
Nennwarmebelastung 20 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 14400 W latent: 4000 W
Zubehor 2 Guss-Bratroste, Gliihsteine,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar)
Sonderausstattung
062003 1 V-Girillrost (2 Stlick erforderlich) 275,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Kippbratpfannen mit Seitenholmen

Gas-Kippbratpfanne GN 2/1 Handkippung

Bestell-Nr.

10019150

AuBenmaBe

1300 x 850 mm, 700 mm Korpush&he

Tiegel-lInnenmaB

700 x 540 mm, 210 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

80 Liter / 65 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Endschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler,
Kontrolleuchte, Gas-Magnetventil, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Atmospharischer Brenner, Uberziindbriicke, elektronische
Zindung und Flammuberwachung, Gas-Magnetventil

Anschlusswert

0,1 KW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 12 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Waéarmeabgabe sensibel: 5422 W, latent: 5420 W
Zubehor 4 GeréatefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar),

1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schoépfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Gas-Kippbratpfanne GN 2/1 Motorkippung

Bestell-Nr.

10019151

Beschreibung

Wie Gerat 10019150, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Motor-Taster, Endschalter, Entstor-Taster,
Temperaturregler, Kontrolleuchte, Gas-Magnetventil, Spindel-
Motor, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

0,1 KW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe

Sonderausstattung

sensibel: 5512 W, latent: 5500 W

845466

FuBschalter flr elektromotor. Kippvorrichtung 445,— €
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OPTIMA 850 | Gas-Kippbratpfannen mit Seitenholmen Gas

Gas-Kippbratpfanne GN 3/1 Handkippung

Bestell-Nr.

10019152

AuBenmaBe

1600 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Tiegel-lInnenmaB

1020 x 540 mm, 210 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

116 Liter / 94 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Endschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler,
Kontrolleuchte, Gas-Magnetventil, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Atmosphérischer Brenner, Uberziindbriicke, elektronische
Zindung und Flammuberwachung, Gas-Magnetventil

Anschlusswert

0,1 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 17 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 7672 W, latent: 7670 W
Zubehor 4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),

1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Kippbratpfanne GN 3/1 Motorkippung

Bestell-Nr.

10019153

Beschreibung

Wie Gerat 10019152, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Motor-Taster, Endschalter, Entstor-Taster,
Temperaturregler, Kontrolleuchte, Gas-Magnetventil, Spindel-
Motor, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

0,1 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 7762 W, latent: 7750 W
Sonderausstattung
845466 FuBschalter flr elektromotor. Kippvorrichtung 445,— €
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OPTIMA 850 | Gas-Schnellkochkessel (Rund)

Bestell-Nr.

Gas-Schnellkochkessel 60 Liter

10018555

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

@ 500 mm, 378 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzftllm.

70 Liter / 60 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Ankochzeit

22 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Gas-Regelventil, Wasser-
Magnetventil, Fillstandsregler mit Niveauelektrode, Druckregler,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Gas-Geblasebrenner, digitaler Feuerungsautomat mit
Hochspannungsziindung und Flammeniiberwachung,
Be- und Entlifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

0,04 kKW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 15 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 1500 W, latent: 4500 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 112" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefiiBe (150 mm hoch, steckbar, +/— 15 mm héhenver-
stellbar), 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216286 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 1.700,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895034 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Schnellkochkessel (Rund)

Gas-Schnellkochkessel 60 Liter mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

Preis auf Anfrage
10018556

Beschreibung

Wie Gerat 10018555, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur

Anschlusswert

0,06 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Gas-Schnellkochkessel 100 Liter

Bestell-Nr.

10018557

AuBenmaBe

800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

@ 630 mm, 397 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzfullm.

113 Liter / 100 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

28 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Gas-Regelventil, Wasser-
Magnetventil, Fillstandsregler mit Niveauelektrode, Druckregler,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Gas-Geblasebrenner, digitaler Feuerungsautomat mit
Hochspannungsziindung und Flammenuberwachung,
Be- und EntlUfter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

0,04 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 20 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 2000 W, latent: 6000 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GerétefliBe (150 mm hoch, steckbar, +/- 15 mm héhenver-
stellbar), 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216281 2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.040,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895039 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Gas-Schnellkochkessel 100 Liter mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
Preis auf Anfrage
10018558

Beschreibung

Wie Gerat 10018557, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

Anschlusswert

0,06 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

120 Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024 @



H)

OPTIMA 850 | Gas-Schnellkochkessel (Rund) Gas

Gas-Schnellkochkessel 150 Liter

Bestell-Nr. 10018559
AuBenmaBe 1000 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Innenkessel @ 665 mm, 500 mm tief, Werkstoff 1.4404

Nenninhalt / Nutzftllm.

163 Liter / 150 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

32 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Gas-Regelventil, Wasser-
Magnetventil, Fillstandsregler mit Niveauelektrode, Druckregler,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Gas-Geblasebrenner, digitaler Feuerungsautomat mit
Hochspannungsziindung und Flammeniberwachung,
Be- und Entliifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

0,04 KW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 26 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Waéarmeabgabe sensibel: 2600 W, latent: 7800 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 112" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefliBe (150 mm hoch, steckbar, +/— 15 mm hohenver-
stellbar), 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
216287 2 Kocheinséatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 2.330,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895084 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Schnellkochkessel 150 Liter mit elektronischer Regelung EcoControl

10018560

Beschreibung

Wie Gerat 10018559, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

Anschlusswert

0,06 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A
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OPTIMA 850 | Gas-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

H)

Gas-Schnellkochkessel 1

Bestell-Nr. 10018806
AuBenmaBe 800 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Innenkessel 500 x 540 mm, 535 mm tief

flr 2 x GN 1/1 =200 mm tief

Nenninhalt / Nutzfallm.

140 Liter / 130 Liter (ermittelt nach DIN 18855

Ankochzeit

31 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Gas-Regelventil,
Wasser-Magnetventil, Fullstandsregler mit Niveauelektrode,
Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Gas-Geblasebrenner, digitaler Feuerungsautomat mit
Hochspannungsziindung und Flammeniiberwachung,
Be- und EntlUfter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

0,04 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 24 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 2400 W, latent: 7200 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefiiBe (150 mm hoch, steckbar, +/— 15 mm hoéhenver-
stellbar), 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
10016842 automatische Hubvorrichtung fur z.B. Preis auf Anfrage
6x GN 1/1 — 65 mm tief
202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
814295 1 Einlegeboden gelocht 107,— €
895014 1 Messstab 81,— €
204252 Geratefu8, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 850 | Gas-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck)

H)

Gas

Gas-Schnellkochkessel 1 mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

10018808

Beschreibung

Wie Gerat 10018806, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

Anschlusswert

Gas-Schnellkochkessel 2

Bestell-Nr.

0,06 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

10018807

AuBenmaBe

1000 x 850 mm, 700 mm Korpush&he

Innenkessel

700 x 540 mm, 535 mm tief
fir 4 x GN 1/1 — 200 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

195 Liter / 180 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

34 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Gas-Regelventil,
Wasser-Magnetventil, Fillstandsregler mit Niveauelektrode,
Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Gas-Geblasebrenner, digitaler Feuerungsautomat mit
Hochspannungsziindung und Flammeniberwachung,
Be- und Entlifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

0,04 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 30 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Waéarmeabgabe sensibel: 3000 W, latent: 9000 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefiBe (150 mm hoch, steckbar, +/- 15 mm héhenver-
stellbar), 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
10016843 automatische Hubvorrichtung fir z.B. Preis auf Anfrage
12x GN 1/1 — 65 mm tief
202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
(4 Stuck erforderlich)
814295 1 Einlegeboden gelocht (2 Stlick erforderlich) 107,— €
895019 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Schnellkochkessel 2 mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

10018809

Beschreibung

Wie Gerat 10018807, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

Anschlusswert

0,06 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A
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OPTIMA 850 | Gas-Schnellkochkessel / Kochkessel (Rechteck) Gas)

Gas-Kochkessel 3

Bestell-Nr. 10018810
AuBenmaBe 1400 x 850 mm, 700 mm Korpushdhe
Innenkessel 1020 x 540 mm, 535 mm tief

flr 6 x GN 1/1 =200 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

285 Liter / 260 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

40 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Gas-Regelventil,
Wasser-Magnetventil, Fullstandsregler mit Niveauelektrode,
Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Gas-Geblasebrenner, digitaler Feuerungsautomat mit
Hochspannungsziindung und Flammeniberwachung,
Be- und Entliifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

0,04 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 38 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 3800 W, latent: 11400 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb,
4 GeratefiiBe (150 mm hoch, steckbar, +/- 15 mm héhenver-
stellbar), 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R%" (DN 20)
Sonderausstattung
10016844 automatische Hubvorrichtung fur z.B. Preis auf Anfrage
18x GN 1/1 — 65 mm tief
202020 1 Kocheinsatz, GN 1/1, gelocht, 190 mm tief 530,— €
(6 Stuick erforderlich)
814295 1 Einlegeboden gelocht (3 Stuick erforderlich) 107,— €
895024 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Kochkessel 3 mit elektronischer Regelung EcoControl

10018811

Beschreibung

Wie Gerat 10018810, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

Anschlusswert

0,06 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A
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OPTIMA 850 | Arbeitstische

Arbeitstisch

AuBenmaBe »L“ x 850 mm, 700 mm Korpushdéhe

Beschreibung — Gehause komplett aus Chrom-Nickel-Stahl (1.4301)
— Deckplatte dicht verschweiBt mit seitlichen Ablaufrinnen
zur leichten Reinigung

Sonderausstattung
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
Sonderausstattung fiir OPTIMA 850-Arbeitstische siehe ab
Seite 126.
CBestelN.  geltmm
10019229 200
10020147 300
10018324 400
10018421 500
10018323 600
10018322 800 2.400,— €
10019080 1000
10019121 1200 2.940,— €

Zwischenldngen und Preise auf Anfrage.
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OPTIMA 850 / 700 | Hygieneschrankraume

Hygieneschrankraume

MKN setzt neue HygienemaBstébe.

Die Schrankrdume der OPTIMA-Gerate in MKN-Hygieneausfiihrung sind wie das

gesamte Gehéause aus Chrom-Nickel-Stahl (1.4301). Alle Ubergénge an Boden,

Rick- und Seitenwéanden haben einem reinigungsfreundlichen Radius von 20 mm

und sind fugenlos verschweiBt. Die Ecken sind als Kugelecken ausgefihrt.

Die MKN Hygieneausfiihrung fir Schrankrdume der Linien OPTIMA 700 und OPTIMA 850
sowie der MKN MasterLine erflllt bzw. tbertrifft die Anforderungen der Hygieneausfiihrung H2
nach DIN 18865-9.

MaBe in [mm]
L, 400 500 600 800 1200
L, 330 430 510 710 1110
B 620 (OPTIMA 850 / OPTIMA 700)
H 390

Schrankraum in MKN-Hygieneausfiihrung (H2) fiir
OPTIMA 850 / 700 Elektro-Geréte

10020516 fur eine Geréatelange von 400 mm
10020517 fur eine Geratelange von 500 mm
10020518 fur eine Geréatelange von 600 mm
10020519 fur eine Geréatelange von 800 mm
10020520 fur eine Geréatelange von 1200 mm

Hygieneschrénke fiir Elektro GroBfritteusen, Nudelkocher sowie Gas-Gerate auf Anfrage!
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OPTIMA 850 / 700 | sonderausstattungen

Sonderausstattungen

Sonderausstattungen fiir Block- bzw. Reihenaufstellung (unbedingt erforderlich)

1. 945001 Spezialklemmsteg, zur seitlichen Verbindung von zwei OPTIMA 850-Geraten oder 1 Stick 75,— €
zur seitlichen Verbindung von OPTIMA 850-Geraten* an FlexiChef® Gerate
945209 Spezialklemmsteg, zur seitlichen Verbindung der OPTIMA 850-Kippbratpfannen 1 Stick 52,— €
ohne Seitenholme mit anderen OPTIMA 850-Geréaten
945021 Spezialklemmsteg, zur seitlichen Verbindung von zwei OPTIMA 700-Geraten 1 Stick 72,— €
10027930 Spezialklemmsteg, zur seitlichen Verbindung von OPTIMA 850-Geraten an 1 Stick auf Anfrage

FlexiChef® Geréte (links)

10027931 Spezialklemmsteg, zur seitlichen Verbindung von OPTIMA 850-Geréaten an 1 Stuck auf Anfrage
FlexiChef® Geréte (rechts)

2. 945055 Klemmschiene, bei Blockaufstellung der Gerate tber die hintere Aufkantung je Ifd. m 120,— €
gesteckt, hohe Dichtigkeit
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3. 975150 Wandabschlussprofil, zum hinteren Wandabschluss, durchgehendes Z-Profil, je Ifd. m 126,— €
wird an die Wand gedibelt, 75 mm hoch

4, 845211 Abdeckleiste, seitlicher Abschluss bei Blockaufstellung je 1 x fir die Stirnseiten, 1 Stiick 84,— €
35 mm breit, inkl. Befestigungswinkel

Sonderausstattungen fiir Block- bzw. Reihenaufstellung (nach Bedarf)

5. 845001 Arbeitsplatte, zwischen zwei OPTIMA 850-Geraten eingehangt bis 300 mm Breite 660,— €
(keine Klemmstege mehr erforderlich) e weitere 100 mm 86,— €
845416 Arbeitsplatte, zwischen zwei OPTIMA 700-Geraten eingehangt bis 300 mm Breite 610,— €
(keine Klemmstege mehr erforderlich) e weitere 100 mm 80,— €
6. 845011 Frontblende, nur in Verbindung mit der Arbeitsplatte (Ziffer 5) bis 300 mm Lange 295,— €
je weitere 100 mm 74,— €
10031829 Frontblende fir OPTIMA 850/700 Arbeitstisch 200 mm 1 Stiick 96,— €
10031832 Frontblende fiir OPTIMA 850/700 Arbeitstisch 300 mm 1 Stlick 107,— €
7. 845141 Griffstange, als vorderer Handlauf. Rohr 20 x 40 mm je lfd. m 320,— €
8. 845421 Bord, zur Erweiterung der Stellflache vor den Geraten, Rohr 80 x 40 mm je lfd. m 425,— €
9. 9109141 Sockelblende, schraubbar, mit Hohenverstellung fiir 150 mm Geréatefu3 jelfd. m 222,— €
10. 845121 Abdeckung, mit 2 Seitenblenden fir Blockaufstellung (Lénge und Breite frei wahlbar) auf Anfrage
9109140  Rickwandverkleidung, durchgehend tiber mehrere Gerate jelfd. m 695,— €
(max. 2800 mm in einem Stiick)
11. Deckplattenverbreiterung, (zum Aufstellen von OPTIMA 700-Geréaten in einer Linie
mit OPTIMA 850-Geraten)
845441 Ausfiihrung: Abschluss links 400 mm Lange 370,— €
je weitere 100 mm 32,— €
845446 Ausfiihrung: Abschluss rechts 400 mm Lange 370,— €
je weitere 100 mm 32,— €
12. 845451 Ausfiihrung: Abschluss zwischen zwei Geraten 400 mm Lénge 370,— €
je weitere 100 mm 32,— €
Riickwandausschnitte fiir Medienzuleitung von hinten 1 Stiick auf Anfrage
SockelschlieBprofil fir den Verschluss des Grundbodens bei Sockelaufstellung mit je lfd. m 370,— €

vorderem Ruicksprung gréBer 90 mm

* GeratefiiBe 200 mm hoch!
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OPTIMA 850 / 700 | sonderausstattungen

Sonderausstattungen fiir die Geréte

13. Fliigeltiir(en), mit Halterung und Magnet

@1 0013260 Fur eine Gerateldnge von 300 mm 1 Stiick 350,— €
845031 Fir eine Geratelange von 400 mm 1 Stiick 360,— €
845866 Fir eine Geréatelange von 500 mm 1 Stlick 405,— €
845036 Fir eine Geratelange von 600 mm 1 Stick 470,— €
845041 Fir eine Geratelange von 800 mm 2 Stick 720,— €
845051 Fir eine Geréatelange von 1200 mm 2 Stick 940,— €

14. 845646 Winkelschienen 1/1 GN-100, (fir Gerateldnge 400 mm) 3 Einschiibe 575,— €

14. 845647 Winkelschienen 1/1 GN-100, (fiir Gerateldnge 500 mm) 3 Einschiibe 615,— €

14. 10021929 Winkelschienen 1/1 GN-100, (flr Arbeitstisch 600 mm) 3 Einschiibe 650,— €

Schubladen, Einbausatz
(nur fir 600 mm Gerételange; Trennwand Ziffer 18 muss mitbestellt werden)

15. 845666 1 Kastenschublade im Oberbau (fir Geratelange 400 mm) 955,— €
16. 845656 2 Kastenschubladen im Unterbau (fiir Gerateldnge 400 mm) 1.830,— €
15. 845668 1 Kastenschublade im Oberbau (fiir Gerateldnge 500 mm) 980,— €
16. 845658 2 Kastenschubladen im Unterbau (fir Geratelange 500 mm) 1.890,— €
15. 845667 1 Kastenschublade im Oberbau (flir Geratelange 600 mm) 1.005,— €
16. 845657 2 Kastenschubladen im Unterbau (fir Gerételdnge 600 mm) 1.940,— €
17. 975155 Trennwand, seitliche Abschlusswand in Verbindung mit Einbauteilen (OPTIMA 850) 1 Stick 213,— €
975390 Trennwand, seitliche Abschlusswand in Verbindung mit Einbauteilen (OPTIMA 700) 1 Stick 188,— €
Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875, 1 Verbraucher 430,— €

bei Bedarf potentialfreier Kontakt (zum Teil Steuerschiitze bauseits)
Potentialfreier Kontakt (z. B. fir Signalmeldeeinrichtung) 148,— €
Steckdosen fiir Arbeitstische, GroBfritteusen KOLN auf Anfrage
18. 204352 GeratefuBB, 150 mm hoch, steckbar, +/- 15 mm hdhenverstellbar (4 Stlick) 1 Satz 92,— €
18. 204252 GeratefuBB, 200 mm hoch, steckbar, +/- 15 mm hdhenverstellbar (4 Stlick) 1 Satz 113,— €
10011639 Gerate-Rollen fir OPTIMA 850 Gerate (4 Stick) 1 Satz auf Anfrage
10011638 Gerate-Rollen fir OPTIMA 700 & HotLine Gerate (4 Stlick) 1 Satz auf Anfrage

Optionen und Sonderausstattungen sind nicht fiir alle Geréate verfiigbar.

Fiir Riickfragen steht lhnen lhr MKN-Vertriebsteam zur Verfiigung.

128 Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024 @



OPTIMA 850 / 700 | sonderausstattungen

Ubersicht Sonderausstattungen
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OPTIMA 850 / 700 | sonderausstattungen

Ubersicht Mischbatterien in Edelstahl-Ausfiihrung

J .

Mischbatterie R%" (DN 20)

Saulenbatterie R%" (DN 20) Mischbatterie R%" (DN 20) (fur Kippgeréte mit Seitenholmen)
Ausladung 400 mm, Auslaufhéhe 500 mm Ausladung 250 mm, Auslaufhéhe 230 mm Ausladung 400 mm, Auslaufhéhe 230 mm
MKN-Nr. 845021 1.320,— € MKN-Nr. 845026 900,— € MKN-Nr. 845027 1.030,— €
Mischbatterie R%" (DN 20) Mischbatterie R%" (DN 20)
Mischbatterie R%" (DN 20) (fur Kipp-Schnellkochkessel 200 Liter) (fir Rechteckkochkessel 1, 2, 3)
Ausladung 500 mm, Auslaufhéhe 230 mm Ausladung 400 mm, Auslaufhéhe 430 mm Ausladung 250 mm, Auslaufhéhe 230 mm
MKN-Nr. 845028 1.190,— € MKN-Nr. 846096 1.160,— € MKN-Nr. 846101 990,— €

Mischbatterie R%2" (DN 15)
Ausladung 200 mm, Auslaufhéhe 300 mm

MKN-Nr. 10032220 475,— €
Umbausatz flr Mischbatterien auf Kaltwasser Volumenstrom / Durchflussmenge der Volumenstrom / Durchflussmenge der
MKN-Nr. 10020002 68,— € Mischbatterien R 3" ca. 82 I/min. Mischbatterien R 2" ca. 30 I/min.
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OPTIMA 850 / 700 | sonderausstattungen

Sonderausstattung fiir Elektro- und Gas-Herde

.

. J

.

Chrom-Nickel-Stahl-Rost

Spezial Brat- und Backblech granitemailliert, 40 mm

Edelstahl-Wokpfanne

MKN-Nr. 206103  GN 2/1 101,— € MKN-Nr. 10017317 GN 2/1 177,— € MKN-Nr. 10017353 355,— €
MKN-Nr. 206117 GN 1% 168,— € MKN-Nr. 10017318 GN 172 172,— €
Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost fiir 1 Kochstelle
MKN-Nr. 201861  OPTIMA 850 200,— € MKN-Nr. 206007  OPTIMA 850 275,— €
MKN-Nr. 201860 OPTIMA 700 200,— € MKN-Nr. 10016884 OPTIMA 700 156,— €
Sonderausstattung fir Elektro- und Gas-Fritteusen
Fettablassbehélter Schwenkauslauf fir Fettablass Spritzschutz fir OPTIMA 850 Fritteusen
MKN-Nr. 813001 15 Liter 480,— € MKN-Nr. 205089 750,— € MKN-Nr. 10027928 London 1 370,— €
MKN-Nr. 813006 30 Liter 535,— € MKN-Nr. 10027929
London 2 / Paris 390,— €
- N\ Spritzschutz fiir OPTIMA 700 Fritteusen
MKN-Nr. 10027926 London 1 370,— €
MKN-Nr. 10027927
London 2* / Paris* 390,— €
* fur Fritteusen ohne Hubvorrichtung
Transportwagen fiir Behélter GN 2/1-150
MKN-Nr. 960356 2.790,— €
@ Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024 131
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OPTIMA 850 / 700 | sonderausstattungen

Sonderausstattung fiir Elektro- & Gas-Griddleplatten und -pfannen

Spritzschutz fiir Griddleplattem Fettablaufstopfen fiir Elektro-Griddleplatten Griddleplattenschaber fiir glatte und geriffelte
MKN-Nr. 945650 GN % 227,— € MKN-Nr. 204534 121,— € Griddleplatten

MKN-Nr. 945525  GN 1/1 233,— € MKN-Nr. 10018076 340,— €
MKN-Nr. 945530 GN 2/1 310,— €

MKN-Nr. 10017094 GN 1/1 Gas 227,— €
MKN-Nr. 10019903 GN 2/1 Gas 385,— €

Entleerungssystem inkl. 1/1 GN Behalter und Spritz-
schutz, offen, ohne Tiir, fiir Griddlepfannen

MKN-Nr. 845531  GN % 1.260,— €
MKN-Nr. 845671  GN 1/1 1.410,— €
MKN-Nr. 10013258 GN 2/1 1.980,— €

Sonderausstattung fir Elektro-Bainmaries

schwenkbarer Wasserzulaufhahn R 72" Einlegeboden
Volumenstrom / Durchflussmenge ca. 20 I/min. MKN-Nr. 10016677 104,— €
MKN-Nr. 815406 275,— €
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OPTIMA 850 / 700 | sonderausstattungen

Sonderausstattung fir Elektro-Kochmarie

Uberlaufstopfen Entleerungssystem inkl. GN 1/1 Behdlter und Spritz- Einlegeboden
MKN-Nr. 201763 117,— € schutz, offen, ohne Tiir MKN-Nr. 10016677 104,— €
MKN-Nr. 845531 1.260,— € g’ o
ST
fo k!
o
L >
oo .
Sonderausstattung Sonderausstattung fur 23
= =
fur Elektro-Nudelkocher El. Infra-Warmhaltewanne 53
Erganzungs-Set zur Nutzung von 6 Nudelkochkdrben Pommes frites Schaufel
bestehend aus: gelochter Stopfen und 2 Nudelkoch- MKN-Nr. 10017300 166,— €
korbe aus Chrom-Nickel-Stahl
MKN-Nr. 10016886 405,— €

Sonderausstattung fiir Gas-Gliihsteingrills ARGENTINA

V-Grillrost
MKN-Nr. 062003 275,— €
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Sonderausstattung fir Elektro- und Gas-Kippbratpfannen

Tiegel-Schaber Schdopfschaufel, ungelocht Schopfschaufel, gelocht
MKN-Nr. 10016161 345,— € MKN-Nr. 10026971 340,— € MKN-Nr. 10026969

FuBschalter fiir elektromotorische Kippvorrichtung
MKN-Nr. 845466 445,— €

Sonderausstattung fir Elektro-(Kipp)-Braisieren MAGNUM

Tiegel-Schaber Schopfschaufel, ungelocht Schopfschaufel, gelocht

MKN-Nr. 10016161 345,— € MKN-Nr. 10026971 340,— € MKN-Nr. 10026969

Einlegeboden Messstab fiir Braisieren MAGNUM Messstab fiir Kipp-Braisieren MAGNUM

MKN-Nr. 10017018 84,— € MKN-Nr. 895044  GN 2/1 81,— € MKN-Nr. 895064 GN 2/1
MKN-Nr. 895049  GN 2/1 - 300 81,— € MKN-Nr. 895069 GN 2/1 - 300
MKN-Nr. 895054  GN 3/1 81,— € MKN-Nr. 895074  GN 3/1

MKN-Nr. 895059  GN 3/1 - 300 81,— € MKN-Nr. 895079  GN 3/1 - 300

415,— €
415,— €
81,— €
81,— €
81,— €
81,— €
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Sonderausstattung fir Elektro- und Gas (Schnell-)Kochkessel

. J

. J

. J

2 Kocheinsatze aus Chrom-Nickel-Stahl,

Messstab

1 Paar Aushebehaken

Lochung @ 10 mm MKN-Nr. 895034 60 L Kessel 81,— € MKN-Nr. 216285 226,— €

MKN-Nr. 216286 60 L Kessel 1.700,— € MKN-Nr. 895039 100 L Kessel 81,— €

MKN-Nr. 216281 100 L Kessel 2.040,— € MKN-Nr. 895084 150 L Kessel 81,— €

MKN-Nr. 216287 150 L Kessel 2.330,— € MKN-Nr. 10019904 200 L Kessel 81,— €

Einlegeboden fiir Rechteck-Kessel, gelocht Kocheinsatz, 1/1 GN, gelocht, 190 mm tief Abseihsieb fir Kippkochkessel, Quadratlochung 8 mm

MKN-Nr. 814295 107,— € MKN-Nr. 202020 530,— € MKN-Nr. 10032314 60 L 405,— €
MKN-Nr. 10032315 100-200 L 405,— €

Messstab

MKN-Nr. 895014  Gr. 1 81,— €

MKN-Nr. 895019  Gr. 2 81,— €

MKN-Nr. 895024 Gr. 3 81,— €

MKN-Nr. 895015 500 L 81,— €

Hubmotoren fiir Braisieren MAGNUM und (Schnell-)Kochkessel

Hubvorrichtung fiir Rechteck-(Schnell-)Kochkessel

MKN-Nr. 10016842 z.B. 6 x GN 1/1, 65 mm
MKN-Nr. 10016843 z.B. 12 x GN 1/1, 65 mm
MKN-Nr. 10016844 z.B. 18 x GN 1/1, 65 mm

Preise auf Anfrage

Modul-AbmaBe (L x B x H) (mm)
200 x 850 x 700 (850)

Hubvorrichtung fiir Braisieren MAGNUM, 300 mm tief
MKN-Nr. 10016848 z.B. 6 x GN 1/1, 65 mm
MKN-Nr. 10016849 z.B. 9 x GN 1/1, 65 mm

Preise auf Anfrage

Modul-AbmaBe (L x B x H) (mm)
200 x 850 x 700 (850)
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MKN Multifunktionskochkessel
zum Kippen, Ruhren und Kihlen®

Vollautomatische
Steuerung entlastet

Der Traum eines jeden Kochs und Kichenchefs:
Durch automatisierte Zubereitungsprozesse sind
die MKN Multifunktionskochkessel” geniale und
kosteneffektive Helfer.

Die elektronische Steuerung Uber den hochauf-
I6senden 10" kapazitiven Farb-Touchscreen mit
benutzerfreundlichen Betriebstasten ist so schnell
und einfach zu bedienen wie ein Smartphone —
einfach per Fingerdruck auf die Bildtasten.

Sie entscheiden, ob Sie die vorbelegten Garprozes-
se nutzen oder eigene Prozesse erstellen wollen.

136 * Option

Einfach die gewiinschte Option wéhlen, die
Zutaten nach den Anweisungen auf dem Display
hinzugeben und dann auf START driicken.
Danach kiimmert sich der Kochkessel selbst-
stédndig um das Garen, Rihren und Kihlen je
nach gewdéhlter Rezeptur.

Kurzum der MKN Multifunktionskochkessel hilft,
gleichbleibende Qualitat zu erzielen, Abfall und
Arbeitszeit zu reduzieren und dadurch die Produk-
tivitat zu erhdhen.

** Derzeit nur in Deutschland erhéltlich!

Stand 01.07.2024
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Cook & Chill in
einem automatischen
Kochprozess

Eine schnelle Riickkiihlung der Speisen ist auBer-
ordentlich wichtig im Cook&Chill-Bereich.

Die Hygienerichtlinien werden automatisch
eingehalten und archiviert (HACCP). Die Prozesse
sind sicher, standardisiert und werden effektiver.

Eine schnelle Kiihlung basiert auf einer moglichst
groBen Differenztemperatur zwischen der Speise und
dem kuhlenden Medium. Eine praktische, wirksame
und sichere Lésung ist die Eiswasserkiihlung mit
einer Temperatur von nahezu 0°C.

Dieses System ist mit einer effizienten Riickzirkulation
von Eiswasser in die bauseitige Eisbank erganzt.
Der Aufstellungsort der Eisbank kann somit sogar auf
einem anderen Stockwerk gewahlt werden.

Diese Anforderungen kénnen u.a. erzielt werden,
weil das Eiswasser nicht nur an der Innenflache des
Kochkessels zirkuliert, sondern auch in der vertikalen
Ruhrachse des Rihrwerks. Dank dieser L6sung
stehen im Kessel etwa 10 % mehr Flache zum
Kiihlen bzw. Erwarmen zur Verfiigung.

Ruhren
leicht gemacht

Ein optimal konstruiertes Rihrwerk ist der Schltssel
zum besten Ergebnis beim Ruhren. Dadurch wird eine
homogene Zusammensetzung und gleichbleibende
Qualitat des Kochgutes gewahrleistet, ebenso eine
gleichmaBige Temperatur sowie die Erhaltung der
Konsistenz.

Bei Bedarf sorgt das Ruhrwerk fir das Zerkleinern der
Speise, halt die Wandung des Kessels frei, um ein
Anbrennen zu verhindern und Ubertragt die Warme,
optional Kalte (bei Riickklhloption), von der Kessel-
wandung in die Speise.

Das dreiteilige Ruhrwerkzeug lasst sich auch dann
noch leicht befestigen bzw. entfernen, wenn die
Zutaten bereits in den Kochkessel gegeben worden
sind und kann im Geschirrspuler gereinigt werden.
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MKN Multifunktionskochkessel —
die optionalen Zusatzfunktionen

Adaptive Kochprozesse
mit Live HACCP

Ein Prozess - alle ChargengréBen

Wird ein Prozess fir 100 kg eines Rezeptes geschrie-
ben und beim nachsten Mal 50 kg zubereitet, werden
z.B. Wassermenge, etc. automatisch angepasst.

138 * nur bei Geraten bis 300 L mit FuBaufstellung

**nur fur Gerate mit 150-300 L verfligbar

Live HACCP

Jeder Kochprozess erzeugt einen Produktionsbericht
(HACCP) der Temperaturinformationen, Kochereignisse
und aufgeschlisselte Informationen Gber den Koch-
kessel und die Kochcharge enthalt.

Dieser Bericht kann in Echtzeit direkt auf dem Display
des Kochkessels im HACCP LIVE-Modus wéhrend des
Kochprozesses angezeigt werden.

Der verbesserter Mischmotor ist besonders gut geeig-
net flr die Verarbeitung von z.B. gefrorenen Speisen
oder schwergangigem Kochgut wie zum Beispiel beim
Teig kneten.

Die separate Schlauchbrause lasst sich platzsparend in
der abnehmbaren Aufbewahrungsbox verstauen.

Sie ist sowohl mit Kalt- als auch mit Kalt- und Warm-
wasser erhéltlich.

Ein FuBschalter ermdglicht es dem Koch, beim Hinzu-
figen von Zutaten wahrend der Deckel gedffnet ist
oder beim Entleeren des Kessels, das Riihrwerk im
Slow Mixing Modus zu betreiben.

Die Wiegefunktion erleichtert und beschleunigt den
Kuchenalltag. Sie kann sowohl zum Abwiegen der
Zutaten verwendet werden, als auch das Gesamt-
gewicht des fertigen Produkts anzeigen.

Stand 01.07.2024



Kesselvarianten &
Kessel-Aufstellung

MKN Multifunktionskochkessel
zum Kippen, Rihren & Kihlen

80L®- 100 L
y.

Anschlusswert Elektro: kKW 22,5 22,5
Empfohlene Absicherung: A 3 x40 3 x40
Spannung: V; 3 (N)PE AC 400 400
Frequenz: Hz 50/60 50/60
Lange: mm (* bei CH5 Variante) 1175 (1240°) 1175 (1240)
Breite: mm 1274 1274
Korpushdhe: mm 750 750
Gewicht: kg (Standard) 245 250
Gewicht: kg (bei Rlckkuhloption) 334 339
AusgieBhdhe: mm 600 600
Kesseldurchmesser / -tiefe: mm 536 / 452 536 /542
Ankochzeit: Min. 27 27
Wasseranschlisse (2 - 6 bar) DN 15 (G %2") DN 15 (G ¥2")
Schutzart IPX5 IPX5
Gerauschpegel: db(A) <70 <70
Aufstellung e Standard o Option
FuBaufstellung ° °

MKN CNS-Sockel inkl. o o
Bodenflansch

Bodenflansch

Riickkiihloptionen

Eisbank-Kuhlung CH4 o o
Eisbank-Kihlung CH5 o o

inkl. integrierter Pumpe
und Reservetank im Kessel

Kessel-Optionen

¢ FuBschalter fur Slow Mixing (80 L - 300 L)
e \erbesserter Mischmotor (150 L - 300 L)

e Schlauchbrause inkl. abnehmbarer Aufbewahrungsbox
(nur Kaltwasser)

e Schlauchbrause inkl. abnehmbarer Aufbewahrungs-
box (Kalt-/ Warmwasser) inkl. Warmwasseranschluss

e Zusatzlicher HeiBwasseranschluss, 80°C (max. 6° dH)

e Externer Partikelfilter (300 x 200 x 400 mm) je Wasser-
anschluss, sofern bauseits keiner vorhanden ist

e Adaptive Kochprozesse und Live HACCP

e Wiegefunktion (80 L - 300 L; nur bei FuBaufstellung)

e Vorbereitung flir den Anschluss an eine
Energieoptimierungsanlage

e Medienanschlisse von unten bei Sockelaufstellung/
Boden verschraubt moglich (nur bei CHO Variante)

e 2" Sicherheits-Kesselentleerhahn

e Mittelachse beheizt flir zusatzl. Warmevolumen von
bis zu 10% (Option CHO, serienmaBig bei CH4 / CH5)

¢ Transport-Palette: frontliegend fiir Eintransport

Stand 01.07.2024

150 L 200 L 300 L 400 L 475 L
28,5 37,0 51,0 51,0 51,0
3 x50 3 x63 3x80 3x80 3x80
400 400 400 400 400
50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
1365 (14307) 1365 (14307 1565 (1630°) 1630 1630
1274 1274 1274 1335 1335
750 750 750 1200 1200
315 330 415 485 510
404 419 504 548 -
600 600 600 600 600
694 / 483 694 /615 892 /572 892 /742 892 / 862
32 33 36 48 56
DN15(G%") DN15(G%") DN15(G%") DN15(G%") DN15(G%")
IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5
<70 <70 <70 <70 <70
[ ] [ ] ]
¢} (o] [¢]

[ ] [ ]
@) o o

Universal-Werkzeug

Geeignet zum Mischen, Purieren und auch Schlagen.
Die Schaber sind abnehmbar, miissen zum Reinigen
aber in der Regel nicht abgenommen werden.

Die Schaber bestehen aus PVDF-Kunststoff, einem
auBerst verschleiB- und hitzebestédndigen Kunststoff
in Lebensmittelqualitat.

PVDF absorbiert zwar einige organische Pigmente,
dies stellt jedoch kein Problem flir die Hygiene dar.
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MKN Multitunktionskochkessel

Knethaken

1]

2]

Erleichtert das Mischen schwerer Massen
(z. B. Kohl oder Teig) (Sonderausstattung).
Ersetzt den seitlichen Mischarm des Standard-

werkzeugs.

Verwendung mit dem Bodenschaber, mit
Mischwerkzeug oder alleine.

Knethaken

MKN-Nr. 10037628
MKN-Nr. 10033336
MKN-Nr. 10016929
MKN-Nr. 10016930
MKN-Nr. 10016931
MKN-Nr. 10037904
MKN-Nr. 10037905

80 L Kessel
100 L Kessel
150 L Kessel
200 L Kessel
300 L Kessel
400 L Kessel
475 L Kessel

auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage

Mischwerkzeug

(1]
‘4

5]

Erleichtert das Mischen von Massen und Mischungen,
wenn das Produkt im Kessel (Sonderausstattung)

gewendet werden soll.

Gut zum Mischen von Salaten und Auflaufmassen und
zum Beispiel zum Marinieren von Fleischprodukten.
Ersetzt den Bodenschaber des Standardwerkzeugs.
Zur Verwendung mit dem seitlichen Mischarm, mit

dem Knethaken oder alleine.

Mischwerkzeug

MKN-Nr. 10035835 150 L Kessel
MKN-Nr. 10035836 200 L Kessel
MKN-Nr. 10035837 300 L Kessel
MKN-Nr. 10035838 400 L Kessel
MKN-Nr. 10035839 475 L Kessel

GN Entleerhilfe

MKN-Nr. 10037901
MKN-Nr. 10037902
MKN-Nr. 10037903

80L-100L
150L-200L
300L-475L

auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage

Abseihsieb

MKN-Nr. 10033338 80L-100L
MKN-Nr. 10016913 150 L-200L
MKN-Nr. 10016915 300L-475L

auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage

auf Anfrage
auf Anfrage
auf Anfrage
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Sonderausstattung

Quirlwerkzeug Reinigungspaddel

7

12)

Wenn ein Reinigungspaddel (Sonderausstattung), das

Beschleunigt die Zubereitung von Schlagsahne- auch die Achse des Rihrwerks séubert, mit einem pas-
und Mousse-Desserts (Sonderausstattung). senden Reinigungsprogramm kombiniert wird, ergibt sich =
Ersetzt den seitlichen Mischarm des Standard- eine Erspamis an Wasser und Reinigungsmittel von ca. g2
oS
werkzeugs. 80%* und eine Zeitersparnis von bis zu 45 Minuten*. =

0 0 [}

NOTIZ! Nur fir leichte Produkte verwenden! Ersetzt den Bodenschaber und den seitlichen @ :-,'5-
. 5
Mischarm des Standardwerkzeugs. o

Quirlwerkzeug Reinigungspaddel

MKN-Nr. 10037629 80 L Kessel auf Anfrage MKN-Nr. 10037630 80 L Kessel auf Anfrage
MKN-Nr. 10033335 100 L Kessel auf Anfrage MKN-Nr. 10033337 100 L Kessel auf Anfrage
MKN-Nr. 10016923 150 L Kessel auf Anfrage MKN-Nr. 10016917 150 L Kessel auf Anfrage
MKN-Nr. 10016924 200 L Kessel auf Anfrage MKN-Nr. 10016918 200 L Kessel auf Anfrage
MKN-Nr. 10016925 300 L Kessel auf Anfrage MKN-Nr. 10016919 300 L Kessel auf Anfrage
MKN-Nr. 10016926 400 L Kessel auf Anfrage MKN-Nr. 10016920 400 L Kessel auf Anfrage
MKN-Nr. 10016927 475 L Kessel auf Anfrage MKN-Nr. 10016921 475 L Kessel auf Anfrage

O Schaft

® Bodenschaber
® Seitenschaber

O Knethaken

O Mischwerkzeug
® Quirlwerkzeug

@ Reinigungspaddel

Hilfswagen
MKN-Nr. 10016932 80L-200L auf Anfrage
MKN-Nr. 10016933 300L-475L auf Anfrage

* Im Vergleich zu MKN Kochkesseln ohne Reinigungsprogramm.
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Die ideale Hygieneldsung

Die ideale Hygienelésung OPTIMA
850i ist optimal auf die spezifischen
Anforderungen der GroB- und Gemein-
schaftsverpflegung abgestimmt —
ideal fir die hohen Hygieneanspriiche
in Krankenhausern, Altenheimen,
Mensen oder auch in der Betriebs-
gastronomie!

Variationsreich

In 4 verschiedenen Ausfiihrungen

ist OPTIMA 850i einfach sowie
kostengtinstig plan- und montierbar:
wInstallationsbriicke®, ,Installations-
wand®, ,wandstehend” und ,,wand-
hangend*“.

Eine individuell gestaltbare Hochleis-
tungs-Geratelinie aus dem gesamten
thermischen Serien-Programm

MKN OPTIMA 850. Die mehr als

150 verschiedenen Elektro- und Gas-
gerate lassen sich frei miteinander
kombinieren.

2 TIMA 850

Ideale Hygieneldsung fur die GV

Sehr hohe Hygiene-
maBstébe

MKN OPTIMA 850i ist mit groBtmdég-
licher Bodenfreiheit (je nach Gerate-
typ bis zu 500 mm) ausgestattet und
aufwendig komplett aus hochwerti-
gem Chrom-Nickel-Stahl gefertigt.
So Uberzeugt MKN OPTIMA 850i
Planer, Investoren und Nutzer durch
Reinigungsfreundlichkeit, Zuverlas-
sigkeit und Soliditat.

Langlebig und erfolgreich

OPTIMA 850i-Gerate — duBerst war-
tungs- und servicefreundlich sowie
mit hoher Gerate- und Betriebssi-
cherheit — sind selbst bei hoher Be-
anspruchung Uber lange Zeit erfolg-
reich einsetzbar.
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ProduktUbersicht

Grundvarianten

Installationsbriicke

wandhéngend

wandstehend

Installationswand

MKN PowerBlock® —
siehe Seite 232-233

MKN SUPRA -
siehe Seite 232-233

MKN VAPRO -
siehe Seite 234-235

MKN Induktion -
siehe Seite 236-237
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OPTIMA 850i

Elektro
Herde
3023501A Elektro-Herd GroBkochfeld 2, hartverchromt 400 x 850 x 400 mm
3023502A Elektro-Herd GroBkochfeld 4, hartverchromt 800 x 850 x 400 mm
3023409 Elektro-Herd VITRO 2 500 x 850 x 400 mm
3023405 Elektro-Herd VITRO 4 800 x 850 x 400 mm
3023104 Elektro-Herd INDUKTION 2 400 x 850 x 400 mm
3023105 Elektro-Herd INDUKTION 4 800 x 850 x 400 mm
3023107 Elektro-Herd Fléacheninduktion 2 x 5 kW 500 x 850 x 400 mm
3023108 Elektro-Herd Fléacheninduktion 2 x 7 kW 500 x 850 x 400 mm
3023109 Elektro-Herd Fléacheninduktion 4 x 5 kW 800 x 850 x 400 mm
3023110 Elektro-Herd Flacheninduktion 4 x 7 kW 800 x 850 x 400 mm
3023111 Elektro-Herd-Insel-Flacheninduktion 500 x 850 x 400 mm
Fritteusen
3020325 Elektro-Fritteuse LONDON II 600 x 850 x 400 mm
3020325B Elektro-Fritteuse LONDON I, LE 600 x 850 x 400 mm
3020327B Elektro-Fritteuse LONDON I, LE, EcoControl 600 x 850 x 400 mm
3020330 Elektro-Fritteuse PARIS 600 x 850 x 400 mm
3020330B Elektro-Fritteuse PARIS, LE 600 x 850 x 400 mm
3020329B Elektro-Fritteuse PARIS, LE, EcoControl 600 x 850 x 400 mm
10017790 Elektro-GroBfritteuse KOLN; mit Hubmotor links 1000 x 850 x 700 mm
10017791 Elektro-GroBfritteuse KOLN; mit Hubmotor links, Entladesystem rechts 1800 x 850 x 700 mm
10017792 Elektro-GroBfritteuse KOLN; mit Hubmotor rechts 1000 x 850 x 700 mm
10013059 Elektro-GroBfritteuse KOLN; mit Hubmotor rechts, Entladesystem links 1800 x 850 x 700 mm
Griddleplatten
3021126A Elektro-Griddleplatte 1, PowerBlock® 600 x 850 x 400 mm
3021127A Elektro-Griddleplatte 1, halb geriffelt, Chrom-Nickel-Stahl 600 x 850 x 400 mm
3021139A Elektro-Griddleplatte 1, ganz geriffelt, Chrom-Nickel-Stahl 600 x 850 x 400 mm
3021130A Elektro-Griddleplatte 2, PowerBlock® 800 x 850 x 400 mm
3021131A Elektro-Griddleplatte 2, halb geriffelt, Chrom-Nickel-Stahl 800 x 850 x 400 mm
3021141A Elektro-Griddleplatte 2, ganz geriffelt, Chrom-Nickel-Stahl 800 x 850 x 400 mm
144
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OPTIMA 850i

Bestell-Nr.
Griddlepfannen
3022507

3022509

Bezeichnung

Elektro-Griddlepfanne 1
Elektro-Griddlepfanne 2

Bainmarie, Nudelkocher

3020505
3020501
3020402

Elektro-Bainmarie 1/1 GN
Elektro-Bainmarie 2/1 GN
Elektro-Nudelkocher

Kippbratpfannen mit PowerBlock®® inkl. Mischbatterien

3021402C
3021408C
10019154
10019156
10019158
10019160

Elektro-Kippbratpfanne 2/1 GN, Motorkippung, mit Unterbau (ohne Mischbatterie)
Elektro-Kippbratpfanne 3/1 GN, Motorkippung, mit Unterbau (ohne Mischbatterie)
Elektro-Kippbratpfanne 2/1 GN, Handkippung, mit Seitenholmen
Elektro-Kippbratpfanne 2/1 GN, Motorkippung, mit Seitenholmen
Elektro-Kippbratpfanne 3/1 GN, Handkippung, mit Seitenholmen
Elektro-Kippbratpfanne 3/1 GN, Motorkippung, mit Seitenholmen

Braisiéere Magnum inkl. Mischbatterien

10019178
10019179

10019155
10019157
10019162
10019163
10019159
10019161
10019164
10019165

Elektro-Braisiere Magnum 2/1 GN

Elektro-Braisiere Magnum 3/1 GN

Elektro-Kipp-Braisiere Magnum 2/1 GN, Handkippung
Elektro-Kipp-Braisiere Magnum 2/1 GN, Motorkippung
Elektro-Kipp-Braisiere Magnum 2/1 GN - 300, Handkippung
Elektro-Kipp-Braisiere Magnum 2/1 GN - 300, Motorkippung
Elektro-Kipp-Braisiere Magnum 3/1 GN, Handkippung
Elektro-Kipp-Braisiere Magnum 3/1 GN, Motorkippung
Elektro-Kipp-Braisiere Magnum 3/1 GN - 300, Handkippung
Elektro-Kipp-Braisiere Magnum 3/1 GN - 300, Motorkippung

[ELT

AuBenmaBe (L x B x H)

600 x 850 x 400 mm
800 x 850 x 400 mm

400 x 850 x 400 mm
800 x 850 x 400 mm
400 x 850 x 400 mm

800 x 850 x 700 mm
1100 x 850 x 700 mm
1300 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm
1600 x 850 x 400 mm
1600 x 850 x 400 mm

1000 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm

1300 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm
1600 x 850 x 400 mm
1600 x 850 x 400 mm
1600 x 850 x 400 mm
1600 x 850 x 400 mm

FlexiChef® auf Anfrage auch als Briickeninstallation erhiltlich (gilt nur fiir Bedienung rechtsseitig)!

Elektro-Schnellkochkessel und Kochkessel inkl. Mischbatterien

10018546
10018547
10018548
10018549
10018550

10018551
10019188

10019189
10019190

Stand 01.07.2024

Elektro-Schnellkochkessel 60 L
Elektro-Schnellkochkessel 60 L, EcoControl
Elektro-Schnellkochkessel 100 L
Elektro-Schnellkochkessel 100 L, EcoControl
Elektro-Schnellkochkessel 150 L

Elektro-Schnellkochkessel 150 L, EcoControl

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 60 L, Handkippung
Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 60 L, Motorkippung

Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 60 L, Motorkippung, EcoControl

800 x 850 x 700 mm
800 x 850 x 700 mm
800 x 850 x 700 mm
800 x 850 x 700 mm
1000 x 850 x 700 mm

1000 x 850 x 700 mm

1100 x 850 x 400 mm

1100 x 850 x 400 mm

1100 x 850 x 400 mm
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P4

OPTIMA 850i

[ELT RDAVIPF

Bestell-Nr. Bezeichnung AuBenmaBe (L x B x H)
10019191 Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 100 L, Handkippung 1200 x 850 x 400 mm
10019192 Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 100 L, Motorkippung 1200 x 850 x 400 mm
10019193 Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 100 L, Motorkippung, EcoControl 1200 x 850 x 400 mm
10019194 Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 150 L, Handkippung 1300 x 850 x 400 mm
10019195 Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 150 L, Motorkippung 1300 x 850 x 400 mm
10019196 Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 150 L, Motorkippung, EcoControl 1300 x 850 x 400 mm
10019197 Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 200 L, Handkippung 1300 x 850 x 400 mm
10019198 Elektro-Kipp-Schnellkochkessel 200 L, Motorkippung 1300 x 850 x 400 mm
10018815 Elektro-Schnellkochkessel 1 (Rechteck) 800 x 850 x 700 mm
10018817 Elektro-Schnellkochkessel 1 (Rechteck), EcoControl 800 x 850 x 700 mm
10018816 Elektro-Schnellkochkessel 2 (Rechteck) 1000 x 850 x 700 mm
10018818 Elektro-Schnellkochkessel 2 (Rechteck), EcoControl 1000 x 850 x 700 mm
10018819 Elektro-Kochkessel 3 (Rechteck) 1400 x 850 x 700 mm
10018820 Elektro-Kochkessel 3 (Rechteck), EcoControl 1400 x 850 x 700 mm
Dampf

Dampf-Schnellkochkessel und Kochkessel inkl. Mischbatterien

10018569
10018570

10018571

10019180
10019181
10019182
10019183
10019184
10019185
10019186
10019187

10018812

10018813
10018814
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Dampf-Schnellkochkessel 60 L
Dampf-Schnellkochkessel 100 L

Dampf-Schnellkochkessel 150 L

Dampf-Kipp-Schnellkochkessel 60 L, Handkippung

Dampf-Kipp-Schnellkochkessel 60 L, Motorkippung

Dampf-Kipp-Schnellkochkessel 100 L, Handkippung
Dampf-Kipp-Schnellkochkessel 100 L, Motorkippung
Dampf-Kipp-Schnellkochkessel 150 L, Handkippung
Dampf-Kipp-Schnellkochkessel 150 L, Motorkippung
Dampf-Kipp-Schnellkochkessel 200 L, Handkippung
Dampf-Kipp-Schnellkochkessel 200 L, Motorkippung

Dampf-Schnellkochkessel 1 (Rechteck)
Dampf-Schnellkochkessel 2 (Rechteck)
Dampf-Kochkessel 3 (Rechteck)

800 x 850 x 700 mm
800 x 850 x 700 mm

1000 x 850 x 700 mm

1100 x 850 x 400 mm
1100 x 850 x 400 mm
1200 x 850 x 400 mm
1200 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm
1300 x 850 x 400 mm

800 x 850 x 700 mm

1000 x 850 x 700 mm
1400 x 850 x 700 mm
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OPTIMA 850i

Arbeitstische

3003706 Arbeitstisch 200 200 x 850 x 400 mm
3003707 Arbeitstisch 300 300 x 850 x 400 mm
3003702 Arbeitstisch 400 400 x 850 x 400 mm
3003705 Arbeitstisch 500 500 x 850 x 400 mm
3003701 Arbeitstisch 600 600 x 850 x 400 mm
3003703 Arbeitstisch 800 800 x 850 x 400 mm
3003704 Arbeitstisch 1200 1200 x 850 x 400 mm
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2 TIMA 700

Speisenqualitat fur jeden Tag

Optimal kombiniert

Die mehr als 80 verschiedenen
Elektro- und Gas-Geréte lassen sich
in modularer Bauweise frei und indivi-
duell kombinieren. Durch leichte Plan-
barkeit, kostenoptimierte Installation
und optimale Raumausnutzung eignet
sich OPTIMA 700 fiir unterschied-
lichste Einsatzbereiche und sogar

flr kleinste Klichen.

Taglich Uberzeugend

OPTIMA 700 bewahrt sich in der tag-
lichen Praxis durch hochste Leistung
und Zuverlassigkeit. Niveaugleiche
Verbindungstechnik ermdglicht leich-
tes ,Schieben von Tépfen. Die fla-
chenbiindig in die dicht verschweiB-
ten Deckplatten eingesetzten Kochfel-
der sowie seitliche Ablaufrinnen sind
ebenso beispielhaft fir besondere
Ergonomie- und Hygieneanspriiche.
Uberdurchschnittliche Schutzarten
gewahrleisten durchgéngig eine aus-
gezeichnete Gerate- und Betriebs-
sicherheit.

Besondere technische
MKN-Highlights

Hohe Praktikabilitdt der OPTIMA 700-
Seriengerate z.B. durch das Schnell-
kochkessel-Dampferzeuger-System
MKN VAPRO, die original MKN In-
duktion, den MKN PowerBlock® —
das innovative Spezial-Sandwich-
material inklusive Flachenbehei-
zungssystem MKN SUPRA - oder
auch die optionale, prozessgesteuer-
te Temperaturregelung EcoControl
mit Soft-Cook-Funktion.

MKN PowerBlock® -
siehe Seite 232-233

MKN SUPRA -
siehe Seite 232-233

MKN VAPRO -
siehe Seite 234-235

MKN Induktion —
siehe Seite 236-237
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Produktubersicht
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OPTIMA 700 | Elektro-Herde” ELT]

Elektro-Herde*

e Kochplatten mit Protektoren — bei fehlender Energieabnahme wird die Energiezufuhr automatisch um
ca. 50 % gedrosselt

e 7-Taktschalter fir fein abgestufte Leistung

e Geringer Plattenabstand von weniger als 35 mm erleichtert das Bewegen von schwerem Kochgeschirr

e Brat- und Backofen, Innenraum und Tur aus Chrom-Nickel-Stahl; wirkungsvolle Warmedammung

e Optional mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
(Schitz bauseits)

e Optional mit potentialfreiem Kontakt

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern
* nach BFE nicht mehr verflgbar fir die Schweiz

Elektro-Herd 2 Platten

Bestell-Nr. 2123201

AuBenmaBe 400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung Kochplatten mit Uberfallrand je 2,6 kW

Elektrische Ausrlstung Siebentakt-Schalter, Kochplatten 220 x 220 mm mit Protektor,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 5,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 1040 W, latent: 416 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Herd 4 Platten

Bestell-Nr. 2123202
AuBenmaBe 800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Kochplatten mit Uberfallrand je 2,6 kW

Elektrische Ausrlstung Siebentakt-Schalter, Kochplatten 220 x 220 mm mit Protektor,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 10,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 2080 W, latent: 832 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB3, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Herde*

Elektro-Herd 4 Platten mit E-Backofen GN 1>

Bestell-Nr.

2123203

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Kochplatten mit Uberfallrand je 2,6 kW
— Backofen 4,55 kW

Elektrische Ausrlistung

Siebentakt-Schalter, Kochplatten 220 x 220 mm mit Protektor,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Elektro-Brat- und
Backofen

535 x 520 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

4,55 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegende Rohrheizkdrper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, Wahlschalter

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 1% (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172

Anschlusswert

14,95 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 3672 W, latent: 1560 W

Sonderausstattung

10017318 1 granitemailliertes Blech GN 12 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 12 168,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Herde mit GroBkochfeld

ELT
Elektro-Herde mit GroBkochfeld*
e Fugenloses Kochfeld aus hochwarmfestem Stahl, wahlweise auch mit hartverchromter
Antireflektionsschicht
e Kochfeld mit Eckradien zur leichten Reinigung
¢ Dicht in die Deckplatte des Herdes integriert
e Getrennt thermostatisch regelbare Heizzonen — zum Ankochen, Fortkochen, Warmhalten
e Kontaktheizkorper flr hochste Wirkungsgrade
¢ Auch schweres Kochgeschirr 1&sst sich leicht Uber die gesamte Flache verschieben
e Keine Probleme mehr mit unterschiedlichen GréBen und Formen von Topfen und Pfannen
¢ Optional mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
(Schitz bauseits)
e Optional mit potentialfreiem Kontakt
e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbléattern
* nach BFE nicht mehr verfligbar fiir die Schweiz
AuBenmaBe 400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung — GroBkochfeld mit 2 Heizzonen je 3,0 kW
— Kochfeld 320 x 555 mm, 18 mm dick
Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5
Anschlusswert 6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Warmeabgabe sensibel: 1560 W, latent: 630 W
Sonderausstattung
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)
204252 Gerétefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Bestell-Nr. Ausfiihrung Gesamt
hochwarmfester Stahl hartverchromt Preis
2123504 o 6.190,— €
2123504A J 7.260,— €
152
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OPTIMA 700 | Elektro-Herde mit GroBkochfeld*

ELT

Elektro-Herd GroBkochfeld 4

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— GroBkochfeld mit 4 Heizzonen je 3,0 kW
— Kochfeld 715 x 555 mm, 18 mm dick

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Temperaturregler, Kontaktheizkorper, Lifter,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

12 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe sensibel: 3120 W, latent: 1260 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

hochwarmfester Stahl
2123505 o
2123505A

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

hartverchromt

Elektro-Herd GroBkochfeld 4 mit E-Backofen GN 1>

Beschreibung

Wie Gerat 2123505(A), jedoch mit Elektro-Backofen

Elektro-Brat- und
Backofen

535 x 520 x 250 mm
Oberhitze direkt, und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

4,55 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegende Rohrheizkdrper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, Wahlschalter

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 1% (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 12

Gesamt-Anschlusswert

16,55 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 4712 W, latent: 1988 W

Sonderausstattung

10017318 1 granitemailliertes Blech GN 1% 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172 168,— €

hochwarmfester Stahl
2123506 o
2123506A

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

hartverchromt

12.670,— €
. 14.460,— €
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OPTIMA 700 | Elektro-Herde VITRO* ELT

Elektro-Herde VITRO*

* Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick

e Getrennt regelbare Heizzonen, jeweils mit 2,3 kW Leistung

¢ Energiesparendes Topferkennungssystem, umschaltbar auf permanente Leistung

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
und potentialfreier Kontakt

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern
* Ausfihrung nach BFE fur die Schweiz auf Anfrage

Elektro-Herd VITRO 2

Bestell-Nr. 2123401

AuBenmaBe 400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — Kochfeld mit 2 Heizzonen, je 2,3 kW
— Ceran®-Kochfeld 305 x 540 mm

Elektrische Ausristung Energieregler, Strahlungsheizkérper @ 210 mm mit Protektor,
elektronische Topferkennung, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 4,6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 920 W, latent: 368 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB3, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hoéhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Herd VITRO 4

Bestell-Nr. 2123402

AuBenmaBe 800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung - Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 2,3 kW
— Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm

Elektrische Ausristung Energieregler, Strahlungsheizkérper @ 210 mm mit Protektor,
elektron. Topferkennung, Lufter, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 9,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe sensibel: 1840 W, latent: 736 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Eletro-Herde VITRO*

ELT

Elektro-Herd VITRO 4 mit E-Backofen GN 172

Bestell-Nr.

2123403

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 2,3 kW
— Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm
— Backofen 4,55 kW

Elektrische Ausrilistung

Energieregler, Strahlungsheizkérper @ 210 mm mit Protektor,
elektron. Topferkennung, Lufter, Elektro-Festanschluss, IPX5

Elektro-Brat und
Backofen

535 x 520 x 250 mm
Oberhitze direkt, und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

4,55 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegende Rohrheizkdrper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, Wahlschalter

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 1% (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172

Anschlusswert

13,75 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 3432 W, latent: 1464 W

Sonderausstattung

10017318 1 granitemailliertes Blech GN 172 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 112 168,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Herde INDUKTION ELT

Elektro-Herde INDUKTION

® Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick

e Getrennt regelbare Heizzonen, jeweils mit 3,5 kW Leistung

e Elektronische Topferkennung schon ab 12 cm Bodendurchmesser

e Schnelle Energielibertragung

e Hoher Wirkungsgrad

¢ Heizleistung stufenlos einstellbar je Kochzone — eine Kontrollleuchte je Kochzone individuell abgestimmt
auf Warmhalten, Fortkochen, Braten und schnelles Aufheizen

¢ Optional mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875, optional mit potentialfreiem Kontakt @ INDUKTION
e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf Informationen finden Sie
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern auf den Seiten 236-237.

7.390,— €

Bestell-Nr. 2123101

AuBenmaBe 400 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung — Ceran®-Kochfeld 305 x 540 mm
— Kochfeld mit 2 Heizzonen, je 3,5 kW

Elektrische Ausrlistung Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 200 mm mit
Bedieneinheit, LUfter, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 7 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 490 W, latent: 560 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm héhenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
13.620,— €

Bestell-Nr. 2123103

AuBenmaBe 800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm
— Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 3,5 kW

Elektrische Ausriistung Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 200 mm mit
Bedieneinheit, Lifter, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 14 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe sensibel: 980 W, latent: 1120 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Herde INDUKTION

Elektro-Herd INDUKTION 4 mit E-Backofen GN 1>

Bestell-Nr.

Preis auf Anfrage

10013250

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm
— Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 3,5 kW
— Backofen 4,55 kW

Elektrische Ausrilistung

Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 200 mm mit
Bedieneinheit, Schitz, Lifter, Elektro-Festanschluss, IPX5

Elektro-Brat und
Backofen

535 x 520 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

4,55 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegender Rohrheizkdrper fir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Wahlschalter, Sicherheits-Temperaturbegrenzer

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 1% (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172

Anschlusswert

18,55 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 40 A

Warmeabgabe sensibel: 2572 W, latent: 1848 W

Sonderausstattung

10017318 1 granitemailliertes Blech GN 172 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 12 168,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Herd INDUKTION Wok

Bestell-Nr.

10010353

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 700 mm Korpush&he

Beschreibung

— Wok-Kochfeld 5 kW, Wok-Topferkennung
- Ceran®-Kochfeld @ 350 mm

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 270 mm mit
Bedieneinheit, IPX5

Anschlusswert

5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 350 W, latent: 400 W
Sonderausstattung
10017353 1 Edelstahl-Wokpfanne 355,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 ! Elektro-Herde Flacheninduktion ELT]

Elektro-Herde Flacheninduktion

® Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick

¢ Insel-Flacheninduktion mit 10 kW Leistung

¢ Elektronische Topferkennung schon ab 12 cm Bodendurchmesser, arbeiten mit mehreren kleinen
Topfen gleichzeitig moglich

e Schnelle Energielibertragung — hoher Wirkungsgrad

¢ Heizleistung stufenlos einstellbar je Kochzone — eine Kontrollleuchte je Kochzone individuell abgestimmt
auf Warmhalten, Fortkochen, Braten und schnelles Aufheizen

¢ Optional mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875, optional mit potentialfreiem Kontakt

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

<) INDUKTION

Informationen finden Sie
auf den Seiten 236-237.

Preis auf Anfrage

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausrlstung

Anschlusswert

10013249
800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

— Ceran®-Kochfeld 690 x 340 mm
— Kochfeld mit 2 Heizzonen, je 5,0 kW

Geréteschalter, Flacheninduktions-Generatormodul
280 x 290 mm mit Bedieneinheit, Schitz, Lifter, Elektro-
Festanschluss, IPX5

10 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 700 W, latent: 800 W
Sonderausstattung
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €

+/- 15 mm héhenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
Preis auf Anfrage

Bestell-Nr. 2123111

AuBenmaBe 500 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — Ceran®-Kochfeld 400 x 400 mm
— Kochfeld mit 1 Heizzone, 10,0 kW

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Induktions-Generatormodul 325 x 325 mm mit
Bedieneinheit, Schiitz, Lifter, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 10 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 700 W, latent: 800 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Fritteusen* ELT]

Elektro-Fritteusen*

* Frittierwanne, tiefgezogen, in die Gerateabdeckung mit groBer Uberschdummulde eingeschweiBt

e Beheizung durch Chrom-Nickel-Stahl-Rohrheizkdrper mit niedriger Oberflachenbelastung fiir lange
Fettlebensdauer, Wannen mit tiefer, kithler Fettzone

e Heizkdrper vollstandig aus der Wanne herausschwenkbar mit Feststelleinrichtung und Abschaltung
der Beheizung, u.a. zur leichten Reinigung

e Thermostatische oder elektronische Temperaturregelung

* Sicherheits-Temperaturbegrenzer fiir zuverlassigen Uberhitzungsschutz

¢ Heizleistungserhéhung und Backkorbhubvorrichtung mit Zeitschaltuhr als Ausfiihrungsvarianten
lieferbar

e Sicherer Fettablass nach unten Gber Kugelhahn

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
und potentialfreier Kontakt

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern
* Ausfuihrung nach BFE flir die Schweiz auf Anfrage

Elektro-Fritteuse LONDON 1

AuBenmale 400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Fritteusenwanne 180 x 400 x 235 mm; Nenninhalt 12,5 L
Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-

begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter, Schitz,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 540 W, latent: 4200 W

Zubehor 1 Deckel, 1 Fettklareinsatz, 1 Backkorb "L" 3 %
Sz

Sonderausstattung >

813001 Fettablassbehalter 15 Liter 480,— €

10027926 1 Spritzschutz 370,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

2120321 0
2120321B O

Grundausstattung Verstérkte Heizleistung: 10 kW 3 NPE AC 400 V
Warmeabgabe: sensibel 900 W, latent 7000 W

4.830,— €
5.050,— €
Fettschmelzstufe auf Anfrage.
Elektro-Fritteuse LONDON 1 mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr. 2120323B

Beschreibung Wie Gerat 2120321B, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.
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OPTIMA 700 | Elektro-Fritteusen*

ELT

Elektro-Fritteuse LONDON 2

AuBenmaBe

600 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

Fritteusenwannen je 180 x 400 x 235 mm; Nenninhalt je 12,5 L

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkérper, Endschalter, Schitz,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

12 kW 3 NPE AC 400 V

Warmeabgabe sensibel: 1080 W, latent: 8400 W

Zubehor 2 Deckel, 2 Fettklareinsatze, 2 Backkorbe "L"

Sonderausstattung

813006 1 Fettablassbehalter 30 L 535,— €

815296 Fettfilterpumpsystem 6.070,— €

10027927 1 Spritzschutz 390,— €
(fUr Fritteusen ohne Hubvorrichtung)

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Grund- Backkorb- Verstarkte Heizleistung: 20 kW 3 NPE AC 400 V Absicherung
aus- hubvorrichtung Warmeabgabe: sensibel 1800 W, latent 14000 W
stattung Zeitschaltuhr
2120325 U 3x20A
2120325A o 3x20A 10.560,— €
2120325B o 3x32A
2120325C O o 3x32A

Fettschmelzstufe auf Anfrage.

Elektro-Fritteuse LONDON 2 mit elektronischer Regelung EcoControl

Beschreibung

Wie Gerat 2120325B jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.

Backkorb- Verstérkte Heizleistung: 20 kW 3 NPE AC 400 V Absicherung
hubvorrichtung Warmeabgabe: sensibel 1800 W, latent 14000 W
2120327B L 3x32A 10.260,— €
2120327C o . 3x32A 13.620,— €
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OPTIMA 700 | Elektro-Fritteusen*

ELT

Elektro-Fritteuse PARIS

AuBenmaBe

600 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

Fritteusenwanne 400 x 400 x 235 mm; Nenninhalt 30 L

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter, Schitz,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

10 kW 3 NPE AC 400 V

Warmeabgabe sensibel: 900 W, latent: 7000 W
Zubehor Deckel, Fettklareinsatz, Backkorb "P", 2 Backkdérbe "L"
Sonderausstattung
813006 1 Fettablassbehalter 30 L 535,— €
815301 Fettfilterpumpsystem 6.070,— €
10027927 1 Spritzschutz 390,— €
(fUr Fritteusen ohne Hubvorrichtung)
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
Grund- Backkorb- Verstarkte Heizleistung: 20 kW 3 NPE AC 400 V Absicherung
aus- hubvorrichtung Warmeabgabe: sensibel 1800 W, latent 14000 W
stattung Zeitschaltuhr
2120330 o 3x16 A
2120330A o 3x16 A
2120330B o 3x32A
2120330C o* o 3x32A

Fettschmelzstufe auf Anfrage.

* kein Fettfilterpumpsystem méglich

Elektro-Fritteuse PARIS mit elektronischer Regelung EcoControl

Beschreibung

Wie Gerat 2120330B, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.

Backkorb- Verstérkte Heizleistung: 20 kW 3 NPE AC 400 V Absicherung
hubvorrichtung Warmeabgabe: sensibel 1800 W, latent 14000 W
2120329B . 3x32A
2120329C o* U 3x32A 11.850,— €

* kein Fettfilterpumpsystem moglich
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OPTIMA 700 ! Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen

Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen

e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkorper fir eine optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten

¢ Hohe Warmekapazitat sorgt fur eine gleichmaBige Warmeubertragung und minimale Temperatur-

schwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut

e Thermostatische Temperaturregelung firr zwei getrennte Heizzonen

e Griddleplatten teilweise mit verschiedenen Bratplatten-Ausfiihrungen lieferbar:
Glatte Ausflihrung aus hochwarmfestem Stahl oder aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®),
halbseitig geriffelte Aufihrung aus hochwarmfestem Stahl oder aus Chrom-Nickel-Stahl und
ganzseitig geriffelte Ausfihrung aus Chrom-Nickel-Stahl

¢ Bratplatten hygienisch dicht verschweif3t

e Griddlepfannen mit Bratpfanne komplett aus Chrom-Nickel-Stahl 1.4404; Bratboden

aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Abbildung enthélt Sonderausstattungen
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Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert

Warmeabgabe

Sonderausstattung
945650

204534

10018076

204352

204252

@ POWER

Informationen finden Sie
auf den Seiten 232-233.

5.820,— €

2121134A
400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

- Bratboden aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®)

glatt geschliffen
— Gerét mit einer regelbaren Heizzone
- Bratflache 300 x 540 mm
- Fettauffangbehélter ca. 4 Liter

Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-

Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

5,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
sensibel: 1782 W, latent: 2160 W

1 Spritzschutz
1 Fettablaufstopfen

1 Griddleplattenschaber fiir
glatte und geriffelte Griddleplatten

GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.

227,— €
121,— €
340,— €
92,— €
113,— €
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OPTIMA 700 | Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen ELT|
Elektro-Griddleplatte 1 SUPRA
AuBenmale 600 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung — Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

— Bratflache 500 x 540 mm
— Fettauffangbehélter ca. 4 Liter

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 2376 W, latent: 2880 W

Sonderausstattung

Abbildung enthélt Sonderausstattungen 945525 1 Spritzschutz 233,— €

204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €

10018076 1 Griddleplattenschaber flir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 Geratefu3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

glatt halb geriffelt
2121126 o
2121127 O
CBeslNr  Awfeng
PowerBlock® Chrom-Nickel-Stahl Chrom-Nickel-Stahl
Spezial-Sandwichmaterial halb geriffelt ganz geriffelt
glatt
2121126A o
2121127A O
2121139A o
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OPTIMA 700 | Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen ELT
Elektro-Griddleplatte 2 SUPRA
AuBenmale 800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung — Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

— Bratflache 705 x 545 mm
- Fettauffangbehélter ca. 4 Liter

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 3564 W, latent: 4320 W

Sonderausstattung

Abbildung enthélt Sonderausstattungen 945530 1 Spritzschutz 310,— €

204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €

10018076 1 Griddleplattenschaber flr 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB8, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
glatt halb geriffelt
2121130 J
2121131 o
PowerBlock® Chrom-Nickel-Stahl Chrom-Nickel-Stahl
Spezial-Sandwichmaterial halb geriffelt ganz geriffelt
glatt
2121130A O
2121131A L
2121141A o
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OPTIMA 700 | Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen

ELT

Elektro-Griddlepfanne 3% SUPRA

Bestell-Nr.

10013255

AuBenmaBe

400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— Nenninhalt: 15 Liter

— 1 Heizzone

— Bratflache 300 x 540 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

5,4 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 2430 W, latent: 2160 W

Zubehor 1 Verschlussstopfen

Sonderausstattung

845531 1 Entleerungssystem inkl. GN 1/1 Behalter 1.260,— €
und Spritzschutz, offen, ohne Tiir

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Griddlepfanne 1 SUPRA

Bestell-Nr.

2122507

AuBenmaBe

600 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— GroBer Nenninhalt von 26 Litern

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

— Bratflache 500 x 540 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausrilistung

Geréateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 3240 W, latent: 2880 W

Zubehor 1 Verschlussstopfen

Sonderausstattung

845671 1 Entleerungssystem inkl. GN 1/1 Behalter 1.410,— €
und Spritzschutz, offen, ohne Tur

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hdhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

165

@ Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024




OPTIMA 700 | Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen ELT

Elektro-Griddlepfanne 2 SUPRA

Bestell-Nr.

2122509

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— GroBer Nenninhalt von 37 Litern

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

- Bratflache 705 x 545 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 4860 W, latent: 4320 W

Zubehor 1 Verschlussstopfen

Sonderausstattung

10013258 1 Entleerungssystem inkl. GN 1/1 Behalter 1.980,— €
und Spritzschutz, offen, ohne Tur

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Bainmaries ELT|

Elektro-Bainmaries

e Tiefgezogene Wanne mit groBen reinigungsfreundlichen Radien
e Absolut dicht und fugenlos in die Deckplatte eingeschweiBte Wanne
e Thermostatische Regelung - indirekt beheizte Becken flir hohen Reinigungskomfort
e Optional mit Schnittstelle flir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
e Optional mit potentialfreiem Kontakt
e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern

Elektro-Bainmarie GN 1/1

Bestell-Nr. 2120501

AuBenmale 400 x 700, 700 mm Korpushohe

Beschreibung Wanne 305 x 510 mm fir 1 x GN 1/1-Behélter bis 200 mm tief
(Preis ohne Einsatzbehalter)

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte,
Rohrheizkorper, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 1,5 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 250 W, latent: 400 W

Sonderausstattung

815406 1 schwenkbarer Wasserzulaufthahn R?2" 275,— €
(Abb. siehe Seite 168, Kochmarie)

10016677 1 Einlegeboden 104,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

00L
VIILdO

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Elektro-Bainmarie GN 2/1

Bestell-Nr. 2120502

AuBenmaBe 800 x 700, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung Wanne 630 x 510 mm flr 2 x GN 1/1-Behélter bis 200 mm tief
(Preis ohne Einsatzbehalter)

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte,
Rohrheizkdrper, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 3 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 375 W, latent: 600 W

Sonderausstattung

815406 1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn RY2" 275,— €
(Abb. siehe Seite 168, Kochmarie)

10016677 1 Einlegeboden (2 Stiick erforderlich) 104,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Kochmarie und Elektro-Nudelkocher

Elektro-Kochmarie und Elektro-Nudelkocher

e Eingeschweite Wanne komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)
¢ Beheizung durch SUPRA-Beheizungssystem sorgt fur kurze Aufheizzeiten sowie lange Lebensdauer

der Heizkorper

e Stufenlose Leistungseinstellung und thermostatische Regelung

¢ Indirekt beheizte Becken fiir hohen Reinigungskomfort

e Schwenkbarer Wasserzulaufhahn und Ablasskugelhahn R 172"

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875

und potentialfreier Kontakt

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert
Warmeabgabe

Zubehor

Sonderausstattung
201763

10016677

204352

204252

168

6.840,— €

2122603
400 x 700, 700 mm Korpushdhe

— Multifunktionsgerat zum Kochen und Warmhalten
— Wanne 305 x 510 mm fir 1 x GN 1/1-Behélter bis 200 mm tief
(Preis ohne Einsatzbehélter)

Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, SUPRA-
Kontaktheizkorper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
sensibel: 900 W, latent: 1440 W

1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn R%2" hinter der Wanne

1 Uberlaufstopfen 117,— €
1 Einlegeboden 104,— €
Gerétefu, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Kochmarie und Elektro-Nudelkocher

ELT

Elektro-Nudelkocher

Bestell-Nr.

2120402

AuBenmaBe

400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

Wanne 305 x 510 mm, 210 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler,
Sicherheits-Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, SUPRA-
Kontaktheizkdrper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert

7,2 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe

sensibel: 900 W, latent: 1440 W

Zubehor

Sonderausstattung

1 Einlegeboden gelocht,

1 Standrohr mit Stérkeliberschaummulde und gelochtem
Abdeckblech,

je 2 Nudelkochkérbe links und rechts aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 schwenkbarer Wasserzulaufthahn R%2" hinter der Wanne

10016886

Erganzungs-Set zur Nutzung von 405,— €
6 Nudelkochkérben bestehend aus:
gelochter Stopfen und

2 Nudelkochkorbe aus Chrom-Nickel-Stahl

204352

GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

92,— €

204252

GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

113,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Infra-Warmhaltewanne

Elektro-Infra-Warmhaltewanne

e Tiefgezogene Wannen mit groBen reinigungsfreundlichen Radien
e Keramik-Strahlungskérper zum HeiBhalten von Frittiergut
e Herausnehmbarer Einsatzbehélter GN 1/1 mit gelochtem Einlegeboden fir hohe Kapazitaten

und trockenes HeiBhalten

e Absolut dicht und nahtlos in die Deckplatte eingeschweiBt
e Optional mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875

e Optional mit potentialfreiem Kontakt

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe
Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert
Warmeabgabe

Zubehor

Sonderausstattung
10017300
204352

204252

170

4.120,— €

2120601
400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Wannenmaf 305 x 510 mm

Gerateschalter, Keramik-Strahlungsheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX5

1 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A
sensibel: 700 W, latent: 175 W
GN-Behélter 1/1-200 mm tief, Einlegeblech gelocht

1 Pommes frites Schaufel 166,— €
GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Infra-Grills ELT

Elektro-Infra-Grills

e Sauberes Grillen mit Infra-Warmestrahlung
e Der herausschwenkbare Strahlungsheizkorper erleichtert die Reinigung
e Fettauffangwanne mit Wasser zu beflllen, u.a. zur leichten Reinigung
und %" Sicherheitsablass nach unten
e Optional mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
e Optional mit potentialfreiem Kontakt
e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Elektro-Infra-Grill

Bestell-Nr. 2121501

AuBenmaBe 600 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung — Grillflache 380 x 470 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkérper, 1 Schitz
pro Heizzone, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 7 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Waéarmeabgabe sensibel: 5600 W latent: 1225 W

Zubehor 2 Guss-Bratroste

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Infra-Grill 2

00L
VIILdO

Bestell-Nr. 10018147

AuBenmaBe 800 x 700 mm, 700 mm Korpushohe

Beschreibung — Grillflache 580 x 470 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Elektrische Ausriistung Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkérper, 1 Schitz
pro Heizzone, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 10,5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Waéarmeabgabe sensibel: 8400 W latent: 1838 W

Zubehor 3 Guss-Bratroste

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 ’ Elektro-Kippbratpfannen mit Unterbau

Elektro-Kippbratpfannen mit Unterbau

e Hohe Warmekapazitdt sorgt fiir eine gleichmaBige Warmeulbertragung und minimale Temperatur-
schwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut

¢ Thermostatische Temperaturregelung fur zwei getrennte Heizzonen

e Kippbratpfannen-Tiegel mit Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e Optional mit Hand- oder Motorkippung

e |deale Tiegellagerung verhindert ein Wandern des AusgieBstrahls und garantiert véllige Entleerung
e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkorper fir eine optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

e SerienmaBig mit doppelwandigem Klappdeckel

e Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe
Tiegel-InnenmaB
Nenninhalt / Nutzfallm.

Elektrische Ausristung

Anschlusswert
Warmeabgabe
Zubehor

Sonderausstattung
10016161

10026971

10026969

204252

172

© Heval

Informationen finden Sie
auf den Seiten 232-233.

14.700,— €

2121401C

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

700 x 540 mm, 200 mm tief

77 Liter / 62 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheiz-
korper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A
sensibel: 4860 W, latent: 4320 W

4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar)

1 Tiegel-Schaber 345,— €
1 Schoépfschaufel, ungelocht 340,— €
1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
Geratefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Elektro-Kippbratpfannen mit Unterbau ELT

Elektro-Kippbratpfanne GN 2/1 Motorkippung

Bestell-Nr. 2121402C

Beschreibung Wie Gerate 2121401C, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Motor-Taster, Endschalter, Temperaturregler,
Sicherheits-Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-
Kontaktheizkorper, Spindel-Motor, Relais, Elektro-
Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 11 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 4950 W, latent: 4400 W

Zubehor 4 GeratefiBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hoéhenverstellbar)

Sonderausstattung

845466 FuBschalter fur elektromotor. Kippvorrichtung 445,— €
Elektro-Kippbratpfanne GN 3/1 Handkippung 18.420,— €

Bestell-Nr. 2121403C

AuBenmaBe 1100 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Tiegel-lnnenmaB 1020 x 540 mm, 200 mm tief

Nenninhalt / Nutzfullm. 111 Liter / 89 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-

Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheiz-
korper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 14,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 6480 W, latent: 5760 W

Zubehor 4 GeratefiiBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hoéhenverstellbar)
Sonderausstattung

10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Elektro-Kippbratpfanne GN 3/1 Motorkippung

Bestell-Nr. 2121404C

Beschreibung Wie Gerate 2121403C, jedoch mit elektromotorischer
Kippvorrichtung mit Handschalter.

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Motor-Taster, Endschalter, Temperaturregler,
Sicherheits-Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-
Kontaktheizkorper, Spindel-Motor, Relais, Elektro-
Festanschluss, IPX5

Anschlusswert 14,6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 6570 W, latent: 5840 W

Zubehor 4 GeratefiBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hohenverstellbar)
Sonderausstattung

845466 FuBschalter flr elektromotor. Kippvorrichtung 445,— €
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OPTIMA 700 | Elektro-Braisieren MAGNUM

Elektro-Braisieren MAGNUM

e Multifunktions-Gargerat zum Dunsten, Kochen, Ziehen, Schmoren und Braten

e Braisieren-Tiegel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404);
Bratboden aus Spezial-Sandwichmaterial (VKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e Braisiéren-Tiegel mit erhdhtem Rand dicht eingeschweifBt

e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkorper fiir eine optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten

e Hohe Warmekapazitéat sorgt fir eine gleichmaBige Warmeubertragung und minimale Temperatur-
schwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut

e SerienmaBig mit elektronischer Regelung ,,EcoControl“

- elektronische Temperaturregelung mit Digitalanzeige

- 3 Kochprogramme
- Sanftankochregelung fiir empfindliche Speisen
- regelbare Brattemperatur bis 300 °C

e SerienmaBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

¢ Entleerung Uber Sicherheitsentleerhahn nach vorn

e SerienmaBig mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

¢ Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe
Tiegel-InnenmaB
Nenninhalt / Nutzfallm.

Elektrische Ausrlstung

Anschlusswert
Warmeabgabe
Zubehor

Sonderausstattung
10017018

895044

10016161

10026971

10026969

204252

174

@ POWER

Informationen finden Sie
auf den Seiten 232-233.

Preis auf Anfrage

10019174

1000 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

700 x 540 x 250 mm

92 Liter / 77 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

EcoControl, SUPRA-Kontaktheizkdrper, Sicherheitstemperatur-
begrenzer, Elektro-Festanschluss, Schnittstelle RS 485 fur
HACCP-Daten, IPX5

14,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A
sensibel: 6480 W, latent: 5760 W

Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufstopfen,

4 GerateflBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3" (DN 20)

1 Einlegeboden (2 Stick erforderlich) 84,— €
1 Messstab 81,— €
1 Tiegel-Schaber 345,— €
1 Schépfschaufel, ungelocht 340,— €
1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Etektro-Braisieren MAGNUM ELT
Elektro-Braisiere MAGNUM GN 2/1 — 300 Preis auf Anfrage
Bestell-Nr. 10019175
Tiegel-lInnenmaB 700 x 540 x 300 mm
Nenninhalt / Nutzfallm. 111 Liter / 96 Liter (ermittelt nach DIN 18857)
Beschreibung Siehe Gerat 10019174.
Sonderausstattung
895049 1 Messstab 81,— €
Elektro-Braisiere MAGNUM GN 3/1 Preis auf Anfrage
Bestell-Nr. 10019176
AuBenmaBe 1300 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe
Tiegel-lInnenmaB 1020 x 540 x 250 mm
Nenninhalt / Nutzfullm. 135 Liter / 113 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Elektrische Ausrlistung EcoControl, SUPRA-Kontaktheizkorper, Sicherheitstemperatur-
begrenzer, Elektro-Festanschluss, Schnittstelle RS 485 fir
HACCP-Daten, IPX5

Anschlusswert 19,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A
Warmeabgabe sensibel: 8640 W, latent: 7680 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 2" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufstopfen,
4 GeréatefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)

Sonderausstattung

10017018 1 Einlegeboden (3 Stlick erforderlich) 84,— €
895054 1 Messstab 81,— €
10016161 1 Tiegel-Schaber 345,— €
10026971 1 Schopfschaufel, ungelocht 340,— €
10026969 1 Schopfschaufel, gelocht 415,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Elektro-Braisicre MAGNUM GN 3/1 — 300

Bestell-Nr. 10019177

Tiegel-lnnenmaB 1020 x 540 x 300 mm

Nenninhalt / Nutzfallm. 165 Liter / 143 Liter (ermittelt nach DIN 18857)

Beschreibung Siehe Gerat 10019176.

Sonderausstattung

895059 1 Messstab 81,— €
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OPTIMA 700 | Elektro-Schnellkochkessel (Rund)

Elektro-Schnellkochkessel (Rund)

e Innenkessel komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)

¢ Doppelmantelkessel mit separatem, integriertem und wartungsfreiem Dampferzeuger-System VAPRO
fur schnelle Aufheizzeiten und geringen Energie- und Wasserverbrauch sowie hohen Wirkungsgrad

e Kurze Ankochzeiten durch Schnell-Dampf-System VAPRO

e SerienmaBige Ausstattung mit 3 Kochstufen (leichtes Sieden, mittleres und starkes Wallen)

e Thermostatische oder elektronische Temperaturregelung

e Automatische Betriebswassertiberwachung und -nachspeisung dadurch standige Betriebsbereitschaft

e SerienméaBig mit doppelwandigem Klappdeckel und Mischbatterie

e Entleerung Uber Sicherheitsentleerhahn nach vorn

e SerienmaBig mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe
Innenkessel
Nenninhalt / Nutzfallm.
Ankochzeit

Elektrische Ausristung

Armaturen
Anschlusswert
Warmeabgabe

Zubehor

Sonderausstattung
216286

216285
895034
204252

Bestell-Nr.

Beschreibung

176

€ VAPRO

Informationen finden Sie
auf den Seiten 234-235.

15.690,— €

2122802C

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

@ 500 mm, 378 mm tief

70 Liter / 60 Liter (ermittelt nach DIN 18855)
21 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Gerateschalter, Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler,
Sicherheits-Temperaturwachter, Kontrollleuchten, Rohrheiz-
koérper, Pilotheizkorper, Schiitz, Wasser-Magnetventil, Full-
standsregler mit Niveauelektrode, Druckregler, Elektro-
Festanschluss, IPX6

Be- und Entlifter, Sicherheitsventil
16 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A
sensibel: 560 W, latent: 3200 W

Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,

1 Ablaufsieb,

4 GeratefuBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar),
1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3" (DN 20)

2 Kocheinsétze aus Chrom-Nickel-Stahl, 1.700,— €
Lochung @ 10 mm

1 Paar Aushebehaken 226,— €
1 Messstab 81,— €
GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
18.520,— €
10018543

Wie Geréat 2122802C, jedoch mit elektronischer Temperatur-
regelung EcoControl und Folientastatur.
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OPTIMA 700 | Gas-Herde

Gas-Herd 2-flammig

Bestell-Nr.

2163401

AuBenmaBe

400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— C-Brenner 3,5 kW (hinten), D-Brenner 5,6 kW (vorn)
— DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

®

Amaturen Atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn, Absperrhahn
Nennwarmebelastung 9,1 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 2275 W, latent: 910 W
Zubehdr 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost (370 x 550 mm)
Sonderausstattung
201860 1 Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle 200,— €
10016884 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost fir 156,— €
1 Kochstelle (274 x 370 mm)
204352 Geratefu3, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Gas-Herde Gas

Gas-Herd 4-flammig

Bestell-Nr.

2163402

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— 2 x C-Brenner je 3,5 kW (hinten), 2 x D-Brenner je 5,6 kW (vorn)
- DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmospharische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn, Absperrhahn

Nennwarmebelastung 18,2 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 4550 W, latent: 1820 W

Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (je 370 x 550 mm)

Sonderausstattung

201860 1 Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle 200,— €

10016884 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost fiir 156,— €
1 Kochstelle (274 x 370 mm)

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Gas-Herd 4-flammig mit E-Backofen GN 1%

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
9.830,— €
2163403

Beschreibung

Wie Gerat 2163402, jedoch mit Elektro-Backofen
DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektro-Brat-
und Backofen

535 x 520 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

4,55 kW 2 NPE AC 400 V. Absicherung 2 x 16 A

Elektrische Ausrlstung

Innenliegender Rohrheizkérper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, Wahlschalter,
mit einer Kontrolleuchte, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, IPX4

Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 1%2 (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172
Nennwarmebelastung 18,2 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 6142 W, latent: 2548 W
Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (je 370 x 550 mm)
Sonderausstattung
10017318 1 granitemailliertes Blech GN 1% 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172 168,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Gas-Herde

H)

Gas

Gas-Herd 4-flammig mit Gas-Backofen GN 172

Bestell-Nr.

2163404

Beschreibung

Wie Gerat 2163402, jedoch mit Gas-Backofen
DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Gas-Brat- 555 x 540 x 280 mm

und Backofen Indirekt beheizt, 100 — 320 °C

Nennwéarmebelastung 5,6 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Armaturen Atmosphéarische Chrom-Nickel-Stahl-Stabbrenner, thermoelek-
trisch gesichert, Drucktastenschalter, Piezo-Ziindung, thermos-
tatische Temperaturregelung

Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 172 (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172

Nennwarmebelastung 23,8 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 6510 W, latent: 2716 W

Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (je 370 x 550 mm),
4 GeratefliBe (150 mm hoch,
steckbar, +/- 15 mm héhenverstellbar)

Sonderausstattung

10017318 1 granitemailliertes Blech GN 172 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172 168,— €

Gas-Herd 6-flammig

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

2163405

AuBenmaBe

1200 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

00L
VIILdO

— 4x C-Brenner je 3,5 kW, 2x D-Brenner je 5,6 kW
(vorn links, vorn Mitte)
— DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmospharische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn, Absperrhahn
Nennwarmebelastung 25,2 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 6300 W, latent: 2520 W
Zubehor 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (je 370 x 550 mm)
Sonderausstattung
201860 1 Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle 200,— €
10016884 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost fir 156,— €
1 Kochstelle (274 x 370 mm)
204352 GeratefuB3, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Gas-Herde

H)

Gas

Gas-Herd 6-flammig mit E-Backofen GN 1%

Bestell-Nr.

11.910,— €
2163406

Beschreibung

wie Gerat 2163405, jedoch mit Elektro-Backofen
DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektro-Brat-
und Backofen

535 x 520 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

4,55 kW 2 NPE AC 400 V. Absicherung 2 x 16 A

Elektrische Ausristung

Innenliegender Rohrheizkdrper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, Wahlschalter,
mit einer Kontrolleuchte, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, IPX4

Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 172 (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172
Nennwéarmebelastung 25,2 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 7892 W, latent: 3248 W
Zubehor 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (je 370 x 550 mm)
Sonderausstattung
10017318 1 granitemailliertes Blech GN 172 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172 168,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Gas-Herd 6-flammig mit Gas-Backofen GN 172

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
12.840,— €

2163407

Beschreibung

wie Gerat 2163405, jedoch mit Gas-Backofen
DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Gas-Brat- 555 x 540 x 280 mm

und Backofen Indirekt beheizt, 100 — 320 °C

Nennwarmebelastung 5,6 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar

Armaturen Atmospharische Chrom-Nickel-Stahl-Stabbrenner, thermoelek-
trisch gesichert, Drucktastenschalter, Piezo-Ziindung, thermos-
tatische Temperaturregelung

Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 172 (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172

Nennwéarmebelastung 30,8 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 8260 W, latent: 3416 W

Zubehor 3 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (je 370 x 550 mm),
4 GeratefuiBe (150 mm hoch,
steckbar, +/- 15 mm hdéhenverstellbar)

Sonderausstattung

10017318 1 granitemailliertes Blech GN 1% 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172 168,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Gas-Griddieplatten

Gas-Griddleplatte 1

AuBenmaBe 600 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung - Fettauffangbehélter ca. 4 Liter
— Bratflache 420 x 545 mm
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmosphérischer Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Temperaturregler

Nennwéarmebelastung 7 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 2450 W, latent: 2800 W

Sonderausstattung

10017094 1 Spritzschutz 227,— €

10018076 1 Griddleplattenschaber flir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie ab Seite 126.
glatt halb geriffelt
2161101 o
2161102 .
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OPTIMA 700 | Gas-Gliihsteingrills

Gas-Gluhsteingrill ARGENTINA 1

10018738

Bestell-Nr.

AuBenmaBe

600 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

- Grillflache 320 x 510 mm
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Allgashahn
Nennwarmebelastung 10 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 7200 W latent: 2000 W
Zubehor 1 Guss-Bratrost, Gluhsteine,
4 GeratefliBe (150 mm, steckbar, +/— 15 mm hohenverstellbar)
Sonderausstattung
062003 1 V-Grillrost 275,— €
204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.

Gas-Gluhsteingrill ARGENTINA 2

Bestell-Nr.

10018662

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Grillflache 2 Zonen je 320 x 510 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen
- DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Zinder und Allgashahn fir jede
Zone
Nennwarmebelastung 20 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 14400 W latent: 4000 W
Zubehor 2 Guss-Bratroste, Gliihsteine,
4 GeratefiiBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm hdéhenverstellbar)
Sonderausstattung
062003 1 V-Girillrost (2 Stlick erforderlich) 275,— €
204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie ab Seite 126.
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OPTIMA 700 | Gas-Schnellkochkessel (Rund)

Bestell-Nr.

Gas-Schnellkochkessel 60 L

10018544

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Innenkessel

@ 500 mm, 378 mm tief

Nenninhalt / Nutzftllm.

70 Liter / 60 Liter (ermittelt nach DIN 18855)

Ankochzeit

22 min. (ermittelt nach DIN 18855)

Beschreibung

DN 20 (%") Gasanschluss notwendig

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Entstor-Taster, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Gas-Regelventil,
Wasser-Magnetventil, Fullstandsregler mit Niveauelektrode,
Druckregler, Elektro-Festanschluss, IPX5

Armaturen

Gas-Geblasebrenner, digitaler Feuerungsautomat mit
Hochspannungsziindung und Flammeniberwachung,
Be- und Entlifter, Sicherheitsventil

Anschlusswert

0,04 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Nennwarmebelastung 15 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar
Waéarmeabgabe sensibel: 1500 W, latent: 4500 W
Zubehor Extra groBer Kesselentleerhahn 172" aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 Ablaufsieb, 4 GeréatefiiBe (150 mm, steckbar, +/- 15 mm héhen-
verstellbar), 1 Mischbatterie mit Auslaufentleerung R3%" (DN 20)
Sonderausstattung
216286 2 Kocheinséatze aus Chrom-Nickel-Stahl, 1.700,— €
Lochung @ 10 mm
216285 1 Paar Aushebehaken 226,— €
895034 1 Messstab 81,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie weitere Sonderausstattungen finden Sie ab S. 126.

Gas-Schnellkochkessel 60 L mit elektronischer Regelung EcoControl

Bestell-Nr.

10018545

Beschreibung

Wie Gerat 10018544, jedoch mit elektronischer
Temperaturregelung EcoControl und Folientastatur.

Anschlusswert

0,06 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A
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OPTIMA 700 | Arbeitstische

Arbeitstische
AuBenmaBe ,L“ X 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung — Gehause komplett aus Chrom-Nickel-Stahl (1.4301)

— Deckplatte dicht verschweiBt mit seitlichen Ablaufrinnen
zur leichten Reinigung

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Sonderausstattung fiir OPTIMA 700-Arbeitstische
siehe ab Seite 126.

10019258 200
10020158 300
10018327 400
10018422 500 1.790,— €
10018326 600
10018325 800 2.060,— €
10019128 1000
10019134 1200 2.590,— €

Zwischenlédngen und Preise auf Anfrage.
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Das Profit-Center. Fur die kleinere und mittlere Gastronomie

Erweist sich sofort als effizienter Praktiker fiir den besonders harten
Profikiichen-Alltag: Die MKN-Standgeratelinie HotLine liberzeugt bei
vergleichsweise niedrigen Investitionskosten durch hohe Leistung.
Und das bei geringem Energie-Einsatz.

Einzeln. Als Block.
Und als Wandzeile.

Ob Einzellésung oder Blockauf-
stellung — HotLine nutzt den vor-
handenen Raum optimal aus und
bietet Variationsmaoglichkeiten ohne
Ende. Sogar als Wandzeile lasst
sich die Linie einsetzen.

Die Premium-Merkmale der HotLine
zeigen sich auch in ihren Hygiene-
Qualitaten und der Ergonomie an
den Arbeitsplatzen: Mehr als 35 frei
kombinierbare Elektro- und Gas-
geréate verschmelzen durch die
MKN-Gerateverbindung zu einer
kompakten, hygienischen Einheit.

186

Mobilisierender
Zusatznutzen

Immer eine zuverlassige GroBe,
wenn Sie sich im Catering- und
FrontCooking-Bereich profilieren:
Damit werden Ihre anspruchsvollen
Wege gleich zum Ziel. Und die Be-
wunderung lhrer Gaste ist lhnen
sicher.
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HotLine | Elektro-Herde VITRO* ELT]

Elektro-Herde VITRO*

® Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick
e Getrennt regelbare Heizzonen, jeweils mit 2,3 kW Leistung
¢ Energiesparendes Topferkennungssystem, umschaltbar auf permanente Leistung
e Optional mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
e Optional mit potentialfreiem Kontakt
e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbléattern
* Ausflhrung nach BFE fiir die Schweiz auf Anfrage

Elektro-Herd VITRO 2

Bestell-Nr. 1323401

AuBenmaBe 400 x 700 mm, 700 mm Korpushohe

Beschreibung — 2 Kochzonen je 2,3 kW @ 210 mm
— Ceran®-Kochfeld 305 x 540 mm

Elektrische Ausrlstung Energieregler, Strahlungsheizkdrper mit Protektor, elektronische
Topferkennung, Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert 4,6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 920 W, latent: 368 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

Elektro-Herd VITRO 4

Bestell-Nr. 1323402

AuBenmaBe 800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — 4 Kochzonen, je 2,3 kW @ 210 mm
— Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm

Elektrische Ausrlstung Energieregler, Strahlungsheizkdrper mit Protektor, elektronische
Topferkennung, Lifter, Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert 9,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe sensibel: 1840 W, latent: 736 W

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Herde VITRO*

ELT

Elektro-Herd VITRO 4 mit E-Backofen GN 172

Bestell-Nr.

1323403

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— 4 Kochzonen, je 2,3 kW @ 210 mm
— Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm
— Backofen 4,55 kW

Elektrische Ausrilistung

Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkdrper mit
Protektor, elektronische Topferkennung, Lifter,
Elektro-Festanschluss, IPX4

Elektro-Brat-und
Backofen

535 x 520 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

Anschlusswert

4,55 kW 2 NPE AC 400 V

Elektrische Ausrlstung

Innenliegende Rohrheizkdrper fiir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Wahlschalter, Sicherheits-Temperaturbegrenzer

Zubehor

1 granitemailliertes Blech GN 1% (530 x 520 x 40 mm),
1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172

Anschlusswert

13,75 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 32 A

Warmeabgabe sensibel: 3432 W, latent: 1464 W

Sonderausstattung

10017318 1 granitemailliertes Blech GN 172 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 12 168,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

auImoH
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HotLine | Elektro-Herde INDUKTION

Elektro-Herde INDUKTION

® Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick
e Getrennt regelbare Heizzonen, jeweils mit 3,5 kW Leistung
¢ Elektronische Topferkennung schon ab 12 cm Bodendurchmesser

e Schnelle Energielibertragung — hoher Wirkungsgrad

e Heizleistung stufenlos einstellbar je Kochzone — eine Kontrollleuchte je Kochzone individuell abgestimmt

190

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert

Warmeabgabe

Sonderausstattung
204352

204252

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert

Warmeabgabe

Sonderausstattung
204352

204252

auf Warmhalten, Fortkochen, Braten und schnelles Aufheizen

e Optional mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875, optional mit potentialfreiem Kontakt

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

1323101
400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

— Kochfeld mit 2 Heizzonen, je 3,5 kW
— Ceran®-Kochfeld 305 x 540 mm

<) INDUKTION

Informationen finden Sie
auf den Seiten 236-237.

6.840,— €

Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 200 mm mit
Bedieneinheit, Lifter, Elektro-Festanschluss, IPX4

7 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
sensibel: 490 W, latent: 560 W

GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

92,— €

113,— €

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege

(siehe Sonderausstattung) angeben.

1323103
800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

— Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 3,5 kW
— Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm

12.390,— €

Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 200 mm mit
Bedieneinheit, Lifter, Elektro-Festanschluss, IPX4

14 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

sensibel: 980 W, latent: 1120 W

Geratefu, 150 mm hoch, steckbar,
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar,
+/—- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

92,— €

113,— €

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege

(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Herde INDUKTION

ELT

Elektro-Herd INDUKTION Wok

Bestell-Nr.

1323106

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Wok-Kochfeld 5 kW, Wok-Topferkennung
— Ceran®-Kochfeld @ 350 mm

Elektrische Ausrilistung

Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 270 mm mit
Bedieneinheit, Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert

5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 350 W, latent: 400 W

Sonderausstattung

10017353 1 Edelstahl-Wokpfanne 355,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Herd Insel-Flacheninduktion

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

1323111

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 700 mm Korpush&he

Beschreibung

— Ceran®-Kochfeld 400 x 400 mm
— Kochfeld mit 1 Heizzone, 10,0 kW

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Flacheninduktions-Generatormodul
325 x 325 mm mit Bedieneinheit, Schitz, Lufter,
Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert

10 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 700 W, latent: 800 W g
o
Sonderausstattung 3
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Fritteusen*

Elektro-Fritteusen*

* Frittierwanne, tiefgezogen, in die Gerateabdeckung mit groBer Uberschdummulde eingeschweiBt
e Beheizung durch Chrom-Nickel-Stahl-Rohrheizkérper mit niedriger Oberflachenbelastung fir lange

Fettlebensdauer, Wannen mit tiefer, kiihler Fettzone

e Heizkorper vollstandig aus der Wanne herausschwenkbar mit Feststelleinrichtung und Abschaltung der

Beheizung, u. a. zur leichten Reinigung
e Thermostatische Temperaturregelung

* Sicherheits-Temperaturbegrenzer fiir zuverldssigen Uberhitzungsschutz
e Heizleistungserhéhung als Ausflihrungsvarianten lieferbar

e Sicherer Fettablass nach unten tUber Kugelhahn

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875

und potentialfreier Kontakt

¢ Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern
* Ausfihrung nach BFE fir die Schweiz auf Anfrage

AuBenmaBe
Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert

400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Frittierwanne 180 x 400 x 235 mm; Nenninhalt 12,5 L

Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkdrper, Schiitz,
Elektro-Festanschluss, IPX4

6 kKW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 540 W, latent: 4200 W
Zubehor 1 Deckel, 1 Fettklareinsatz, 1 Backkorb "L"
Sonderausstattung
813001 Fettablassbehélter 15 Liter 480,— €
204352 Gerétefu, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stlick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €
+/—- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.
Bestell-Nr. Ausfiihrung Gesamt
Grundausstattung Verstérkte Heizleistung: 10 KW 3 NPE AC 400V | PTeiS
Warmeabgabe: sensibel 900 W, latent 7000 W
1320321 = 4.140,— €
1320321B J 4.400,— €

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.)
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HotLine | Elektro-Fritteusen*

ELT

Elektro-Fritteuse LONDON 2

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

Frittierwanne je 180 x 400 x 235 mm; Nenninhalt je 12,5 L

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkorper, Schitz,
Elektro-Festanschluss, IPX4

Zubehdr 2 Deckel, 2 Fettklareinsatze, 2 Backkdrbe "L"

Sonderausstattung

813006 1 Fettablassbehélter 30 L 535,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Grundausstattung 12 kW, 3 NPE AC 400V Verst. Heizleistung: 2 x 10 kW, 3 NPE AC 400V Absicherung

WA: sensibel 1080 W, latent 8400 W

1320325 ©
1320325B

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.)

Elektro-Fritteuse PARIS

WA: sensibel 1800 W, latent 14000 W

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

3x20A
. 3x32A

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

Frittierwanne 400 x 400 x 235 mm; Nenninhalt 30 L

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Endschalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, Rohrheizkérper, Schitz,
Elektro-Festanschluss, IPX4

Zubehor 1 Deckel, 1 Fettklareinsatz, 1 Backkorb "P", 2 Backkorbe "L" g
=
g.

Sonderausstattung

813006 1 Fettablassbehalter 30 L 535,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Grundausstattung 10 kW, 3 NPE AC 400V~ Verst. Heizleistung: 20 kW, 3 NPE AC 400 V Absicherung
WA: sensibel 900 W, latent 7000 W WA: sensibel 1800 W, latent 14000 W
1320330 o 3x16 A
1320330B o 3x32A 6.290,— €

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.)
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HotLine | Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen

Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen

e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkdrper flr optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten

e Hohe Warmekapazitat sorgt fir eine gleichmaBige Warmeubertragung und minimale Temperatur-
schwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut

¢ Niedrige Heizkorpertemperatur und hochwirksame Warmedammung fir lange Geratelebensdauer

e Thermostatische Temperaturregelung flr zwei Heizzonen

* Sicherheits-Temperaturbegrenzer fiir zuverlassigen Uberhitzungsschutz

e Griddleplatten mit Fettauffangschublade mit Schwallschutz

e Griddleplatten mit verschiedenen Bratplatten-Ausfiihrungen lieferbar:
Hochwarmfester Stahl, glatt geschliffen oder halbseitig geriffelt und
Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e Griddlepfannen mit Bratpfanne komplett aus Chrom-Nickel-Stahl 1.4404,

e Bratplatte aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungs-
anlage nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt

> Hewal

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausrlstung

Anschlusswert

Warmeabgabe
Abbildung enthélt Sonderausstattungen
Sonderausstattung

945650
10018076

204534
204352

204252
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Informationen finden Sie
auf den Seiten 232-233.

10016950
400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

- Bratboden aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®)
glatt geschliffen

— Gerat mit einer regelbaren Heizzone

- Bratflache 300 x 540 mm

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX4

5,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
sensibel:1782 W, latent: 2160 W

1 Spritzschutz 227,— €
1 Griddleplattenschaber fiir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

1 Fettablaufstopfen 121,— €
GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hoéhenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Griddieplatten und Griddlepfannen

ELT

Elektro-Griddleplatte 1 SUPRA

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen
— Bratflache 420 x 545 mm

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert

7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 2376 W, latent: 2880 W

Sonderausstattung

10017094 1 Spritzschutz 227,— €

Abbildung enthélt Sonderausstattungen

10018076 1 Griddleplattenschaber fiir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 Geratefu3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hdhenverstellbar (4 Stiick)

glatt
1321103 o
1321103B

PowerBlock®
Spezial-Sandwichmaterial
glatt

1321135A ©
1321136A

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

halb geriffelt

Chrom-Nickel-Stahl
halb geriffelt

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Griddieplatten und Griddlepfannen ELT
Elektro-Griddleplatte 2 SUPRA
AuBenmale 800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Bratflache 705 x 545 mm

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert 10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 3564 W, latent: 4320 W

Sonderausstattung

945530 1 Spritzschutz 310,— €

Abbildung enthélt Sonderausstattungen

10018076 1 Griddleplattenschaber fiir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie auf Seite 209.

glatt halb geriffelt
1321130 J
1321131 .

PowerBlock® Chrom-Nickel-Stahl
Spezial-Sandwichmaterial halb geriffelt

glatt
1321130A O
1321131A o 9.060,— €

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Griddieplatten und Griddlepfannen

ELT

Elektro-Griddlepfanne 3% SUPRA

Bestell-Nr.

10013256

AuBenmaBe

400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— Nenninhalt: 15 L

— 1 Heizzone

— Bratflache 300 x 540 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert

5,4 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 2430 W, latent: 2160 W

Zubehor 1 Verschlussstopfen

Sonderausstattung

204352 GeréatefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Elektro-Griddlepfanne 1 SUPRA

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

1322507

AuBenmaBe

600 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— GroBer Nenninhalt von 26 Litern

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

— Bratflache 500 x 540 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX4

auImoH

Anschlusswert

7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Wéarmeabgabe sensibel: 3240 W, latent: 2880 W

Zubehor 1 Verschlussstopfen

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Griddieplatten und Griddlepfannen ELT

Elektro-Griddlepfanne 2 SUPRA

Bestell-Nr.

1322509

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— GroBer Nenninhalt von 37 Litern

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

- Bratflache 705 x 545 mm, 100 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrollleuchten, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert

10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 4860 W, latent: 4320 W

Zubehor 1 Verschlussstopfen

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Bainmaries ELT|

Elektro-Bainmaries

e Tiefgezogene Wanne mit groBen reinigungsfreundlichen Radien
e Absolut dicht und fugenlos in die Deckplatte eingeschweiBte Wanne
¢ Indirekt beheizte Becken fiir hohen Reinigungskomfort — thermostatische Temperaturregelung
e Optional mit Schnittstelle flir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875
e Optional mit potentialfreiem Kontakt
e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern

Elektro-Bainmarie GN 1/1

Bestell-Nr. 1320501A

AuBenmaBe 400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung Wanne 305 x 510 x 215 mm tief, Ablauf nach unten

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte,
Rohrheizkorper, Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert 1,5 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Wéarmeabgabe sensibel: 250 W, latent: 400 W

Sonderausstattung

815406 1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn R12" 275,— €
(Abb. siehe Seite 200, Kochmarie)

10016677 1 Einlegeboden 104,— €
204352 GeréatefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Bainmarie GN 2/1

X
g
Bestell-Nr. 1320502A 5
o
AuBenmaBe 800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Beschreibung Wanne 630 x 510 x 215 mm tief, Ablauf nach unten
Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte,
Rohrheizkdrper, Elektro-Festanschluss, IPX4
Anschlusswert 3 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A
Warmeabgabe sensibel: 375 W, latent: 600 W
Sonderausstattung
815406 1 schwenkbarer Wasserzulaufthahn R?2" 275,— €
(Abb. siehe Seite 200, Kochmarie)
10016677 1 Einlegeboden (2 Stiick erforderlich) 104,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Kochmarie und Nudelkocher

Elektro-Kochmarie und Nudelkocher

e EingeschweiBte Wanne komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)
e Beheizung durch SUPRA-Beheizungssystem sorgt fir kurze Aufheizzeiten sowie lange Lebensdauer

der Heizkorper

e Indirekt beheizte Becken fiir hohen Reinigungskomfort

e Ablasskugelhahn R 1%2", schwenkbarer Wasserzulaufhahn

e Stufenlose Leistungseinstellung und thermostatische Regelung

e SerienmaBig mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875

und potentialfreier Kontakt

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe

Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert

Warmeabgabe
Zubehor

Sonderausstattung
201763

10016677

204352

204252

200

6.310,— €

1322603
400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

— Wanne 305 x 510 mm, 210 mm tief
— Multifunktionsgerat zum Kochen und Warmhalten

Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, SUPRA-Kontakt-
heizkorper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX4

7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
sensibel: 900 W, latent: 1440 W

1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn R'2" hinter der Wanne

1 Uberlaufstopfen 117,— €
1 Einlegeboden 104,— €
GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hoéhenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben
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HotLine | Elektro-Kochmarie und Nudelkocher

ELT

Elektro-Nudelkocher

Bestell-Nr.

1320402

AuBenmaBe

400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

Wanne 305 x 510 mm, 210 mm tief

Elektrische Ausrlistung

Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, Kontrollleuchte, SUPRA-Kontakt-
heizkorper, Relais, Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert

7,2 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 900 W, latent: 1440 W
Zubehor 1 Einlegeboden gelocht,
1 Standrohr mit Stérkeliberschaummulde und gelochtem
Abdeckblech,
je 2 Nudelkochkérbe links und rechts aus Chrom-Nickel-Stahl,
1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn RY2" hinter der Wanne
Sonderausstattung
10016886 Erganzungs-Set zur Nutzung von 405,— €
6 Nudelkochkérben bestehend aus:
gelochter Stopfen und
2 Nudelkochkorbe aus Chrom-Nickel-Stahl
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

auImoH
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HotLine | Elektro-Infra-Warmhaltewanne

Elektro-Infra-Warmhaltewanne

e Tiefgezogene Wanne mit groBen reinigungsfreundlichen Eckradien
e Keramik-Strahlungsheizkérper zum HeiBhalten von Frittiergut
e Herausnehmbarer Einsatzbehélter GN 1/1 mit gelochtem Einlegeboden fiir hohe Kapazitdten und

trockenes HeiBhalten

e Absolut dicht und fugenlos in die Deckplatte eingeschweift
e Optional mit Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875

e Optional mit potentialfreiem Kontakt

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Bestell-Nr.
AuBenmaBe
Beschreibung

Elektrische Ausristung

Anschlusswert
Warmeabgabe

Zubehor

Sonderausstattung
10017300
204352

204252

202

3.390,— €

1320601
400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe
Wanne 305 x 510 x 215 mm tief

Gerateschalter, Keramik-Strahlungsheizkorper,
Elektro-Festanschluss, IPX4

1 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A
sensibel: 700 W, latent: 175 W
1 GN-Behalter 1/1-200 mm tief, 1 Einlegeblech gelocht

1 Pommes frites Schaufel 166,— €
GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Elektro-Infra-Grills

Elektro-Infra-Grills

e Sauberes Grillen durch Rohrheizkorper

e Der herausschwenkbare Strahlungsheizkorper erleichtert die Reinigung
e Fettauffangwanne mit Wasser zu beflllen, u. a. zur leichten Reinigung

und 34" Sicherheitsablass nach vorn

e Optional mit Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage nach DIN 18875

e Optional mit potentialfreiem Kontakt

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

Elektro-Infra-Grill

Bestell-Nr.

1321501

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Grillflache 380 x 470 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkorper,
1 Schiitz pro Heizzone, Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert

7 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Wéarmeabgabe sensibel: 5600 W, latent: 1225 W

Zubehor 2 Guss-Bratroste, 1 Ablassschlussel

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Elektro-Infra-Grill 2

Bestell-Nr.

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

SUITIoH

10018146

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Grillflache 580 x 470 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkérper,
1 Schiitz pro Heizzone, Elektro-Festanschluss, IPX4

Anschlusswert

10,5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 8400 W latent: 1838 W

Zubehor 3 Guss-Bratroste, 1 AblassschlUssel

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Gas-Herde

Gas-Herd 2-flammig

Bestell-Nr.

1363404

AuBenmaBe

400 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig
-1 x C-Brenner 3,5 kW (hinten), 1 x D-Brenner 5,6 kW (vorn)

Armaturen Atmosphérische Brenner, Zindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, manuelle Ziindung und
Temperaturregelung

Nennwarmebelastung 9,1 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Fliussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 2275 W, latent: 910 W

Zubehor 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost (370 x 550 mm)

Sonderausstattung

201860 1 Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle 200,— €

10016884 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost fiir 156,— €
1 Kochstelle (274 x 370 mm)

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeréatefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

204

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024 @



HotLine | Gas-Herde

H)

Gas

Gas-Herd 4-flammig

Bestell-Nr.

1363402

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig
— 2 x C-Brenner je 3,5 kW (vorn rechts, hinten links),
— 2 x D-Brenner je 5,6 kW (vorn links, hinten rechts)

Armaturen Atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgash&hne, manuelle Ziindung und
Temperaturregelung

Nennwarmebelastung 18,2 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 4550 W, latent: 1820 W

Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 550 mm)

Sonderausstattung

201860 1 Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle 200,— €

10016884 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost flr 156,— €
1 Kochstelle (274 x 370 mm)

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hdhenverstellbar (4 Stiick)

Gas-Herd 4-flammig mit E-Backofen GN 172

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

1363403

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig
— wie Gerat 1363402, jedoch mit Elektro-Backofen

Elektro-Brat- u.
Backofen

535 x 520 x 250 mm
Oberhitze direkt und Unterhitze indirekt beheizt, von 50 — 300 °C

auImoH

Anschlusswert

4,55 kW 2 NPE AC 400 V. Absicherung 2 x 16 A

Elektrische Ausrlistung Innenliegender Rohrheizkdrper fir Oberhitze, Unterhitze indirekt
beheizt, durch einen Thermostaten regelbar, mit einer Kontroll-
leuchte, Gerateschalter, Sicherheits-Temperaturbegrenzer, IPX4

Zubehor 1 granitemailliertes Blech GN 1%2 (530 x 520 x 40 mm),

1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172

Nennwarmebelastung 18,2 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 6142 W, latent: 2548 W

Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 550 mm)

Sonderausstattung

10017318 1 granitemailliertes Blech GN 1% 172,— €
(530 x 520 x 40 mm)

206117 1 Chrom-Nickel-Stahl-Rost GN 172 168,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Gas-Griddieplatten

Gas-Griddleplatte 1

AuBenmaBe 500 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung - Bratflache feingeschliffen 420 x 545 mm
- DN 15 (%2") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmospharischer Brenner, Zindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Temperaturregler

Nennwarmebelastung 7 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 2450 W, latent: 2800 W

Sonderausstattung

10017094 1 Spritzschutz 227,— €

10018076 1 Griddleplattenschaber flr 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 Geratefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie auf Seite 209.
glatt halb geriffelt
1361101 . 5.590,— €
1361102 .

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Gas-Gltinsteingrils

Bestell-Nr.

Gas-Gluhsteingrill ARGENTINA 1

10018734

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 700 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Grillflache 320 x 510 mm
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen Atmosphérischer Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Allgashahn

Nennwarmebelastung 10 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flissiggas 30; 37; 50 mbar

Waéarmeabgabe sensibel: 7200 W latent: 2000 W

Zubehor 1 Guss-Bratrost, Gluhsteine

Sonderausstattung

062003 1 V-Girillrost 275,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Gas-Gluhsteingrill ARGENTINA 2

Bestell-Nr.

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

10018658

AuBenmaBe

auImoH

800 x 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Girillflache 2 Zonen je 320 x 510 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen

Atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Allgashahn fir jede Zone

Nennwarmebelastung

20 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 14400 W latent: 4000 W

Zubehor 2 Guss-Bratroste, Glihsteine

Sonderausstattung

062003 1 V-Girillrost (2 Stuck erforderlich) 275,— €

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stlick)

204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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HotLine | Arbsitstische

Arbeitstische

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Arbeitstische

AuBenmaBe +L“ X 700 mm, 700 mm Korpushdhe

Beschreibung — Gehause komplett aus Chrom-Nickel-Stahl (1.4301)
— Deckplattenbiindige Geréateverbindung als U-Rinne,
hygienisch dicht zum Unterbau
— Deckplatte bedienungsseitig mit Tropfnase zum gezielten
Ableiten von Flussigkeiten

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/- 15 mm hoéhenverstellbar (4 Stiick)

204252 GeratefuB3, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

Lénge ,L“ mm
1303701 400
1303702 500
1303704 400 mit Kastenschublade im Oberbau, GN 1/1-150*
1303705 500 mit Kastenschublade im Oberbau, GN 1/1-150*

* Preis ausschlieBlich GN-Behalter
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HotLine / CounterSL | Sonderausstattungen

Sonderausstattungen

Sonderausstattungen fiir Reihenaufstellung von HotLine/CounterSL Geréten (unbedingt erforderlich)

203195 Klemmsteg zum seitlichen Abschluss, rechts 1 Stlick 80,— €
203196 Klemmsteg zum seitlichen Abschluss, links 1 Stick 80,— €
203197 Klemmsteg zur Verbindung von zwei HotLine / CounterSL-Geréten 1 Stiick 80,— €

Sonderausstattungen fiir Reihenaufstellung von HotLine/CounterSL Gerédten (nach Bedarf)

975150 Wandabschlussprofil — zum hinteren Wandabschluss, jelfd. m 126,— €
durchgehendes Z-Profil, wird an die Wand gedubelt, 75 mm hoch

Sonderausstattungen fiir die HotLine Geréte

845501 Fligeltir 400 mm, Anschlag links 1 Stlick 360,— €
845506 Fligeltir 400 mm, Anschlag rechts 1 Stick 360,— €
845511 Flageltir 500 mm, Anschlag links 1 Stlick 405,— €
845516 Fligeltir 500 mm, Anschlag rechts 1 Stlick 405,— €
845896 Fligeltir 600 mm, Anschlag links 1 Stlick 470,— €
845901 Fltgeltir 600 mm, Anschlag rechts 1 Stlick 470,— €
204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 1 Satz +/- 15 mm hdhenverstellbar (4 Stlick) 1 Satz 92,— €
204252 GeratefuB, 200 mm hoch, steckbar, 1 Satz +/- 15 mm hdhenverstellbar (4 Stiick) 1 Satz 113,— €
10011638 Geréte-Rollen fir Optima 700 & HotLine Geréte (4 Stilick) 1 Satz auf Anfrage
[
®3
\ 7 \ 7 \ 7 g NG
Klemmsteg rechts Klemmsteg mittig Klemmsteg links a Q
MKN-Nr. 203195 80,— € MKN-Nr. 203197 80,— € MKN-Nr. 203196 80,— € 5_:: 5
o
8
Wandabschlussprofil Geratefu
MKN-Nr. 975150  Preis je Ifm. 126,— € MKN-Nr. 204352 150 mm 92,— €
MKN-Nr. 204252 200 mm 113,— €
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CounterSL 0

Fur Bistro, Imbiss und Fast Food

Uberall da, wo es drauf ankommt, schnell hochwertige Speisen zuzube-
reiten: Die MKN-Linie CounterSL ist bei Snack- und Fast-Food-Betrieben
ebenso gesetzt wie bei Selbstbedienungsbuffets.

Erfolgreich durch
Teamwork mit Profis

Ihren auBergewdhnlichen Erfolg Besonders beeindruckend: die Ver-
verdankt die CounterSL-Linie der bindungstechnik zwischen den reini-
friihzeitigen Einbindung von Kéchen,  gungsfreundlichen Einzelmodulen.
Restaurantbesitzern und Fast-Food- So bleibt alles immer schén sauber!
Spezialisten in die Entwicklungs- CounterSL ist auch der ideale Spe-
arbeit. zialist fur Catering und Front-Cooking.

Flexibel. Ergonomisch.
Hygienisch.

CounterSL ist wunderbar unkompli-
ziert und spart Platz. Hervorzuheben
sind die geringe Geratehdhe und der
groBe Stauraum in frei planbaren
Unterbauten. Die Basislinie gibt es
mit Uber 40 Elektro- und Gasgera-
ten: auch als Block und in Reihe.

Besonders praktisch: die Gerate-
héhe von 270 mm.
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MKN PowerBlock® —
siehe Seite 232-233

MKN SUPRA -

siehe Seite 232-233

MKN Induktion —
siehe Seite 236-237
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CounterSL | Elektro-Kocher VITRO* ELT|

Elektro-Kocher VITRO*

® Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick

e Getrennt regelbare Heizzonen, jeweils mit 2,3 kW Leistung

¢ Energiesparendes Topferkennungssystem, umschaltbar auf permanente Leistung

e Netzanschlussleitung mit CEE-Geratestecker

¢ Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbléattern
* Ausflhrung nach BFE fiir die Schweiz auf Anfrage

Elektro-Kocher VITRO 2

Bestell-Nr. 1223401

AuBenmaBe 400 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung Ceran®-Kochfeld 305 x 540 mm

Elektrische Ausrlstung Energieregler, Strahlungsheizkodrper @ 210 mm mit Protektor und
Topferkennung, Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig
16 A, IPX4

Anschlusswert 4,6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 920 W, latent: 368 W

Sonderausstattung

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben

Elektro-Kocher VITRO 4

Bestell-Nr. 1223402

AuBenmale 800 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm

Elektrische Ausrlstung Energieregler, Strahlungsheizkérper @ 210 mm mit Protektor und
Topferkennung, Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig
32 A, IPX4

Anschlusswert 9,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe sensibel: 1840 W, latent: 736 W

Sonderausstattung

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben
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CounterSL | Elektro-Kocher INDUKTION

Elektro-Kocher INDUKTION

¢ Fugenloses, reinigungsfreundliches und robustes Ceran®-Kochfeld, 6 mm dick

e Getrennt regelbare Heizzonen

e Elektronische Topferkennung schon ab 12 cm Bodendurchmesser

e Schnelle Energielibertragung — hoher Wirkungsgrad

e Heizleistung stufenlos einstellbar je Kochzone - eine Kontrollleuchte je
Kochzone individuell abgestimmt auf Warmhalten, Fortkochen, Braten und

schnelles Aufheizen
e Netzanschlussleitung mit CEE-Geratestecker

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Elektro-Kocher INDUKTION 2

Bestell-Nr.

<) INDUKTION

Informationen finden Sie
auf den Seiten 236-237.

1223101

AuBenmaBe

400 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Kochfeld mit 2 Heizzonen, je 3,5 kW, Topferkennung
- Ceran®-Kochfeld 305 x 540 mm

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 200 mm mit
Bedieneinheit, Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker
5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert

7 kKW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe

Sonderausstattung

sensibel: 490 W, latent: 560 W

Elektro-Kocher INDUKTION 4

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

1223103

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Kochfeld mit 4 Heizzonen, je 3,5 kW, Topferkennung
- Ceran®-Kochfeld 700 x 540 mm

Elektrische Ausristung

Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 200 mm mit
Bedieneinheit, Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker
5-polig 32 A, IPX4

Anschlusswert

14 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 25 A

Warmeabgabe

Sonderausstattung

sensibel: 980 W, latent: 1120 W

qSi18uNn0)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Elektro-Kocher INDUKTION ELT]
Elektro-Kocher INDUKTION Wok 4.540,— €
Bestell-Nr. 1223106
AuBenmaBe 500 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe
Beschreibung Wok-Kochfeld 5 kW, Wok-Topferkennung
Ceran®-Kochfeld @ 350 mm
Elektrische Ausrlistung Gerateschalter, Induktions-Generatormodul @ 270 mm mit

Bedieneinheit, Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker
5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 350 W, latent: 400 W

Sonderausstattung

10017353 1 Edelstahl-Wokpfanne 355,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

Elektro-Kocher Insel-Flacheninduktion

Bestell-Nr. 1223111
AuBenmaBe 500 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe
Beschreibung — Ceran®-Kochfeld 400 x 400 mm

— Kochfeld mit 1 Heizzone, 10 kW

Elektrische Ausrlistung Gerateschalter, Flacheninduktions-Generatormodul
325 x 325 mm mit Bedieneinheit, Schitz, Lifter,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 10 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Wéarmeabgabe sensibel: 700 W, latent: 800 W
Sonderausstattung

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Elektro-Fritteusen ELT

Elektro-Fritteusen

* Frittierwanne, tiefgezogen, in die Gerateabdeckung mit groBer Uberschdummulde eingeschweiBt

e Beheizung durch Chrom-Nickel-Stahl-Rohrheizkdrper mit niedriger Oberflachenbelastung fiir lange
Fettlebensdauer, Wannen mit tiefer, kiihler Fettzone

e Heizkérper vollstandig aus der Wanne herausschwenkbar mit Feststelleinrichtung und Abschaltung der
Beheizung u. a. zur leichten Reinigung

® Thermostatische Temperaturregelung

* Sicherheits-Temperaturbegrenzer fiir zuverlassigen Uberhitzungsschutz

e Ventil mit Schlisselbetdtigung fiir sicheren Fettablass nach vorn

e Netzanschlussleitung mit CEE-Geratestecker

e Heizleistungserhéhung als Ausflihrungsvariante lieferbar

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbléattern

Elektro-Fritteuse LONDON 1

AuBenmaBe 400 x 700 mm, 270 mm Korpushohe
Beschreibung Frittierwanne 180 x 400 x 235 mm; Nenninhalt 12,5 L
Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-

begrenzer, Kontrolleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter, Schiitz,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 6 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Warmeabgabe sensibel: 540 W, latent: 4200 W
Zubehor 1 Deckel, 1 Fettklareinsatz, 1 Backkorb ,L“, 1 Ablassschllssel
Sonderausstattung
813001 Fettablassbehalter 15 Liter 480,— €
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

1220301 °
1220301B .

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.

Grundausstattung Verstérkte Heizleistung: 10 kW 3 NPE AC 400 V
Waérmeabgabe: sensibel 900 W, latent 7000 W

qSi18uNn0)
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CounterSL | Elektro-Fritteusen

ELT

Elektro-Fritteuse LONDON 2

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung

Frittierwannen je 180 x 400 x 235 mm; Nenninhalt je 12,5 L

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrolleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter, Schiitz,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 32 A, IPX4

Anschlusswert

12 kW 3 NPE AC 400 V

Warmeabgabe

sensibel: 1080 W, latent: 8400 W

Zubehor

Sonderausstattung

2 Deckel, 2 Fettklareinsatze, 2 Backkorbe ,,L“, 1 Ablassschliissel

813006

1 Fettablassbehalter 30 L 535,— €

Grundausstattung Verstarkte Heizleistung: 20 kW, 3 NPE AC 400 V Absicherung
Waérmeabgabe: sensibel 1800 W, latent 14000 W
1220303 J 3x20A
1220303B o 3x32A

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.

Elektro-Fritteuse PARIS

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung

Fritteusenwanne 400 x 400 x 235 mm; Nenninhalt 30 L

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Temperaturregler, Sicherheits-Temperatur-
begrenzer, Kontrolleuchte, Rohrheizkdrper, Endschalter, Schiitz,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert

10 kW 3 NPE AC 400 V

Warmeabgabe

sensibel: 900 W, latent: 7000 W

Zubehor

Sonderausstattung

1 Deckel, 1 Fettklareinsatz, 1 Backkorb "P", 2 Backkorbe "L",
1 Ablassschliissel

813006

1 Fettablassbehalter 30 L 535,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Grundausstattung Verstarkte Heizleistung: 20 kW, 3 NPE AC 400 V Absicherung
Waérmeabgabe: sensibel 1800 W, latent 14000 W
1220305 . 3x16 A 3.800,— €
1220305B o 3x32A

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Elektro-Griddieplatten und Griddlepfannen ELT]

Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen

e Beheizung durch SUPRA-Kontaktheizkdrper fur optimale Warmeverteilung und kurze Aufheizzeiten

e Hohe Warmekapazitét sorgt flr eine gleichmaBige Warmelbertragung und minimale Temperatur-
schwankungen bei Beschickung der Platte mit kaltem Gargut

¢ Niedrige Heizkdrpertemperatur und hochwirksame Warmedammung flr lange Geratelebensdauer

e Thermostatische Temperaturregelung fir zwei Heizzonen

* Sicherheits-Temperaturbegrenzer fiir zuverlassigen Uberhitzungsschutz

e Griddleplatten mit Fettauffangschublade mit Schwallschutz

e Griddleplatten mit verschiedenen Bratplatten-Ausfiihrungen lieferbar:
Hochwarmfester Stahl, glatt geschliffen oder halbseitig geriffelt und
Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e Griddlepfannen mit Bratpfanne komplett aus Chrom-Nickel-Stahl 1.4404,

¢ Bratplatte aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®) glatt geschliffen

e Netzanschlussleitung mit CEE-Geratestecker

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf Informationen finden Sie
www.mkn.com/login in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern auf den Seiten 232-233.
Elektro-Griddleplatte % SUPRA 4.200,— €

Bestell-Nr. 1221134A
AuBenmaBe 400 x 700 x 270 mm Korpushdhe
Beschreibung - Bratboden aus Spezial-Sandwichmaterial (MKN PowerBlock®)

glatt geschliffen
— Gerat mit einer regelbaren Heizzone
— Bratflache 300 x 540 mm
- Fettauffangbehélter ca. 4 L

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 5,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Abbildung enthélt Sonderausstattungen Wéarmeabgabe sensibel: 1782 W, latent: 2160 W
Sonderausstattung
945650 1 Spritzschutz 227,— €
204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €
10018076 1 Griddleplattenschaber flir 340,— €

glatte und geriffelte Griddleplatten

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

qSi18uNn0)
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CounterSL | Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen ELT|
Elektro-Griddleplatte 1 SUPRA
AuBenmale 500 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe
Beschreibung — Bratflache 420 x 545 mm

— 2 getrennt beheizbare Zonen

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Warmeabgabe sensibel: 2376 W, latent: 2880 W
Sonderausstattung
10017094 1 Spritzschutz 227,— €
Abbildung enthélt Sonderausstattungen
10018076 1 Griddleplattenschaber fiir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten
204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.
glatt halb geriffelt
1221103 ©
1221103B o
PowerBlock® Spezial-Sandwichmaterial Chrom-Nickel-Stahl
glatt halb geriffelt
1221135A o
1221136A O

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Elektro-Griddieplatten und Griddlepfannen ELT]
Elektro-Griddleplatte 2 SUPRA
AuBenmale 800 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe
Beschreibung — Bratflache 705 x 545 mm

— 2 getrennt beheizbare Zonen

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A
Warmeabgabe sensibel: 3564 W, latent: 4320 W
Sonderausstattung
945530 1 Spritzschutz 310,— €
Abbildung enthalt Sonderausstattungen
10018076 1 Griddleplattenschaber fiir 340,— €
glatte und geriffelte Griddleplatten
204534 1 Fettablaufstopfen 121,— €
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.
glatt halb geriffelt
1221130 o
1221131 o
PowerBlock® Spezial-Sandwichmaterial Chrom-Nickel-Stahl
glatt halb geriffelt
1221130A o
1221131A o 8.390,— €

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.

Elektro-Griddlepfanne 3% SUPRA

Bestell-Nr. 10013257

AuBenmale 400 x 700 mm, 270 mm Korpush&he

Beschreibung — Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— Nenninhalt: 15 L
— 1 Heizzone

— Bratflache 300 x 540 mm, 100 mm tief
— Ablauf durch den Boden
— Achtung: Ohne CounterSL typischen Riicksprung!

(@)
Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits- g
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper, T
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4 IE_)
Anschlusswert 5,4 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Wéarmeabgabe sensibel: 2430 W, latent: 2160 W
Zubehor 1 Verschlussstopfen
Sonderausstattung

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Elektro-Griddleplatten und Griddlepfannen ELT|
Elektro-Griddlepfanne 1 SUPRA
Bestell-Nr. 1222507
AuBenmaBe 600 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— GroBer Nenninhalt von 26 Litern

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

- Bratflache 500 x 540 mm, 100 mm tief

— Ablauf durch den Boden

— Achtung: Ohne CounterSL typischen Riicksprung!

Elektrische Ausrlistung

Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert

7,2 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 3240 W, latent: 2880 W
Zubehor 1 Verschlussstopfen
Sonderausstattung

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege

(siehe Sonderausstattung) angeben.

Elektro-Griddlepfanne 2 SUPRA

Bestell-Nr.

1222509

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung

— Das Multifunktionstalent zum Braten, Kochen und Garen
— GroBer Nenninhalt von 37 Litern

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

— Bratpfanne 705 x 545 mm mit Eckradien, 100 mm tief

— Ablauf durch den Boden

— Achtung: Ohne CounterSL typischen Riicksprung!

Elektrische Ausrlstung

Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrollleuchte, Sicherheits-
Temperaturbegrenzer, SUPRA-Kontaktheizkorper,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert

10,8 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 20 A

Warmeabgabe sensibel: 4860 W, latent: 4320 W
Zubehor 1 Verschlussstopfen
Sonderausstattung

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege

(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Flektro-Bainmaries ELT

Elektro-Bainmaries

e Tiefgezogene Wanne mit groBen reinigungsfreundlichen Radien

e Absolut dicht und fugenlos in die Deckplatte eingeschweiBte Wanne

e Thermostatische Regelung

¢ Indirekt beheizte Becken fiir hohen Reinigungskomfort

e Ventil mit Schlisselbetatigung fiir sicheren Wasserablass nach vorn

e Netzanschlussleitung mit Schuko-Geréatestecker

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Elektro-Bainmarie GN 1/1

Bestell-Nr. 1220501

AuBenmale 400 x 700 mm, 270 mm Korpush&he

Beschreibung Wanne 305 x 510 x 215 mm tief flir Einsatzbehélter GN 1/1-200
(GN-Behalter gehodren nicht zum Lieferumfang)

Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrolleuchte, Rohrheiz-
kérper, Netzanschlussleitung mit Schuko-Stecker 16 A, IPX4

Anschlusswert 1,5 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 250 W, latent: 400 W

Zubehor 1 Ablassschlissel

Sonderausstattung

815406 1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn R?2" 275,— €
(Abb. siehe Seite 222, Kochmarie)

10016677 1 Einlegeboden 104,— €
Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben

Elektro-Bainmarie GN 2/1

Bestell-Nr. 1220502
AuBenmaBe 800 x 700 mm, 270 mm Korpushohe
Beschreibung Wanne 630 x 510 x 215 mm tief fur Einsatzbehalter GN 2/1-200
(GN-Behalter gehéren nicht zum Lieferumfang)
Elektrische Ausrlistung Gerateschalter, Temperaturregler, Kontrolleuchte, Rohrheiz-
korper, Netzanschlussleitung mit Schuko-Stecker 16 A, IPX4
Anschlusswert 3 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A o
Warmeabgabe sensibel: 375 W, latent: 600 W §
Zubehor 1 Ablassschlissel %:
&
Sonderausstattung
815406 1 schwenkbarer Wasserzulaufhahn RY2" 275,— €
(Abb. siehe Seite 222, Kochmarie)
10016677 1 Einlegeboden (2 Stiick erforderlich) 104,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben
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CounterSL | Elektro-Kochmarie und Elektro-Nudelkocher ELT]

Elektro-Kochmarie und Elektro-Nudelkocher

e Eingeschweite Wanne komplett aus extrem korrosionsbestandigem Chrom-Nickel-Stahl (1.4404)

e Beheizung durch SUPRA-Beheizungssystem sorgt fir kurze Aufheizzeiten sowie lange Lebensdauer
der Heizkorper

¢ Indirekt beheizte Becken fiir hohen Reinigungskomfort

e Stufenlose Leistungseinstellung und thermostatische Regelung

e Ablauf nach unten (Ablasskugelhahn R 1%2"), schwenkbarer Wasserzulaufhahn

e Netzanschlussleitung mit CEE-Geratestecker

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login

Elektro-Kochmarie

Bestell-Nr. 1222603
AuBenmaBe 400 x 700 mm, 270 mm Korpushohe
Beschreibung — Wanne 305 x 510 mm, 210 mm tief

— Achtung: Ohne CounterSL typischen Riicksprung!

Elektrische Ausristung Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicherheits-Tempera-
turbegrenzer, Kontrollleuchte, SUPRA-Kontaktheizkorper, Relais,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 7,2 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A

Waéarmeabgabe sensibel: 900 W, latent: 1440 W

Zubehor 1 schwenkbarer Wasserzulauthahn RY2" hinter der Wanne

Sonderausstattung

201763 1 Uberlaufstopfen 117,— €

10016677 1 Einlegeboden 104,— €
Elektro-Nudelkocher 6.700,— €

Bestell-Nr. 1220402

AuBenmaBe 400 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung — Wanne 305 x 510 mm, 210 mm tief

— Achtung: Ohne CounterSL typischen Riicksprung!

Elektrische Ausrlistung Leistungswahl-Schalter, Temperaturregler, Sicherheits-Tempera-
turbegrenzer, Kontrollleuchte, SUPRA-Kontaktheizkorper, Relais,
Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker 5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 7,2 KW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Warmeabgabe sensibel: 900 W, latent: 1440 W
Zubehor 1 Einlegeboden gelocht, 1 Standrohr mit Starkeliberschdummulde

und gelochtem Abdeckblech, je 2 Nudelkochkérbe links und
rechts aus Chrom-Nickel-Stahl, 1 schwenkbarer Wasserzulauf-
hahn RY2" hinter der Wanne

Sonderausstattung

10016886 Erganzungs-Set zur Nutzung von 405,— €
6 Nudelkochkdrben bestehend aus:
gelochter Stopfen und
2 Nudelkochkoérbe aus Chrom-Nickel-Stahl

Abb. sowie Sonderausstattungen finden Sie auf S. 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Elektro-Infra-Warmhaltewanne ELT

Elektro-Infra-Warmhaltewanne

e Tiefgezogene Wanne mit groBen reinigungsfreundlichen Radien

e Keramik-Strahlungsheizkérper zum Heisshalten von Frittiergut

e Herausnehmbarer Einsatzbehalter GN 1/1 mit gelochtem Einlegeboden flir hohe Kapazitaten und
trockenes Heisshalten

e Absolut dicht und fugenlos in die Deckplatte eingeschweift

e Netzanschlussleitung mit Schuko-Geréatestecker

e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Elektro-Infra-Warmhaltewanne GN 1/1

Bestell-Nr. 1220601
AuBenmale 400 x 700 mm, 270 mm Korpush&he
(mit Warmestrahler 440 mm)
Beschreibung Wanne 305 x 510 mm, 215 mm tief
Elektrische Ausrlstung Gerateschalter, Keramik-Strahlungsheizkorper,
Netzanschlussleitung mit Schuko-Stecker 16 A, IPX4
Anschlusswert 1 kW 1 NPE AC 230 V. Absicherung 1 x 16 A
Warmeabgabe sensibel: 700 W, latent: 175 W
Zubehor GN-Behélter 1/1-200 mm tief, Einlegeblech gelocht
Sonderausstattung
10017300 1 Pommes frites Schaufel 166,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Elektro-Infra-Grills ELT|

Elektro-Infra-Grills

e Sauberes Grillen mit Infra-Wéarmestrahlung

e Der herausschwenkbare Strahlungsheizkdrper erleichtert die Reinigung

¢ Fettauffangwanne mit Wasser zu beflllen, u. a. zur leichten Reinigung
und %" Sicherheitsablass nach vorn

¢ Geringe Rauchentwicklung, da Roste die Heizkdrper abdecken

¢ Netzanschlussleitung mit CEE-Geratestecker

e Ausflhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

Elektro-Infra-Grill

Bestell-Nr. 1221501
AuBenmaBe 500 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe
Beschreibung — Girillflache 380 x 470 mm

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkorper,
1 Schitz pro Heizzone, Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker
5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 7 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Waéarmeabgabe sensibel: 5600 W, latent: 1225 W

Zubehor 2 Guss-Bratroste, 1 Ablassschlussel
Sonderausstattung

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

o ey

Bestell-Nr. 10018145
AuBenmaBe 800 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe
Beschreibung — Grillflache 580 x 470 mm

— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen

Elektrische Ausristung Gerateschalter, Energieregler, Strahlungsheizkorper,
1 Schiitz pro Heizzone, Netzanschlussleitung mit CEE-Stecker
5-polig 16 A, IPX4

Anschlusswert 10,5 kW 3 NPE AC 400 V. Absicherung 3 x 16 A
Warmeabgabe sensibel: 8400 W, latent: 1838 W

Zubehor 3 Guss-Bratroste, 1 Ablassschlissel
Sonderausstattung

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Gas-Kocher

Gas-Kocher 2-flammig

Bestell-Nr.

1263404

AuBenmaBe

400 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe

Beschreibung

— 1 C-Brenner 3,5 kW (vorn), 1 D-Brenner 5,6 kW (hinten)
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn

Nennwarmebelastung 9,1 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe sensibel: 2275 W, latent: 910 W

Zubehor 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost (370 x 550 mm)

Sonderausstattung

201860 1 Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle 200,— €

10016884 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost flir 156,— €

1 Kochstelle (274 x 370 mm)

Gas-Kocher 4-flammig

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

1263402

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 270 mm Korpushéhe

Beschreibung

— 2x C-Brenner je 3,5 kW (hinten links, vorn rechts),
— 2x D-Brenner je 5,6 kW (hinten rechts, vorn links)
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Allgashahn

Nennwarmebelastung 18,2 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Waéarmeabgabe sensibel: 4550 W, latent: 1820 W

Zubehor 2 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberoste (370 x 550 mm) -
o

Sonderausstattung %

201860 1 Fortkochplatte fir 1 Brennerstelle 200,— € :‘L’

10016884 1 Chrom-Nickel-Stahl-Schieberost flir 156,— €

1 Kochstelle (274 x 370 mm)

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Gas-Griddleplatten

Gas-Griddleplatte 1

AuBenmaBe 500 x 700 mm, 270 mm Korpushdhe
Beschreibung - Bratplatte 420 x 545 mm
- DN 15 (%2") Gasanschluss notwendig
Armaturen atmosphéarischer Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Temperaturregler
Nennwarmebelastung 7 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar
Warmeabgabe sensibel: 2450 W, latent: 2800 W
Sonderausstattung
10017094 1 Spritzschutz 227,— €
10018076 1 Griddleplattenschaber flr 340,— €

glatte und geriffelte Griddleplatten

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie auf Seite 209.
glatt halb geriffelt
1261101 o
1261102 o

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege (siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Gas-Glihsteingrills

Bestell-Nr.

Gas-Gluhsteingrill ARGENTINA 1

10018733

AuBenmaBe

500 x 700 mm, 270 mm Korpushéhe

Beschreibung

— Grillflache 320 x 510 mm
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen

atmosphérischer Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Ziinder, Allgashahn

Nennwarmebelastung

10 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Fliussiggas 30; 37; 50 mbar

Waéarmeabgabe

sensibel: 7200 W latent: 2000 W

Zubehor

Sonderausstattung

1 Guss-Bratrost, Glihsteine

062003

1 V-Girillrost 275,— €

Gas-Gliihsteingrill ARGENTINA 2

Bestell-Nr.

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.

10018657

AuBenmaBe

800 x 700 mm, 270 mm Korpushdéhe

Beschreibung

— Girillflache 2 Zonen je 320 x 510 mm
— Gerat mit zwei getrennt regelbaren Heizzonen
— DN 15 (¥2") Gasanschluss notwendig

Armaturen

atmosphérische Brenner, Ziindbrenner, thermoelektrische
Sicherheitseinrichtung, Piezo-Zlinder flr jede Zone, Allgashahn

Nennwéarmebelastung

20 kW, Erdgas 20; 25 mbar oder Flussiggas 30; 37; 50 mbar

Warmeabgabe

sensibel: 14400 W latent: 4000 W

Zubehor

Sonderausstattung

2 Guss-Bratroste, Gliihsteine

062003

1 V-Grillrost (2 Sttick erforderlich) 275,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 209.

qSi18uNn0)

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege
(siehe Sonderausstattung) angeben.
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CounterSL | Arbeitsplatten

Arbeitsplatten

¢ In 200, 300, 400 oder 500 mm Lange

¢ Weitere Geratelangen nach Kundenwunsch als Sonderanfertigung

¢ Ausfuhrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenblattern

AuBenmaBe "L" x 700 mm, 270 mm Korpushd&he

Beschreibung — Gehéause komplett aus Chrom-Nickel-Stahl (1.4301)
— Deckplattenblindige Geréateverbindung als U-Rinne,
hygienisch dicht zum Unterbau
— Deckplatte bedienungsseitig mit Tropfnase zum gezielten
Ableiten von Flissigkeiten

Sonderausstattung

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen

finden Sie auf Seite 209.

Bei der Bestellung bitte die Anzahl der Abschlussklemmstege

(siehe Sonderausstattung Seite 207) angeben.
Bestell-Nr. Gesamt

Lénge ,L*“ mm Preis

10013344 200 885,— €
10013345 300 930,— €
1203601 400 960,— €
1203604 400 mit Kastenschublade GN 1/1-150* 1.710,— €
1203602 500 995,— €
1203605 500 mit Kastenschublade GN 1/1-150* 1.780,— €

* Preis ausschlieBlich GN-Behélter
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CounterSL | Untergestelle

Untergestelle

e MKN System-Untergestelle sind genormt fiir Einzelgerate und Kombinationen der Linie CounterSL
e Korpushoéhe 430 mm, Lange 580 mm, Bodenfreiheit 150 mm
e FliBe héhenverstellbar durch Schraubstollen (wahlweise in 150 mm oder 200 mm Hdéhe)
e Untergestelle allseitig offen mit Grundboden, ohne Tischplatte
e Ausfiihrung: Chrom-Nickel-Stahl, Werkstoff-Nummer: 1.4301
e Ausfihrliche Informationen finden Sie im Download-Bereich auf www.mkn.com/login
in unseren Ausschreibungstexten und Datenbl&ttern

Untergestelle

AuBenmaBe "L" x 580 mm, 430 mm Korpushéhe

Beschreibung Gehause komplett aus Chrom-Nickel-Stahl (1.4301)

Sonderausstattung

204352 GeratefuB, 150 mm hoch, steckbar, 92,— €
+/— 15 mm héhenverstellbar (4 Stiick)

204252 Geratefu, 200 mm hoch, steckbar, 113,— €

+/— 15 mm hohenverstellbar (4 Stiick)

Bei der Bestellung bitte die gewiinschten FiiBe mit angeben!

Lange "L" mm
1203801 400*
1203802 500
1203803 800
1203804 900
1203805 1000

* Untergestell 400 mm fiir Kochmarie und Nudelkocher auf Anfrage.

qSi18uNn0)

@ Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024 229



Salamander

[ELT

Elektro-Salamander VARIO Intelligence

Bestell-Nr.

10027133

AuBenmaBe

570 x 590 x 518 mm

Beschreibung

mit TOUCH Bedienfeld aus Glas

Warmbhaltefunktion,

automatische Einschaltfunktion mit Tellerkontaktschalter
3 individuell einstellbare Zeitprogramme

manuelle Zeiteinstellung

volle oder reduzierte Heizflachen-Einstellung

IPX 3

ohne Stecker

Anschlusswert

4,5 kW

Elektroanschlussart

— 3 NPE AC 400 V, Festanschluss/CEE-Stecker,
Empfohlene Absicherung: 3x 16 A

— 1 NPE AC 230V, nur Festanschluss,
Empfohlene Absicherung: min. 20 A

- 3 PE AC 230V, Festanschluss/CEE-Stecker,
Empfohlene Absicherung: 3x 16 A

Warmeabgabe sensibel: 3600 W, latent: 788 W

Zubehor inklusive Fettauffangschale und Grillrost 540x 370 mm
Sonderausstattung

10013066 Wandkonsole fir Vario Intelligence 75,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 231.

Elektro-Salamander GroBe 1

Bestell-Nr.

10028145

AuBenmaBe

800 x 400 x 314 mm, Innen: 546 x 329 x 230 mm

Beschreibung

— Gehéause komplett aus Chrom-Nickel-Stahl (1.4301)
— 5 Hoéhenstufen

Elektrische Ausristung

Energieregler, Kontrolleuchte, Strahlungsheizkérper,
Netzanschlussleitung mit Schuko-Stecker 16 A, IPX 2

Anschlusswert

3,3 kW 1 NPE AC 230 V. Empfohlene Absicherung 1x16 A

Warmeabgabe sensibel: 2310 W, latent: 578 W

Zubehor 1 Grillrost mit 2 Griffen

Sonderausstattung

202019 1 Auffangschale 1/1 Gastronorm, 20 mm tief 70,— €
521291 1 schwere Grillplatte 350,— €
10017635 1 Wandkonsole 630 x 395 x 315 mm 320,— €

Abbildungen sowie weitere Sonderausstattungen
finden Sie auf Seite 231.
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Salamander | sonderausstattungen

Sonderausstattung fir Elektro-Salamander VARIO Intelligence

Wandkonsole fiir Salmander VARIO Intelligence
MKN-Nr. 10013066 75,— €

Sonderausstattung fiir Elektro-Salamander GréBe 1

Wandkonsole fiir Salamnder GroBe 1

Auffangschale 1/1 GN, 20 mm tief schwere Grillplate
MKN-Nr. 202019 70,— € MKN-Nr. 521291 350,— € MKN-Nr. 10017635 320,— €

Jspueweles
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Technische Informationen

Bratflache (3 mm) aus hochwertigem, sehr ro-
bustem Chrom-Nickel-Stahl; Werkstoff 1.4404

12 mm Spezialstahl
als Kraftreservoir

MKN SUPRA: Chrom-Nickel-
Stahl-Rohrheizkorper fiir lange
Lebensdauer

abgabe in den Energiespeicher

Hightech im Team — PowerBlock® und SUPRA

Der MKN PowerBlock®: Dieses
innovative Spezial-Sandwichmate-
rial inklusive einzigartigen SUPRA-
Beheizungssystems ist eine starke
Kombination in fast allen MKN-
Elektro-Bratgeraten (Griddleplatten,
Griddlepfannen, Kippbratpfannen,
Magnumpfannen, etc.).

Die Bratflache besteht aus hochwer-
tigem 3 mm dickem Chrom-Nickel-
Stahl 1.4404 (V4A): selbst bei starker
Beanspruchung bedeutet dies sehr
lange Lebensdauer der Bratplatte!
Die robusten Sandwichbratplatten
zeichnen sich besonders durch ihre
hohe Widerstandsféahigkeit und her-
vorragende Brateigenschaften aus!
Durch die feingeschliffene glatte
Oberflache lassen sich selbst kri-
tische Produkte mihelos zubereiten,
da sich die Speisen leicht I16sen und

232

wenden lassen. Es wird weniger Fett
gebraucht, Gargut-Rickstande ver-
brennen nicht und die Reinigung ist
besonders einfach. Hochste Anfor-
derungen an Hygiene und Reinigung
werden erfullt.

Der MKN PowerBlock® verfligt Giber
groBe Leistungsreserven durch den
Warmespeicher aus 12 mm hochwar-
mefestem Spezialstahl. Zwischen den
Bratgéngen sind die Wiederaufheiz-
zeiten besonders kurz und die Hitze
wird auch beim Garen sehr groBer
oder kalter Mengen gehalten — beim
Braten oder Grillen entsteht kaum
Temperaturabfall! Die gesamte Brat-
flache kann fur die Produktion voll
genutzt werden und liefert auch bei
Vollbeschickung beste Braunungser-
gebnisse. Die Hitze wird dabei fast
ausschlieBlich an das Gargut abge-

=

- e s .-". :
gr* ( MKN SUPRA: Servicefreundlichlkeit

- durch einzeln verschraubte Heizstdbe
- J

geben - so ist fur ein angenehmes
Arbeitsklima gesorgt!

Der MKN PowerBlock® wird von
dem bewahrten MKN SUPRA-Sys-
tem beheizt. In einer 15 mm dicken
Aluminiumschicht geben passgenau
integrierte Chrom-Nickel-Stahl-
Kontakt-Rohrheizkorper die Energie
besonders effektiv ab!

Uber das Aluminium als ausgezeich-
neten Warmeleiter wird der dartiber
befindliche Spezialstahl als Warme-
speicher und Kraftreserve stéandig mit
Energie versorgt! So wird eine sehr
hohe GleichmaBigkeit und ein sehr
schneller Energie-/Warmetransport
mit kurzen Aufheizzeiten und sehr
hohem Wirkungsgrad erméglicht.
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Technische Informationen =i

Energietransport

* Robuste Oberflache

e Hoher Warmespeicher

¢ GroBe Leistungsreserven

e GleichmaBige Warmeverteilung
e Schnelle Aufheizzeiten

e Optimale Warmeiibertragung

e Hohe Servicefreundlichkeit

¢ Lange Lebensdauer

Elektro-Griddlepfanne Elektro-Kippbratpfanne,
3/1 GN Handkippung

Temperaturverteilung (am Beispiel der Elekiro-Griddleplatte)

e GleichméaBige Warmeverteilung
selbst bei hoher Beanspruchung

e Schnelle Aufheizzeiten

e Optimale Warmeiibertragung

e Hoher Warmespeicher/
hohe Leistungsreserven

ohne MKN SUPRA mit MKN SUPRA e Hohe Servicefreundlichkeit
e Lange Lebensdauer

MKN Flachenbeheizungs-

@ SU PRA system als Bestandteil des
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Technische Informationen ELT

M |/< I\I \// \ Elektro-Kipp-Schnellkochkessel

100 L Handkippung

Elektro-Schnellkochkessel 1

(Rechteck)
MKN VAPRO - Schnell und sparsam
MKN-Schnellkochkessel mit dem Fir den Anwender ist durch die drei
MKN VAPRO Energiesystem wahlbaren Kochstufen zum Ankochen,
verfligen Uber einen Dampferzeuger, Fortkochen und Warmhalten bei den VAPRO
der — im Vergleich zur herkdmm- MKN-Elektro-Schnellkochkesseln
lichen Beheizungsmethode — durch eine optimale Funktion und eine
seine wesentlich geringere Flllmenge  genaue Steuerung der Garvorgénge
eine schnellere Energielibertragung gewabhrleistet.
ermoglicht.
Schnelle Ankochzeiten bei deutlicher
Energieeinsparung: Die Fullmenge
des Dampferzeugers wird automa- MKN VAPRO:
tisch Uberwacht und reguliert, so
dass dieHandhabung vereinfacht und - sparsamer Einsatz von
der Serviceaufwand reduziert wird — Wasser und Energie

eine wesentliche Entlastung der

Personal- und der Wartungskosten. - kurze Ankochzeiten

- hohe Sicherheit fiir
Anwender und Investoren

- Personalentlastung
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Technische Informationen ELT

Kesseldeckel:

Doppelwandiger x .
. - Behalter aus hochwertigem,
Deckel mit I\sollerung , molybdéanstabilisierten
\ + Chromnickelstahl
\ 1
Druckmess- AN )/
einrichtung ’
DT o /I
giir?ﬂgmﬁ:]tg' Druckwéchter
gegen Druck- -
Uberschreitung < Temperaturregler
Kochgut TS TTTTTTTTTTTC

Automatische . TS ms-s---------
Niveaustands- Kochgutentleerung

kontrolle T TTTTTTTTTTTT-TTTTTTTT T T T oo

Fullautomatik Pl

- Betriebswasser
Heizung _ ____ -7 oo TTToTTTTTTToTmTmmmmmmm T m T
1
:
Entlelerung
Gas-Schnellkochkessel Elektro-Schnellkochkessel
60 | Rund 100 | Rund
e Geringer Energiebedarf ¢ Langlebigkeit des Kessels
e Sehr kurze Ankochzeiten e Wartungsarmes System
¢ Nahezu geschlossenes System e Geringer Serviceaufwand
e Automatische Wasserniveau- e SerienméBig bei allen MKN-
Kontrolle Schnellkochkesseln sowie
e Automatische Druckregulierung Elektro-Rechteck-Kochkesseln

¢ Einfaches Handling
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Technische Informationen

MKN INDUKTION

Insel-Flacheninduktion 400 x 400 mm

4-Zonen Flacheninduktion

2-Zonen Punktinduktion

MKN Induktion - leistungsstark und schnell

Die breite Palette der original MKN
Induktion - Flacheninduktion, Insel-
Flacheninduktion (400 x 400mm)
und Punktinduktion verbindet lange
Lebensdauer mit hoher Wirtschaft-
lichkeit!

Bei dieser zukunftsweisenden MKN-
Technologie wird infolge der aus-
schlieBlichen Erwarmung des Topfes
erheblich Energie eingespart und die
Warmeabgabe in den Raum deutlich
reduziert!

Wirkungsgrad
Gas”* ca. 55%
Elektro [ ca.58%
Induktion

* Gas-Herde und Gas-Gluhplattenherde

Durch die direkte Wirkungsweise
verringern sich die Ankochzeiten und
die Reaktionszeit beim punktgen-
auen Regeln der Leistung immens.
Dies kommt besonders den Anforde-
rungen sehr empfindlicher Produkte
zugute.

Einfach ist auch die Reinigung:
Speisereste brennen nicht auf dem

Kochfeld fest, sondern kénnen
einfach abgewischt werden!

Ankochzeit 11 Wasser

5 min
- 3,1 min

1-Zonen Punktinduktion mit
Wok-Aufsatz

MKN Induktion:

¢ Topferkennung schon ab
12 cm Bodendurchmesser

¢ Heizleistung iiber 15 Stu-
fenschalter einstellbar
individuell abgestimmt auf
Warmhalten, Fortkochen,
Braten und schnelles Auf-
heizen

¢ Schnelle Erkennung liber-
hitzter Tépfe automatische
Leistungsanpassung zum
Schutz des Kochgeschirrs,
des Kochfeldes und des
Induktors

** Elektro-Herde mit Massekochplatten und Elektro-Herde mit GroBkochfelder
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Technische Informationen ELT]

Insel-Flacheninduktion

1-Zonen Herd

Punktinduktion

Wok-Induktion

Leistung 10,0 kW Leistung 5,0 kW
Spannung 400/440 V, 50/60 Hz Spannung 400/440 V, 50/60 Hz
Kochzone 325 x 325 mm Spule rund, @ 270 mm
Ceranflache 400 x 400 mm Ceranflache rund, @ 350 mm
Linie OPTIMA 700 Linie OPTIMA 850
OPTIMA 850 OPTIMA 700
OPTIMA 850i HotLine
HotLine und CounterSL CounterSL

Flacheninduktion

2-Zonen / 4-Zonen Kocher/Herd

Leistung 3,5 kW
Spannung 400/440 V, 50/60 Hz
2-Zonen / 4-Zonen Herd (5,0 KW)
] Spule rund, @ 200 mm
LB e Ceranfliche  305/700 x 540 mm
Spannung 400/440 V, 50/60 Hz Linie OPTIMA 700
Kochzone 280 x 290 mm .
HotLine
Ceranflache 340/700 x 690 mm
CounterSL
Linie OPTIMA 850
QIFTILY Eielet 2-Zonen / 4-Zonen Herd
" i e ) T Leistung 5,0 kW je Spule
L'_ onen /4= °"e"0 l:;/ (7,0 KW) Spannung 400/440 V, 50/60 Hz
HELIE, f v . Spule rund, @ 270 mm
SN ALV, S ar2 Ceranflache 305/700 x 690 mm
Kochzo?e 280 x 290 mm Linie OPTIMA 850
Ceranflache 340/700 x 690 mm OPTIMA 850i
Linie OPTIMA 850
OPTIMA 850i
e Schnelle Amortisation — - - - - Magnetischer
e Geringer Energiebedarf -7 - Topfboden
e Geringe Raumbelastung -7 ’_ __ - —---- CERAN-Kochfeld
* Kurze Ankoch- und Reaktionszeiten . .---— "~~~ Induktionsspulen
e Hervorragend fiir empfindliche T - Bedieneinheit
Speisen 24-48 kHz
50/60Hz - - — - - - - - - -~ - - Induktions-

e Einfache Reinigung generator
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1. Geltungsbereich

1.1 Die vorliegenden Allgemeinen Verkaufsbedingungen (AVB) gelten fiir alle unsere
Geschéftsbeziehungen mit unseren Kunden (,Kaufer”). Die AVB gelten nur, wenn der
Kaufer Unternehmer (§ 14 BGB), eine juristische Person des 6ffentlichen Rechts oder
ein offentlich-rechtliches Sondervermégen ist. Diese sind Bestandteil aller Vertrage,
die wir mit unseren Kunden schlieRen. Sie gelten auch fur alle zukiinftigen Lieferun-
gen, Leistungen oder Angebote, selbst wenn sie nicht nochmals gesondert vereinbart
werden.

1.2 Die AVB gelten insbesondere fiir Vertrdge (iber den Verkauf und/oder die Lieferung
beweglicher Sachen (,Ware”), ohne Riicksicht darauf, ob wir die Ware selbst herstellen
oder bei Zulieferern einkaufen (§§ 433, 650 BGB). Sofern nichts anderes vereinbart,
gelten die AVB in der zum Zeitpunkt der Bestellung des Kaufers giiltigen bzw. jedenfalls
in der ihm zuletzt in Textform mitgeteilten Fassung als Rahmenvereinbarung auch fiir
gleichartige kiinftige Vertrage, ohne dass wir in jedem Einzelfall wieder auf sie hinwei-
sen miissten.

1.3 Unsere AVB gelten ausschliefSlich. Abweichende, entgegenstehende oder ergénzen-
de Allgemeine Geschaftsbedingungen des Kaufers werden nur dann und insoweit Ver-
tragsbestandteil, als wir ihrer Geltung ausdriicklich zugestimmt haben. Dieses Zustim-
mungserfordernis gilt in jedem Fall und auch dann, wenn der Kaufer im Rahmen der
Bestellung auf seine AGB verweist und wir diesen nicht ausdricklich widersprechen.
1.4 Individuelle Vereinbarungen (z.B. Rahmenliefervertrage, Qualitatssicherungsver-
einbarungen) und Angaben in unserer Auftragsbestatigung haben Vorrang vor den AVB.
Handelsklauseln sind im Zweifel gem. den von der Internationalen Handelskammer in
Paris (ICC) herausgegebenen Incoterms® in der bei Vertragsschluss giiltigen Fassung
auszulegen.

1.5 Rechtserhebliche Erkldrungen und Anzeigen des Kaufers in Bezug auf den Vertrag
(z.B. Fristsetzung, Mdngelanzeige, Ricktritt oder Minderung), sind schriftlich abzuge-
ben. Schriftlichkeit in Sinne dieser AVB schlief8t Schrift- und Textform (z.B. Brief, E-Mail,
Telefax) ein. Gesetzliche Formvorschriften und weitere Nachweise, insbesondere bei
Zweifeln liber die Legitimation des Erkldrenden, bleiben unberihrt.

1.6 Hinweise auf die Geltung gesetzlicher Vorschriften haben nur klarstellende Bedeu-
tung. Auch ohne eine derartige Klarstellung gelten daher die gesetzlichen Vorschriften,
soweit sie in diesen AVB nicht unmittelbar abgedndert oder ausdriicklich ausgeschlos-
sen werden.

1.7 Die in deutscher Sprache verfasste Version dieser AVB ist verbindlich. Sie gilt ins-
besondere auch dann, wenn wir unserem Partner zur Erleichterung fremdsprachige
Fassungen zur Verfligung stellen.

2. Vertragsschluss

2.1 Unsere Angebote sind freibleibend und unverbindlich. Dies gilt auch, wenn wir dem
Kaufer Kataloge, technische Dokumentationen (z.B. Zeichnungen, Pléne, Berechnun-
gen, Kalkulationen, Verweisungen auf DIN-Normen), sonstige Produktbeschreibungen
oder Unterlagen — auch in elektronischer Form — (iberlassen haben, an denen wir uns
Eigentumsund Urheberrechte vorbehalten.

2.2 Die Bestellung der Ware durch den Kaufer gilt als verbindliches Vertragsangebot.
Sofern sich aus der Bestellung nichts anderes ergibt, sind wir berechtigt, dieses Ver-
tragsangebot innerhalb von 5 Tagen nach seinem Zugang bei uns anzunehmen.

2.3 Die Annahme kann entweder schriftlich (z.B. durch Auftragsbestatigung) oder
durch Auslieferung der Ware an den Kaufer erkldrt werden.

2.4 Allein mafigeblich fiir die Rechtsbeziehungen ist der schriftlich geschlossene Kauf-
vertrag, einschlieflich dieser AVB. Er gibt alle Abreden zwischen den Vertragsparteien
zum Vertragsgegenstand vollstandig wieder. Miindliche Zusagen vor Abschluss dieses
Vertrages sind rechtlich unverbindlich und miindliche Abreden der Vertragsparteien
werden durch den schriftlichen Vertrag ersetzt, sofern nicht jeweils ausdriicklich an-
ders zwischen den Vertragsparteien vereinbart.

2.5 Erganzungen und Abdnderungen der getroffenen Vereinbarungen einschlieflich
dieser Allgemeinen Lieferbedingungen bedurfen zu ihrer Wirksamkeit der Schriftform.
Mit Ausnahme von Geschiftsfiihrern oder Prokuristen sind unsere Mitarbeiter nicht be-
rechtigt, von der schriftlichen Vereinbarung abweichende miindliche Abreden zu tref-
fen. Zur Wahrung der Schriftform genlgt die telekommunikative Ubermittlung, insb.
per Telefax oder per E-Mail.

2.6 Unsere Angaben zum Gegenstand der Lieferung oder Leistung (z.B. Gewichte,
Mafe, Gebrauchswerte, Belastbarkeit, Toleranzen und technische Daten) sowie Dar-
stellungen desselben (z.B. Zeichnungen und Abbildungen) sind nur anndhernd maf3-
geblich, soweit nicht die Verwendbarkeit zum vertraglich vorgesehenen Zweck eine
genaue Ubereinstimmung voraussetzt. Sie garantieren keine Beschaffenheitsmerkma-
le, sondern sind Beschreibungen oder Kennzeichnungen der Lieferung oder Leistung.
Handelsiibliche Abweichungen und Abweichungen, die aufgrund rechtlicher Vorschrif-
ten erfolgen oder technische Verbesserungen darstellen, sowie die Ersetzung von
Bauteilen durch gleichwertige Teile sind zuldssig, soweit sie die Verwendbarkeit zum
vertraglich vorgesehenen Zweck nicht beeintrachtigen.

2.7 Wir behalten uns das Eigentum oder Urheberrecht an allen abgegebenen Angebo-
ten und Kostenvoranschldgen sowie dem Kaufer zur Verfligung gestellten Zeichnungen,
Abbildungen, Berechnungen, Prospekten, Katalogen, Modellen, Werkzeugen und an-
deren Unterlagen und Hilfsmitteln vor. Der Kaufer darf diese Gegenstdnde ohne aus-
driickliche Zustimmung weder als solche noch inhaltlich Dritten zugdnglich machen,
sie bekannt geben, selbst oder durch Dritte nutzen oder vervielféltigen. Er hat auf Ver-
langen diese Gegenstande vollstandig an diesen zurlickzugeben und eventuell gefertig-
te Kopien zu vernichten, wenn sie von ihm im ordnungsgemafen Geschaftsgang nicht
mehr bendtigt werden oder wenn Verhandlungen nicht zum Abschluss eines Vertrages
fiihren. Ausgenommen hiervon ist die Speicherung elektronisch zur Verfiigung gestell-
ter Daten zum Zwecke (blicher Datensicherung.

3. Lieferung

3.1 Die Lieferfrist wird individuell vereinbart bzw. von uns bei Annahme der Bestel-
lung angegeben. Sofern dies nicht der Fall ist, betragt die Lieferfrist ca. 4 Wochen ab
Vertragsschluss.

3.2 Sofern wir verbindliche Lieferfristen aus von und unvertretbaren Griinden — insb.
nach 3.3 - nicht einhalten kénnen (Unmdglichkeit bzw. Nichtverfiigbarkeit der Leis-
tung), werden wir den Kdufer hieriiber unverziiglich informieren und gleichzeitig die
voraussichtliche neue Lieferfrist mitteilen. Ist die Leistung auch innerhalb der neuen
Lieferfrist nicht verfiigbar, sind wir berechtigt, ganz oder teilweise vom Vertrag zuriick-
zutreten; eine bereits erbrachte Gegenleistung des Kaufers werden wir unverziglich
erstatten.

3.3 Wir haften nicht fiir Unmoglichkeit der Lieferung oder fiir Lieferverzégerungen,
soweit diese durch héhere Gewalt oder sonstige, zum Zeitpunkt des Vertragsabschlus-
ses nicht vorhersehbare Ereignisse (z.B. Betriebsstorungen aller Art, Schwierigkeiten
in der Materialoder Energiebeschaffung, Transportverzégerungen, Streiks, rechtmafiige
Aussperrungen, Mangel an Arbeitskréften, Energie oder Rohstoffen, Schwierigkeiten
bei der Beschaffung von notwendigen behérdlichen Genehmigungen, Pandemien oder
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Epidemien, behdrdliche Mainahmen oder die ausbleibende, nicht richtige oder nicht
rechtzeitige Belieferung durch Lieferanten trotz eines vom Verkdufer geschlossenen
kongruenten Deckungsgeschafts) verursacht worden sind, die wir nicht zu vertreten
haben. Sofern solche Ereignisse die Lieferung oder Leistung wesentlich erschweren
oder unmoglich machen und die Behinderung nicht nur von vorlibergehender Dauer
ist, sind wir zum RUcktritt vom Vertrag berechtigt. Bei Hindernissen voriibergehender
Dauer verlangern sich die Liefer- oder Leistungsfristen oder verschieben sich die Liefer-
oder Leistungstermine um den Zeitraum der Behinderung zzgl. einer angemessenen
Anlauffrist. Soweit dem Kaufer infolge der Verzogerung die Abnahme der Lieferung
oder Leistung nicht zuzumuten ist, kann er durch unverziigliche schriftliche Erklarung
gegenliber dem Verkaufer vom Vertrag zuriicktreten.

3.4 Der Eintritt unseres Lieferverzugs bestimmt sich nach den gesetzlichen Vorschrif-
ten. In jedem Fall ist aber eine Mahnung durch den Kdufer erforderlich. Geraten wir in
Lieferverzug, so kann der Kdufer pauschalierten Ersatz seines Verzugsschadens verlan-
gen. Die Schadenspauschale betrdgt fiir jede vollendete Kalenderwoche des Verzugs
0,5% des Nettopreises (Lieferwert), insgesamt jedoch héchstens 5% des Lieferwerts der
verspatet gelieferten Ware. Uns bleibt der Nachweis vorbehalten, dass dem Kaufer gar
kein Schaden oder nur ein wesentlich geringerer Schaden als vorstehende Pauschale
entstanden ist.

3.5 Die Rechte des Kaufers gem. § 8 dieser AVB und unsere gesetzlichen Rechte, insbe-
sondere bei einem Ausschluss der Leistungspflicht (z.B. aufgrund Unmaoglichkeit oder
Unzumutbarkeit der Leistung und/oder Nacherfiillung), bleiben unberiihrt.

3.6 Die Lieferung erfolgt ab Lager, wo auch der Erfiillungsort fiir die Lieferung und
eine etwaige Nacherfiillung ist. Auf Verlangen und Kosten des Kaufers wird die Ware an
einenanderen Bestimmungsort versandt (Versendungskauf). Soweit nicht etwas ande-
res vereinbart ist, sind wir berechtigt, die Art der Versendung (insbesondere Transport-
unternehmen, Versandweg, Verpackung) selbst zu bestimmen.

3.7 Die Gefahr des zufdlligen Untergangs und der zufdlligen Verschlechterung der
Ware geht spatestens mit der Ubergabe auf den Kéufer tiber. Beim Versendungskauf
geht jedoch die Gefahr des zufdlligen Untergangs und der zufélligen Verschlechterung
der Ware sowie die Verzogerungsgefahr bereits mit Auslieferung der Ware an den Spe-
diteur, den Frachtfiihrer oder der sonst zur Ausfiihrung der Versendung bestimmten
Person oder Anstalt liber. Soweit eine Abnahme vereinbart ist, ist diese fiir den Ge-
fahriibergang mafRgebend. Auch im Ubrigen gelten fiir eine vereinbarte Abnahme die
gesetzlichen Vorschriften des Werkvertragsrechts entsprechend. Der Ubergabe bzw.
Abnahme steht es gleich, wenn der Kaufer im Verzug der Annahme ist.

4. Annahmeverzug

4.1 Kommt der Kdufer in Annahmeverzug, unterldsst er eine Mitwirkungshandlung
oder verzogert sich unsere Lieferung aus anderen, vom Kaufer zu vertretenden Griin-
den, so sind wir berechtigt, Ersatz des hieraus entstehenden Schadens einschliellich
Mehraufwendungen (z.B. Lagerkosten) zu verlangen. Der Nachweis eines héheren
Schadens und unsere gesetzlichen Anspriiche (insbesondere Ersatz von Mehraufwen-
dungen, angemessene Entschadigung, Kiindigung) bleiben unberihrt; die Pauschale ist
aber auf weitergehende Geldanspriiche anzurechnen. Dem Kaufer bleibt der Nachweis
gestattet, dass uns liberhaupt kein oder nur ein wesentlich geringerer Schaden als vor-
stehende Pauschale entstanden ist.

4.2 Wir kdnnen — unbeschadet der Rechte wegen Annahmeverzugs — vom Kaufer eine
Verldngerung von Liefer- und Leistungsfristen oder eine Verschiebung von Liefer- und
Leistungsterminen um den Zeitraum verlangen, in dem er seinen vertraglichen Ver-
pflichtungen uns gegeniiber nicht nachkommt.

5. Preise

5.1 Sofern im Einzelfall nichts anderes vereinbart ist, gelten unsere jeweils zum Zeit-
punkt des Vertragsschlusses aktuellen Preise, und zwar ab Lager, zzgl. gesetzlicher Um-
satzsteuer.

5.2 Beim Versendungskauf (3.6) tragt der Kaufer die Transportkosten ab Lager und die
Kosten einer ggf. vom Kéufer gewlinschten Transportversicherung. Etwaige Zolle, Ge-
biihren, Steuern und sonstige 6ffentliche Abgaben tragt der Kaufer.

5.3 Der Kaufpreis ist fallig und zu zahlen innerhalb von 14 Tagen ab Rechnungsstellung
und Lieferung bzw. Abnahme der Ware. Wir sind jedoch, auch im Rahmen einer laufen-
den Geschaftsbeziehung, jederzeit berechtigt, eine Lieferung ganz oder teilweise nur
gegen Vorkasse durchzuflihren, wenn wir dies spatestens mit der Auftragsbestatigung
erklaren.

5.4 Mit Ablauf vorstehender Zahlungsfrist kommt der Kdufer in Verzug. Der Kaufpreis
ist wahrend des Verzugs zum jeweils geltenden gesetzlichen Verzugszinssatz zu verzin-
sen. Wir behalten uns die Geltendmachung eines weitergehenden Verzugsschadens
vor. Gegeniiber Kaufleuten bleibt unser Anspruch auf den kaufmannischen Falligkeits-
zins (§ 353 HGB) unberiihrt.

5.5 Dem Kaufer stehen Aufrechnungs- oder Zurlickbehaltungsrechte nur insoweit zu,
als sein Anspruch rechtskraftig festgestellt oder unbestritten ist. Bei Mdngeln der Lie-
ferung bleiben die Gegenrechte des Kaufers insbesondere gem. 7.6, Satz 2, dieser AVB
unberiihrt.

5.6 Wird nach Abschluss des Vertrags erkennbar (z.B. durch Antrag auf Er6ffnung eines
Insolvenzverfahrens), dass unser Anspruch auf den Kaufpreis durch mangelnde Leis-
tungsfahigkeit des Kaufers gefahrdet wird, so sind wir nach den gesetzlichen Vorschrif-
ten zur Leistungsverweigerung und — gegebenenfalls nach Fristsetzung —zum Ricktritt
vom Vertrag berechtigt (§ 321 BGB). Bei Vertragen iiber die Herstellung unvertretbarer
Sachen (Einzelanfertigungen) konnen wir den Ricktritt sofort erkldren; die gesetzli-
chen Regelungen liber die Entbehrlichkeit der Fristsetzung bleiben unberiihrt.

6. Eigentumsvorbehalt

6.1 Bis zur vollstdndigen Bezahlung aller unserer gegenwartigen und kiinftigen For-
derungen aus dem Kaufvertrag und einer laufenden Geschaftsbeziehung (gesicherte
Forderungen) behalten wir uns das Eigentum an den verkauften Waren vor.

6.2 Die unter Eigentumsvorbehalt stehenden Waren dirfen vor vollstindiger Bezah-
lung der gesicherten Forderungen weder an Dritte verpfandet, noch zur Sicherheit
Ubereignet werden. Der Kdufer hat uns unverzlglich schriftlich zu benachrichtigen,
wenn ein Antrag auf Er6ffnung eines Insolvenzverfahrens gestellt oder soweit Zugriffe
Dritter (z.B. Pfindungen) auf die uns gehérenden Waren erfolgen.

6.3 Bei vertragswidrigem Verhalten des Kaufers, insbesondere bei Nichtzahlung
des falligen Kaufpreises, sind wir berechtigt, nach den gesetzlichen Vorschrif-
ten vom Vertrag zurlickzutreten oder/und die Ware auf Grund des Eigentumsvor-
behalts herauszuverlangen. Das Herausgabeverlangen beinhaltet nicht zugleich
die Erklarung des RUcktritts; wir sind vielmehr berechtigt, lediglich die Ware he-
rauszuverlangen und uns den Ricktritt vorzubehalten. Zahlt der Kaufer den falli-
gen Kaufpreis nicht, diirffen wir diese Rechte nur geltend machen, wenn wir dem
Kéufer zuvor erfolglos eine angemessene Frist zur Zahlung gesetzt haben oder
eine derartige Fristsetzung nach den gesetzlichen Vorschriften entbehrlich ist.
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6.4 Der Kaufer ist bis auf Widerruf gem. unten (c) befugt, die unter Eigentumsvorbehalt
stehenden Waren im ordnungsgemafien Geschaftsgang weiter zu veraufiern und/oder
zu verarbeiten. In diesem Fall gelten ergdnzend die nachfolgenden Bestimmungen.

(a) Der Eigentumsvorbehalt erstreckt sich auf die durch Verarbeitung, Vermischung
oder Verbindung unserer Waren entstehenden Erzeugnisse zu deren vollem Wert, wo-
bei wir als Hersteller gelten. Bleibt bei einer Verarbeitung, Vermischung oder Verbin-
dung mit Waren Dritter deren Eigentumsrecht bestehen, so erwerben wir Miteigentum
im Verhaltnis der Rechnungswerte der verarbeiteten, vermischten oder verbundenen
Waren. Im Ubrigen gilt fir das entstehende Erzeugnis das Gleiche wie fir die unter
Eigentumsvorbehalt gelieferte Ware.

(b) Die aus dem Weiterverkauf der Ware oder des Erzeugnisses entstehenden Forde-
rungen gegen Dritte tritt der Kdufer schon jetzt insgesamt bzw. in Hohe unseres et-
waigen Miteigentumsanteils gem. vorstehendem Absatz zur Sicherheit an uns ab. Wir
nehmen die Abtretung an. Die in Abs. 2 genannten Pflichten des Kaufers gelten auch in
Ansehung der abgetretenen Forderungen.

(c) Zur Einziehung der Forderung bleibt der Kaufer neben uns erméachtigt. Wir verpflich-
ten uns, die Forderung nicht einzuziehen, solange der Kaufer seinen Zahlungsverpflich-
tungen uns gegeniiber nachkommt, kein Mangel seiner Leistungsfahigkeit vorliegt und
wir den Eigentumsvorbehalt nicht durch Ausiibung eines Rechts gem. 6.3 geltend ma-
chen. Ist dies aber der Fall, so kdnnen wir verlangen, dass der Kdufer uns die abgetre-
tenen Forderungen und deren Schuldner bekannt gibt, alle zum Einzug erforderlichen
Angaben macht, die dazugehdrigen Unterlagen aushdndigt und den Schuldnern (Drit-
ten) die Abtretung mitteilt. Auflerdem sind wir in diesem Fall berechtigt, die Befugnis
des Kdufers zur weiteren Verauferung und Verarbeitung der unter Eigentumsvorbehalt
stehenden Waren zu widerrufen.

(d) Ubersteigt der realisierbare Wert der Sicherheiten unsere Forderungen um mehr als
10%, werden wir auf Verlangen des Kaufers Sicherheiten nach unserer Wahl freigeben.

7. Mingelanspriiche des Kiufers

7.1 Fiir die Rechte des Kaufers bei Sach- und Rechtsméngeln (einschlieBlich Falsch-
und Minderlieferung sowie unsachgemafier Montage/Installation oder mangelhafter
Anleitungen) gelten die gesetzlichen Vorschriften, soweit nachfolgend nichts anderes
bestimmt ist. In allen Fallen unberiihrt bleiben — auBerhalb des kaufmannischen bzw.
unternehmerischen Geschaftsverkehrs - die gesetzlichen Bestimmungen liber den Ver-
brauchsglterkauf (§§ 474 ff. BGB) und die Rechte des Kdufers aus gesondert abgegebe-
nen Garantien insbesondere seitens des Herstellers.

7.2 Grundlage unserer Mangelhaftung ist vor allem die liber die Beschaffenheit und die
vorausgesetzte Verwendung der Ware (einschlieRlich Zubehér und Anleitungen) getrof-
fene Vereinbarung. Als Beschaffenheitsvereinbarung in diesem Sinne gelten alle Pro-
duktbeschreibungen und Herstellerangaben, die Gegenstand des einzelnen Vertrages
sind oder von uns (insbesondere in Katalogen oder auf unserer Internet-Homepage)
zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses offentlich bekannt gemacht waren. Soweit die
Beschaffenheit nicht vereinbart wurde, ist nach der gesetzlichen Regelung zu beur-
teilen, ob ein Mangel vorliegt oder nicht (§ 434 11l BGB). Offentliche AuBerungen des
Herstellers oder in seinem Auftrag insbes. in der Werbung oder auf dem Etikett der
Ware gehen dabei AuBerungen sonstiger Dritter vor.

7.3 Bei Waren mit digitalen Elementen oder sonstigen digitalen Inhalten schulden wir
eine Bereitstellung und ggf. eine Aktualisierung der digitalen Inhalte nur, soweit sich
dies ausdriicklich aus einer Beschaffenheitsvereinbarung gem. 7.2 ergibt. Fiir 6ffent-
liche AuBerungen anderer Hersteller und sonstiger Dritter ibernehmen wir insoweit
keine Haftung.

7.4 Wir haften grundsatzlich nicht fiir Mdngel, die der Kaufer bei Vertragsschluss kennt
oder grob fahrldssig nicht kennt (§ 442 BGB). Weiterhin setzen die Médngelanspriiche
des Kaufers voraus, dass er seinen gesetzlichen Untersuchungs- und Anzeigepflichten
(§§ 377, 381 HGB) nachgekommen ist. Bei Baustoffen und anderen, zum Einbau oder
sonstigen Weiterverarbeitung bestimmten Waren hat eine Untersuchung in jedem Fall
unmittelbar vor der Verarbeitung zu erfolgen. Zeigt sich bei der Lieferung, der Unter-
suchung oder zu irgendeinem spdteren Zeitpunkt ein Mangel, so ist uns hiervon un-
verziiglich schriftlich Anzeige zu machen. In jedem Fall sind offensichtliche Mangel
innerhalb von 5 Arbeitstagen ab Lieferung und bei der Untersuchung nicht erkennbare
Mangel innerhalb der gleichen Frist ab Entdeckung schriftlich anzuzeigen. Versdumt
der Kaufer die ordnungsgemafie Untersuchung und/oder Mangelanzeige, ist unsere
Haftung fiir den nicht bzw. nicht rechtzeitig oder nicht ordnungsgemaf angezeigten
Mangel nach den gesetzlichen Vorschriften ausgeschlossen. Bei einer zum Einbau, zur
Anbringung oder Installation bestimmten Ware gilt dies auch dann, wenn der Mangel
infolge der Verletzung einer dieser Pflichten erst nach der entsprechenden Verarbei-
tung offenbar wurde; in diesem Fall bestehen insbesondere keine Anspriiche des Kau-
fers auf Ersatz entsprechender Kosten (,Aus- und Einbaukosten”).

7.5 Ist die gelieferte Sache mangelhaft, konnen wir zundchst wahlen, ob wir Nacherfil-
lung durch Beseitigung des Mangels (Nachbesserung) oder durch Lieferung einer man-
gelfreien Sache (Ersatzlieferung) leisten. Ist die von uns gewdhlte Art der Nacherfillung
im Einzelfall fiir den Kaufer unzumutbar, kann er sie ablehnen. Unser Recht, die Nach-
erflillung unter den gesetzlichen Voraussetzungen zu verweigern, bleibt unberiihrt.
7.6 Wir sind berechtigt, die geschuldete Nacherfiillung davon abhangig zu machen,
dass der Kaufer den félligen Kaufpreis bezahlt. Der Kdufer ist jedoch berechtigt, einen
im Verhaltnis zum Mangel angemessenen Teil des Kaufpreises zuriickzubehalten.

7.7 Der Kaufer hat uns die zur geschuldeten Nacherfiillung erforderliche Zeit und
Gelegenheit zu geben, insbesondere die beanstandete Ware zu Priifungszwecken zu
libergeben. Im Falle der Ersatzlieferung hat uns der Kaufer die mangelhafte Sache auf
unser Verlangen nach den gesetzlichen Vorschriften zurlickzugeben; einen Riickgabe-
anspruch hat der Kaufer jedoch nicht. Die Nacherfiillung beinhaltet weder den Aus-
bau, die Entfernung oder Desinstallation der mangelhaften Sache noch den Einbau,
die Anbringung oder die Installation einer mangelfreien Sache, wenn wir urspriinglich
nicht zu diesen Leistungen verpflichtet waren; Anspriiche des Kaufers auf Ersatz ent-
sprechender Kosten (,Aus- und Einbaukosten”) bleiben unberiihrt.

7.8 Die zum Zweck der Priifung und Nacherfiillung erforderlichen Aufwendungen, ins-
besondere Transport-, Wege-, Arbeits- und Materialkosten sowie ggf. Aus- und Einbau-
kosten tragen bzw. erstatten wir nach Mafigabe der gesetzlichen Regelung und diesen
AVB, wenn tatsdchlich ein Mangel vorliegt. Andernfalls kdnnen wir vom Kédufer die aus
dem unberechtigten Mangelbeseitigungsverlangen entstandenen Kosten ersetzt ver-
langen, wenn der Kaufer wusste oder hatte erkennen kdnnen, dass tatsdchlich kein
Mangel vorliegt.

7.9 In dringenden Fallen, z.B. bei Gefdhrdung der Betriebssicherheit oder zur Abwehr
unverhaltnismaRiger Schaden, hat der Kdufer das Recht, den Mangel selbst zu beseiti-
gen und von uns Ersatz der hierzu objektiv erforderlichen Aufwendungen zu verlangen.
Von einer derartigen Selbstvornahme sind wir unverziiglich, nach Méglichkeit vorher,
zu benachrichtigen. Das Selbstvornahmerecht besteht nicht, wenn wir berechtigt wa-
ren, eine entsprechende Nacherfiillung nach den gesetzlichen Vorschriften zu verwei-
gern.
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7.10 Wenn eine fiir die Nacherfiillung vom Kaufer zu setzende angemessene Frist er-
folglos abgelaufen oder nach den gesetzlichen Vorschriften entbehrlich ist, kann der
Kaufer nach den gesetzlichen Vorschriften vom Kaufvertrag zuriicktreten oder den
Kaufpreis mindern. Bei einem unerheblichen Mangel besteht jedoch kein Rucktritts-
recht.

7.11 Anspriiche des Kdufers auf Aufwendungsersatz gem. § 445a | BGB sind ausge-
schlossen, es sei denn, der letzte Vertrag in der Lieferkette ist ein Verbrauchsglterkauf
(§§ 478, 474 BGB) oder ein Verbrauchervertrag tiber die Bereitstellung digitaler Produk-
te ( §§ 445c S. 2,327 V, 327u BGB). Anspriiche des Kaufers auf Schadensersatz oder
Ersatz vergeblicher Aufwendungen (§ 284 BGB) bestehen auch bei Mdngeln der Ware
nur nach Mafgabe nachfolgender 8 und 9.

7.12 In dem Fall, dass der Liefergegenstand ein gewerbliches Schutzrecht oder Urhe-
berrecht eines Dritten verletzt, werden wir auf unsere Kosten den Liefergegenstand
derart abandern oder austauschen, dass keine Rechte Dritter mehr verletzt werden,
der Liefergegenstand aber weiterhin die vertraglich vereinbarten Funktionen erfiillt,
oder dem Kaufer durch Abschluss eines Lizenzvertrages mit dem Dritten das Nutzungs-
recht verschaffen. Gelingt dies innerhalb eines angemessenen Zeitraums nicht, ist der
Kauferberechtigt, von dem Vertrag zuriickzutreten oder den Kaufpreis angemessen zu
mindern. Etwaige Schadensersatzanspriiche des Auftraggebers unterliegen den Bedin-
gungen nach 8 dieser AVB.

7.13 Bei Rechtsverletzungen durch gelieferte Produkte anderer Hersteller werden wir
unsere Anspriiche gegen die Hersteller und Vorlieferanten fiir Rechnung des Kaufers
geltend machen oder an den Auftraggeber abtreten. Anspriiche gegen uns bestehen
in diesen Fallen nach Mafgabe dieses Abschnitts nur, wenn die gerichtliche Durch-
setzung der vorstehend genannten Anspriiche gegen die Hersteller und Vorlieferanten
erfolglos war oder, bspw. aufgrund einer Insolvenz, aussichtslos ist.

8. Sonstige Haftung

8.1 Soweit sich aus diesen AVB einschlieRlich der nachfolgenden Bestimmungen nichts
anderes ergibt, haften wir bei einer Verletzung von vertraglichen und aufiervertragli-
chen Pflichten nach den gesetzlichen Vorschriften.

8.2 Auf Schadensersatz haften wir — gleich aus welchem Rechtsgrund — im Rah-
men der Verschuldenshaftung bei Vorsatz und grober Fahrldssigkeit. Bei einfa-
cher Fahrldssigkeit haften wir, vorbehaltlich gesetzlicher Haftungsbeschrankungen
(z.B. Sorgfalt in eigenen Angelegenheiten; unerhebliche Pflichtverletzung), nur
a) fiir Schaden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit,
b) fiir Schaden aus der Verletzung einer wesentlichen Vertragspflicht (Verpflichtung,
deren Erfiillung die ordnungsgemafe Durchfiihrung des Vertrags liberhaupt erst er-
moglicht und auf deren Einhaltung der Vertragspartner regelmafig vertraut und ver-
trauen darf); in diesem Fall ist unsere Haftung jedoch auf den Ersatz des vorhersehba-
ren, typischerweise eintretenden Schadens begrenzt.

8.3 Die sich aus 8.2 ergebenden Haftungsbeschrankungen gelten auch gegeniiber
Dritten sowie bei Pflichtverletzungen durch Personen (auch zu ihren Gunsten), deren
Verschulden wir nach gesetzlichen Vorschriften zu vertreten haben. Sie gelten nicht,
soweit ein Mangel arglistig verschwiegen oder eine Garantie fiir die Beschaffenheit
der Ware ibernommen wurde und fiir Anspriiche des Kaufers nach dem Produkthaf-
tungsgesetz.

8.4 Wegen einer Pflichtverletzung, die nicht in einem Mangel besteht, kann der Kaufer
nur zuriicktreten oder kiindigen, wenn wir die Pflichtverletzung zu vertreten haben.
Ein freies Kiindigungsrecht des Kaufers (insbesondere gem. §§ 650, 648 BGB) wird aus-
geschlossen. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Voraussetzungen und Rechtsfolgen.
8.5 Soweit wir gemaf 8.2 dem Grunde nach auf Schadensersatz haften, ist diese Haf-
tung auf Schaden begrenzt, die bei Vertragsschluss als mogliche Folge einer Vertrags-
verletzung voraussehbar war oder die bei Anwendung verkehrsiiblicher Sorgfalt hatte
vorausgesehen werden missen. Mittelbare Schaden und Folgeschaden, die Folge von
Mangeln des Liefergegenstands sind, sind auflerdem nur ersatzfahig, soweit solche
Schaden bei bestimmungsgemafer Verwendung des Liefergegenstands typischerweise
zu erwarten sind. Die vorstehenden Regelungen aus 8.5 gelten nicht im Fall vorsétz-
lichen oder grob fahrldssigen Verhaltens von Organmitgliedern oder leitenden Ange-
stellten des Verkaufers.

9. Verjahrung

9.1 Abweichend von § 438 Abs. 1 Nr. 3 BGB betragt die allgemeine Verjahrungsfrist fir
Anspriiche aus Sach- und Rechtsméangeln ein Jahr ab Ablieferung. Soweit eine Abnahme
vereinbart ist, beginnt die Verjahrung mit der Abnahme.

9.2 Handelt es sich bei der Ware um ein Bauwerk oder eine Sache, die entsprechend
ihrer lblichen Verwendungsweise fiir ein Bauwerk verwendet worden ist und dessen
Mangelhaftigkeit verursacht hat (Baustoff), betrdgt die Verjahrungsfrist gem. der ge-
setzlichen Regelung 5 Jahre ab Ablieferung (§ 438 | Nr. 2 BGB). Unberiihrt bleiben auch
weitere gesetzliche Sonderregelungen zur Verjdhrung (insbes. § 438 | Nr. 1, IIl, §§ 444,
445b BGB).

9.3 Die vorstehenden Verjahrungsfristen des Kaufrechts gelten auch fiir vertragliche
und aufBervertragliche Schadensersatzanspriiche des Kaufers, die auf einem Mangel
der Ware beruhen, es sei denn die Anwendung der regelmaRigen gesetzlichen Ver-
jahrung (§§ 195, 199 BGB) wiirde im Einzelfall zu einer kiirzeren Verjdhrung fiihren.
Schadensersatzanspriiche des Kaufers gem. § 8 11S.1und S. 2 (a) sowie nach dem Pro-
dukthaftungsgesetz verjdhren ausschlieflich nach den gesetzlichen Verjahrungsfristen.

10. Rechtswahl und Gerichtsstand

10.1 Fiir diese AVB und die Vertragsbeziehung zwischen uns und dem Kaufer gilt das
Recht der Bundesrepublik Deutschland unter Ausschluss internationalen Einheits-
rechts, insbesondere des UN-Kaufrechts.

10.2 Ist der Kaufer Kaufmann, juristische Person des 6ffentlichen Rechts oder ein 6f-
fentlichrechtliches Sondervermadgen, ist ausschlieBlicher — auch internationaler Ge-
richtsstand fiir alle sich aus dem Vertragsverhaltnis unmittelbar oder mittelbar ergeben-
den Streitigkeiten Braunschweig. Entsprechendes gilt, wenn der Kaufer Unternehmer (§
14 BGB) ist. Wir sind jedoch in allen Fallen auch berechtigt, Klage am Erfiillungsort der
Lieferverpflichtung gem. diesen AVB bzw. einer vorrangigen Individualabrede oder am
allgemeinen Gerichtsstand des Kdufers zu erheben. Vorrangige gesetzliche Vorschrif-
ten, insbesondere zu ausschlieRlichen Zusténdigkeiten, bleiben unberiihrt.
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MKN Download-Bereich

Auf www.mkn.com finden Sie den MKN Partner Login Bereich:

Ihre Zugangsdaten erhalten
Sie Uber den MKN Vertrieb
Telefon: (+49) 5331 89-0 oder
E-Mail: verkauf@mkn.de

Coming soon ...

Der MKN Partner Download-Bereich wird demnéachst durch unser
modernes MKN PartnerPortal abgel6st.
Freuen Sie sich auf viele spannende Inhalte und neue Funktionen!

Wir werden Sie rechtzeitig liber die Umstellung informieren!
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